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INTRODUCCION

La presente es una guia que trata de dar a conocer los principales requisitos que
impone la legislacién de Turquia a la importacién de productos alimenticios. Dicha
legislacion estd compuesta por diversas leyes y reglamentos que buscan proteger la
salud humana, animal y vegetal, asi como garantizar la calidad y la inocuidad de los
alimentos que llegan a ese destino.

La base de las formulacion y aplicacion de la politica comercial de Turquia sigue
siendo la Union Aduanera que establecié con la Union Europea (UE), la que entré en
vigor el 1° de enero de 1996, y las negociaciones de adhesion a la UE, que se
iniciaron en octubre de 2005, ya que los compromisos que asume le obligan a adaptar
su legislacién al acervo de la UE y a armonizar las preferencias comerciales que
otorga a los demas interlocutores comerciales y obtiene de ellos. Es en este contexto
gue Turquia esta poniendo en vigor los reglamentos de aplicacion que se adoptaron a
finales de 2011 para armonizar mejor sus regulaciones con la UE. Muchas de estas
normas se estan poniendo en vigor en 2013, mientras que otros estaran sujetos a
revisiones adicionales.

Hubo muchos cambios en las regulaciones turcas aplicadas a los alimentos a finales
del afio 2011. Por ejemplo, las distintas regulaciones de implementacién de la Ley N°
5996 de Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos
(dentro de la cual Turquia combiné las Leyes de los alimentos y piensos, Leyes de
Servicios veterinarios y Leyes de Sanidad Vegetal) que se publicaron en diciembre de
2011. Otro cambio importante tiene que ver con los requisitos de “Notificacion Previa a
la Importacién” e igualmente otro cambio importante es que el Consejo de Seguridad
de la Biotecnologia aprobo tres eventos de soja transgénica las que ahora pueden ser
importados pero solo para uso alimentario.

Dado que las regulaciones turcas se encuentran sujetos a cambios y/o revisiones
adicionales se recomienda a los exportadores verifiquen los requisitos con sus socios
de importacion antes de hacer un envid, ya que la aprobacion de la importacion de
cualquier producto estara sujeto a las normas y reglamentos del pais importador segun
la interpretacion de los funcionarios de fronteras en el momento de la inscripcién del
producto.

La guia ha sido elaborada con base en la informacion publicada por de las diferentes
instituciones oficiales que regulan las importaciones de alimentos en Turquia, asi
como la publicada por organismos internacionales relacionados al tema en sus
respectivas paginas de Internet. El documento como tal no pretende abarcar de forma
exhaustiva todos los puntos que comprende la legislacion turca, sin embargo, en la
medida de lo posible, se proporciona los enlaces respectivos para que los lectores
puedan acceder a la legislacion, conocerla de manera mas precisa y con ello facilitar
su cumplimiento.

Finalmente, esperamos que este documento se constituya en un medio de consulta y
guia de los agroempresarios exportadores y contribuya con ello a fortalecer su
competitividad.



1. REGIMEN DE IMPORTACION DE ALIMENTOS EN TURQUIA

1.1 GENERALIDADES

El régimen de importaciébn de alimentos en Turquia es libre, sin embargo, las
importaciones de dichos productos se permiten sélo si se ajustan principalmente a la
Ley de Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos (N°
5996), que fue publicado en la Gaceta Oficial el 13 de junio de 2010 y sus
Reglamentos y al Codigo de los Alimentos Turco y sus reglamentos. Por otro lado,
Turquia esta armonizando todos sus reglamentos de importacion de alimentos con los
de la Union Europea a través del Cddigo de Alimentos Turco. Si un producto en
cuestion no estd cubierto por el Cddigo antes mencionado, los funcionarios turcos
pueden hacer referencia al Codex Alimentarius internacional o directivas pertinentes
de la UE sobre una base de caso por caso’.

El régimen de importacién refleja tanto los derechos y obligaciones internacionales de
Turquia como las necesidades economicas del pais. Este régimen fue elaborado
tomando en cuenta el acuerdo establecido por la Organizacién Mundial del Comercio
(OMC), el acuerdo de la Union Aduanera entre Turquia y la Unidon Europea, los
acuerdos de libre comercio firmados con diversos paises, los tratamientos
preferenciales concedidos por Turquia a los paises menos desarrollados y a algunos
paises en desarrollo dentro del marco del sistema generalizado de preferencias y
también las necesidades y requisitos especificos de los sectores agricola e industrial
de Turquia.

Las mercancias que son introducidas en territorio turco, especialmente los alimentos,
estan sujetos a inspeccion aduanera desde el momento de entrada y deben ser
llevadas inmediatamente a la oficina de aduana que se les haya designado de acuerdo
a las reglas y procedimientos especificados por la Subsecretaria de Aduanas, o a otro
lugar aprobado por esta entidad. Existen oficinas de Aduanas especializadas que han
sido establecidas para realizar un control aduanero mas eficaz en términos de
valoracién, tarifas y normalizacibn dependiendo del tipo de mercancias, de esta
manera, ciertos productos especificos se importardn Unicamente a través de estas
oficinas de aduanas especializadas. Asi: Los Animales y productos de origen animal,
vegetales y muestras vegetales deberan ingresar a Turquia Unicamente a través de los
puertos de aduana determinados por el Ministerio de Agricultura y Asuntos Rurales y
la Subsecretaria de Aduanas®.

En general, los procedimientos de importacion podran ser realizados por cualquier
persona fisica o juridica, que posea un numero de identificacién fiscal, de conformidad
con las disposiciones de la Ley de Procedimientos Tributarios, sin necesidad de
certificacion alguna. Las autoridades aduaneras pueden autorizar la simplificacion de

! USDA FOREIGN AGRICULTURAL SERVICE: Turkey: Food and Agricultural Import Regulations and
Standards — Narrative. FAIRS Country Report 2012
https://s3.amazonaws.com/ProductionContentBucket/pdf/20130218104309477.pdf

2 PRO ECUADOR, OFICINA COMERCIAL DE ECUADOR EN ANKARA. DIRECCION DE INTELIGENCIA
COMERCIAL E INVERSIONES: “Guia Comercial de Turquia 2013”.
http://www.proecuador.gob.ec/wp-content/uploads/2013/07/PROEC _GC2013 TURQUIA.pdf




las formalidades y los procedimientos, con inclusion de la exencién de la obligacion de
presentar algunos de los documentos. No es obligatoria la intervencién de un agente
de aduanas ni de un corredor de aduanas, sin embargo, el importador puede designar
a un agente de aduanas para que se ocupe de los procedimientos formales de
despacho si lo considera necesario®.

Las personas o entidades que suscriban las declaraciones presentadas a las aduanas
seran responsables de cumplir todas las obligaciones surgidas, y verificar la exactitud
de la informacion contenida en los documentos adjuntos a la declaracion, en lo
referente a la aplicacion de penalidades, en el marco de representacion directa o
indirecta.

Las mercancia o bienes deberan ser presentados por la persona que los introdujo en
el territorio aduanero turco, o si es el caso, por la persona que ha llevado a cabo el
transporte de las mercancias tras su llegada. La presentacion de los productos se
hace de manera verbal a las autoridades aduaneras, de esta manera se informa que
las mercancias introducidas en el territorio turco han llegado oficialmente a una oficina
de Aduana, o a otro lugar aprobado por la misma. Estas declaraciones son registradas
en un libro en la oficina de Aduana. A continuacion, se realiza una declaracion sumaria
que debe ser entregada antes del final de la jornada laboral del dia siguiente a la
presentacion de mercancias en la Aduana. EIl formulario de la declaracién sumaria es
un documento que contiene toda la informacién necesaria para la descripcion de las
mercancias, y tiene un disefio predeterminado. La declaracion sumaria se realiza
mediante el mencionado formulario, que se puede encontrar en el Anexo 10 de la
normativa aduanera. Un manifiesto, conocimiento de embarque, CMR, cuaderno TIR,
o documento CIM o CIV también puede aceptarse en lugar de una declaracion
sumaria. El Ministerio de Aduana tiene la autoridad para permitir el uso de otro
documento comercial u oficial, autorizado internacionalmente, que contenga los
detalles necesarios para la identificacion de los bienes. Los documentos que deben
adjuntarse a la declaracion y/o los documentos que deben ser producidos antes de la
presentacion de las mercancias o, en algunos casos, antes de la fecha en que se
produzcan los derechos de aduana, dependen de la naturaleza de los bienes, del pais
0 grupo de paises a donde los productos se exportan, de los acuerdos bilaterales o
multilaterales, de las condiciones de entrega, condiciones de pago, del origen, y de las
medidas establecidas por disposiciones especiales relativas al comercio. La
declaracién sumaria puede ser hecha también a través de procedimientos informaticos
en las oficinas informaticas de Aduanas. La persona que desea hacer una declaracion
sumaria de esta manera, debe obtener previamente un cdodigo de usuario y una
contrasefia otorgados por la aduana correspondiente. Las personas que hayan
obtenido un cédigo de usuario y una contrasefia para el acceso al sistema, pueden
hacer la declaracion utilizando los terminales de entrada de datos en las oficinas
informaticas de Aduana, o desde cualquier computador personal. Esta declaracién
debera ser realizada expresamente por los duefios de las mercancias o0 a su vez por
sus representantes. Cuando una declaracion es presentada por via electrénica, es

¥ ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO (OMC), Examen de Politicas Comerciales — Turquia 2012:
“Medidas que afectan directamente a las Importaciones”.
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obligatorio generar la factura original y el formulario de declaracion del valor de
importacién de las mercancias, antes de que el formulario de declaracién de aduana
sea entregado a la administracion aduanera. Ademas, facultativamente o dependiendo
de la situacion, los siguientes documentos deben acompafar a la declaracion que se
elaboré en la Administracion de Aduanas: una factura de transporte y/o péliza de
seguro de conformidad con las condiciones de pago, un Conocimiento de Embarque o
Bill de transporte, una lista de empaque®.

Los Derechos Arancelarios aplicables a los productos alimenticios que llegaron a
territorio aduanero turco se clasifican en funcién tanto del pais de origen de las
mercancias: si procede de la UE, de terceros paises o de paises con los que Turquia
tiene acuerdos de libre comercio o preferenciales, asi como teniendo en cuenta a la
naturaleza o tipo de producto importado.

Turquia aplica el IVA al suministro y la importacién de productos y muchos tipos de
servicios. Eltipo general del IVA es del 18 por ciento desde el 15 de mayo de 2001. A
los productos de la Lista | y la Lista Il se les aplican tipos especiales del IVA; se trata
principalmente de productos alimenticios basicos y de libros y publicaciones similares
(8 por ciento) y las avellanas desecadas (1 por ciento).El IVA se calcula a partir del
precio de importacion, incluidos los derechos de aduana y el impuesto especial de
consumo, si procede.

Por otro lado, Turquia ha consolidado "los demas derechos y cargas" (apartado 1 b)
del articulo Il del GATT) para todas las lineas arancelarias de su Lista de Mercancias
en tipos distintos a cero, salvo en los productos marcados como sin derechos. Los
eventuales demas derechos y cargas pueden ascender al 15 por ciento del derecho de
aduana en concepto de "participacién de la municipalidad”, ademéas de impuestos del
4 por ciento sobre los productos que lleguen por transporte maritimo (derecho de
infraestructura de transporte) o del 3 por ciento en el caso del transporte por carretera,
ferroviario o aéreo.

Las importaciones se suelen despachar en 24 horas, siempre que toda la
documentacién exigida esté en regla, independientemente del modo de transporte. Las
mercancias cuyo despacho de aduanas no se haya realizado en el plazo de 45 dias
(contados a partir de la fecha en que se presente la declaracion resumida en el caso
de las transportadas por via maritima) o 20 dias (para las transportadas por otros
medios) se decomisan. La Oficina de Aduanas puede ampliar este periodo por
motivos justificados. Previo pago de un gravamen adicional del 1 por ciento del valor
del envio puede concederse un plazo de 30 dias méas para completar el procedimiento.
A menos que se hayan invocado procedimientos administrativos o judiciales que
afecten a las mercancias importadas, si no se realiza el despacho de aduana dentro
de los plazos establecidos, las mercancias pueden ser confiscadas y subastadas. El
declarante puede reservarse el derecho a aplicar el procedimiento de libre circulacion

*PRO ECUADOR, OFICINA COMERCIAL DE ECUADOR EN ANKARA. DIRECCION DE INTELIGENCIA
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hasta que se publique la fecha de la subasta, previo pago de una sancion del 1 por
ciento del valor CIF de los productos en cuestion®

1.2 INSPECCION DE ADUANAS Y DOCUMENTACION PARA EL DESPACHO

A la entrada de los productos alimenticios en la aduana, el importador debe estar
preparado para presentar el certificado de control aprobado (si el tipo de alimento
aplica para este), asi como otra documentacion de importacion normal, como el
conocimiento de embarque, factura y certificado de origen inicial. Ademas, el
importador debe estar preparado para presentar junto con la empresa exportadora los
informes sobre el andlisis de propiedades fisicas, quimicas, microbiolégicas y de
metales pesados, y un certificado de la agencia oficial de inspeccién de los alimentos
del pais de origen que indica que el producto cumple con las requisitos de cuarentena
del pais importador.

El Ministerio de Alimentacién, Agricultura y Ganaderia funcionarios (MINFAL) realizan
muestras del producto importado a los laboratorios gubernamentales de fisica, quimica
y analisis microbioldgico y confirme que coincide con la informacién suministrada por
el pais exportador. Se permite la importacion de los productos alimenticios, si los
resultados del andlisis se encontraron que aceptable y coherente con las normas
turcas y las importaciones han sido aprobados por MINFAL. Los resultados del analisis
son normalmente recibidos dentro de unos pocos dias de trabajo. Si los resultados de
la inspeccion no coinciden con los requisitos de Turquia, el importador podra solicitar
pruebas de muestras secundarias. En el caso de que los resultados de las pruebas
secundarias también estén en contra de los requisitos de importacion turcos a
continuacién, se rechaza el traslado por las autoridades MIinFAL. Ademas, si el
alimento es un bien a granel o semielaborados, se comprueba por los especialistas o
los veterinarios la coherencia de cuarentena de plantas con las leyes y reglamentos
apropiados®.

En lo que respecta al despacho de aduanas para libre circulacién de los productos
alimenticios que llegaron al territorio aduanero de Turquia, este ira obligadamente de
la mano de la aplicacion de medidas de politica comercial, el cumplimiento de todas
las formalidades establecidas para la importacion de mercancias y la aplicacion de los
derechos legalmente determinados. Para el despacho de aduanas se debe presentar
la siguiente documentacion:

v' Factura comercial.
v Certificado de Origen’.

> ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO (OMC), Examen de Politicas Comerciales — Turquia 2012:
“Medidas que afectan directamente a las Importaciones”.
http://www.wto.org/spanish/tratop_s/tpr_s/tp359_s.htm

® USDA FOREIGN AGRICULTURAL SERVICE: Turkey: Food and Agricultural Import Regulations and
Standards — Narrative. FAIRS Country Report 2012
https://s3.amazonaws.com/ProductionContentBucket/pdf/20130218104309477.pdf

" Normas de origen
Turquia aplica normas de origen preferenciales y no preferenciales.

Las normas de origen preferenciales se aplican en los acuerdos comerciales preferenciales de Turquia y estan

normalmente basadas en el criterio de los productos totalmente obtenidos o la transformacién sustancial, con margen
para la acumulacion. Mientras que las disposiciones juridicas fundamentales relativas a las normas de origen no
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v' Documentos de embarque/transporte.

v'  Certificados fitosanitarios, sanitarios o de libre venta,

v Certificado de control aprobado (especialmente para los productos alimenticios
derivados de los animales)

1.3 VALORACION EN ADUANA®

Las disposiciones basicas de Turquia relacionadas con la valoracion en aduana estan
contenidas en los articulos 23 a 31 de la Ley de aduanas N° 4458. Conforme a lo
establecido en el Acuerdo relativo a la Aplicacion del Articulo VII del Acuerdo General
sobre Aranceles Aduaneros y Comercio de 1994, la base fundamental para determinar
el valor en aduana es el valor de transaccion, es decir, el precio realmente pagado o
por pagar por las mercancias cuando éstas se vendieron para su exportacion a
Turquia, ajustado, segun proceda, de conformidad con las disposiciones del articulo 8
del Acuerdo. EIl orden de aplicacion de los métodos de valoracién alternativos es el
establecido en el Acuerdo.

A peticion del importador, es posible aplicar procedimientos simplificados para
determinar el valor en aduana de los bienes perecederos

Las apelaciones contra decisiones de las autoridades aduaneras se rigen por el titulo
XIl (articulos 242-1 y 243-1) de la Ley de aduanas N° 4458. Toda persona tiene
derecho de apelacién contra las decisiones relacionadas con derechos de aduana y
multas, asi como las medidas administrativas, ante una autoridad superior o, en
ausencia de ésta, ante la misma autoridad que adopté la decisién. Con respecto a las
cuestiones tributarias, las decisiones finales de una direccion regional o del Ministerio
de Aduanas y Comercio pueden ser recurridas en los tribunales fiscales.

1.4 DERECHOS Y CARGAS POR SERVICIOS PRESTADOS?®

Todos los envios que requieren un despacho formal de las autoridades aduaneras
turcas estan sujetos a un gravamen de 100 dolares EE.UU. por declaracion aduanera
y un derecho de timbre fijado en 40,10 liras turcas para 2011. El despacho de aduana
fuera del horario de apertura ordinario tiene cargas adicionales. Los derechos por
hora extraordinaria se han fijado en en 13,20 liras turcas por hora para todas las las
transacciones excepto la exportacion. El costo de los analisis 0 examenes realizados
en los laboratorios de las aduanas o en entidades subcontratadas recae en los
declarantes (Ley de aduanas N° 4458, articulo 66, subparrafo 4, modificado por la Ley

preferenciales aplicadas por Turquia se encuentran recogidas en los articulos 17 a 21 de la Ley de aduanas N° 4458.
Desde el 1° de enero de 1996, de conformidad con la Decision sobre la Unién Aduanera, Turquia aplica las mismas
normas de origen que la UE a las importaciones procedentes de terceros paises. Las importaciones de productos
procedentes del Perl, estan sujetos a las normas de origen no preferenciales ya que aln no existe un acuerdo
comercial preferencial entre el Per( y Turquia.

|.ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO (OMC), Examen de Politicas Comerciales — Turqufa 2012:
“Medidas que afectan directamente a las Importaciones”.
http://www.wto.org/spanish/tratop_s/tpr_s/tp359_s.htm

° ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO (OMC), Examen de Politicas Comerciales — Turquia 2012:
“Medidas que afectan directamente a las Importaciones”.
http://www.wto.org/spanish/tratop_s/tpr_s/tp359_s.htm
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de 18 de junio de 2009 y la Ley N° 5911). Los envios valorados en 75 euros 0 menos
no necesitan un despacho aduanero formal.

Los demas derechos y cargas

Turquia ha consolidado "los demés derechos y cargas" (apartado 1 b) del articulo 1l del
GATT) para todas las lineas arancelarias de su Lista de Mercancias en tipos distintos
a cero, salvo en los productos marcados como sin derechos. Los eventuales demas
derechos y cargas pueden ascender al 15 por ciento del derecho de aduana en
concepto de "participacion de la municipalidad”, ademas de impuestos del 4 por ciento
sobre los productos que lleguen por transporte maritimo (derecho de infraestructura de
transporte) o del 3 por ciento en el caso del transporte por carretera, ferroviario o
aéreo.

2. ORGANISMOS QUE REGULAN LA IMPORTACION DE ALIMENTOS EN
TURQUIA

Los principales organismos que regulan la importacion de alimentos en Turquia son
los siguientes:

2.1 MINISTERIO DE ECONOMIA™

Es la autoridad reguladora de las cuestiones fiscales y de regular y supervisa las
importaciones de determinados productos por razones de moralidad publica, de orden
publico o de seguridad publica, la proteccién de la salud y vida de las personas, los
animales o las plantas o la proteccion de la propiedad industrial y comercial, la
proteccion del medio ambiente, derechos de los consumidores como asi como las
politicas de importacién vigentes. Estos motivos también incluyen una serie de
acuerdos y convenios internacionales de los que Turquia es parte. Para ello, en el
contexto del régimen de importacion de Turquia, el Ministerio introduce “Comunicados”
en los que se incluye los procedimientos y la documentacion necesarios para la
importacion de determinadas mercancias. Dentro de los comunicados emitidos
durante el afio 2012 relacionado a la importacién de alimentos tenemos:

2012/1 Comunicado sobre Ferias internacionales en Turquia.
2012/4 Comunicado sobre las importaciones de edulcorantes de alta intensidad

2012/13 Comunicacién sobre las importaciones de algunos productos que afectan la
salud de los trabajadores y la seguridad en el trabajo

2012/16 Comunicacion sobre las importaciones de fertilizantes

2012/18 Comunicacion a los productos de los cuales los derechos de aduana seran
suspendidos

2012/19 La comunicacion en el sistema generalizado de preferencias.

YREPUBLIC OF TURKEY, MINISTRY OF ECONOMY.
http://www.economy.gov.tr/index.cfm?sayfa=71F44472-9290-D77E-3BAB6F7C07B1E205
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Igualmente, el Ministerio de Economia esta facultado para proponer y vigilar las
politicas de Defensa Comercial (antidumping, anti subvenciones, anti-elusién y
salvaguardia) a través de la Direccion General de Importaciones, cuya funcion
esencial es defender los intereses de los productores turcos contra las importaciones
gue causan (grave) dafio a la rama de produccion nacional. En este sentido, la
Direccion General de Importaciones aplica los instrumentos de defensa comercial de
acuerdo con normas de la OMC vy la legislacién nacional, y da seguimiento a la
aplicacion de esas medidas™.

El Ministerio de Economia también esta a cargo de la aplicacion en Turquia del
Acuerdo sobre Obstaculos Técnicos al Comercio. Turquia ha establecido dos
servicios de informacién nacionales sobre OTC: la Direccion General de Seguridad e
Inspeccién de Productos (en el Ministerio de Economia) para los reglamentos técnicos
y los procedimientos de evaluacion de la conformidad, y el Instituto Turco de Normas
para las normas. La Direccion General mantiene un sitio Web para facilitar el acceso a
las notificaciones de OTC, y obtener las opiniones de las distintas partes interesadas
sobre aplicacion de medidas y dificultades de acceso al mercado™.

2.2 MINISTERIO DE ALIMENTACION, AGRICULTURA Y GANADERIA (MINFAL)

El antiguo Ministerio de Agricultura y Asuntos Rurales pasd por una reorganizacion
importante en 2011 y cambi6é su nombre por el Ministerio de Alimentacion, Agricultura
y Ganaderia (MINFAL). La organizacion y las responsabilidades también cambiaron
durante este periodo de transicion. El nuevo sistema se basa en la division de
responsabilidades entre los productos animales y vegetales. Esto también se refleja en
la inspeccion durante la importacion de estos productos®®.

Otra de las responsabilidades de este organismo es elaborar y publicar las normas
sobre alimentos y productos agricolas, asi como de la aplicacion y vigilancia de las
Medidas Sanitarias y Fitosanitarias. A través de la Direccién General de Alimentacion
y Control el MNFAL notifica, informa y aplica dichas medidas. En su aplicacién de los
controles sanitarios y veterinarios este organismo no hace ninguna distincion entre las
mercancias producidas en el pais y las importadas. Para autorizar el ingreso de las
importaciones de productos agricolas y alimenticios se exige un certificado de control,
el cual es expedido por el MNFAL. Los controles fisicos y andlisis de muestras también
lo lleva a cabo este Ministerio™.

" REPUBLIC OF TURKEY, MINISTRY OF ECONOMY: Trade Defence Policy.
http://www.economy.gov.tr/index.cfm?sayfa=71F44472-9290-D77E-3BAB6F7C07B1E205

12 ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO (OMC), Examen de Politicas Comerciales — Turquia 2012:
“Medidas que afectan directamente a las Importaciones”.
http://www.wto.org/spanish/tratop_s/tpr_s/tp359_s.htm

 USDA FOREIGN AGRICULTURAL SERVICE: Turkey: Food and Agricultural Import Regulations and
Standards — Narrative. FAIRS Country Report 2012
https://s3.amazonaws.com/ProductionContentBucket/pdf/20130218104309477.pdf

* ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO (OMC), Examen de Politicas Comerciales — Turquia 2012:
“Medidas que afectan directamente a las Importaciones”.
http://www.wto.org/spanish/tratop_s/tpr_s/tp359_s.htm
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2.3 MINISTERIO DE ADUANAS Y COMERCIO

Es el organismo oficial de informacion sobre la legislacion aduanera y el régimen
arancelario, asimismo desde junio de 2011, tras la reorganizacion del Gobierno y la
publicacién de las competencias del nuevo Ministerio de Aduanas y Comercio este ha
puesto en marcha varios programas para aumentar la eficacia y eficiencia de la
administracién aduanera dentro del marco del GIMOP (Proyecto de Modernizacion de
las Aduanas).

2.4 LA SUBSECRETARIA DE COMERCIO EXTERIOR

Organismo que tiene como responsabilidad la formulacion de la politica comercial
turca, asi como de la aplicacién del Reglamento sobre el control del mercado y la
inspeccion de la conformidad de un producto con el reglamento técnico que le
corresponda en cuanto a requisitos relacionados con la seguridad durante la etapa de
la puesta en el mercado o la distribucion del producto.

2.5 EL INSTITUTO TURCO DE NORMAS (TSE)

Elabora y aplica desde 1960 normas para todo tipo de materiales y productos
fabricados en Turquia o importados. ElI TSE es miembro de pleno derecho de la
Organizacién Internacional de Normalizacion (ISO) y de la Comision Electrotécnica
Internacional (CEI).

El TSE también supervisa la metrologia industrial y calibracién y los servicios de
laboratorio para la evaluacién y certificacion de la conformidad. Igualmente, se
encarga de los servicios de certificacion relacionados con las normas TS-EN-ISO
9001:2000; TS-EN-ISO 14001; TS 13001 (HACCP); y TS 18001 (OHSAS)

3. REGULACIONES

El ordenamiento juridico sobre productos alimenticios y agricolas se basa
principalmente en los comunicados y / o reglamentos y no en las leyes. La razén de
esto es que el sistema constitucional de Turquia no permite que las leyes que se
adopten, se modifiquen o eliminen facilmente. Por lo tanto, los gobiernos han preferido
tradicionalmente publicar comunicados o regulaciones en algunos casos.

La mayor parte de la normativa sobre productos alimenticios y agricolas es preparada
y publicada por el Ministerio de Alimentacién, Agricultura y Ganaderia (MINFAL). Sin
embargo, también existen normas publicadas por otros ministerios, como el Ministerio
de Hacienda y el Ministerio de Salud. Gran parte de leyes, regulaciones y
procedimientos sobre productos alimenticios y agricolas se encuentran en el siguiente
enlace: http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx

Algunas de las normas tienen una traduccién al inglés disponible en la misma pagina
web.

En la actualidad, el principal objetivo de la politica alimentaria y agricola de Turquia es
la armonizacion de sus leyes y reglamentos relacionados con el acervo comunitario de
la Unién Europea. Por otra parte, el gobierno turco rara vez informa a los organismos
publicos e internacionales, como la Organizacién Mundial del Comercio (OMC) sobre
los posibles o reales cambios de regulacion. Ademas, las mismas reglas se pueden
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aplicar de manera incompatible con las diferentes direcciones provinciales y en
diferentes momentos.

En general, los productos agroalimentarios se ven sometidos a las normas generales
del Codigo Alimentario Turco donde se recoge toda la normativa referente a sanidad,
etiguetado y envasado de todos los alimentos y a la nueva Ley de Servicios
Veterinarios, Sanidad Vegetal , Productos Alimenticios y Piensos (N° 5996), que fue
publicado en la Gaceta Oficial el 13 de junio de 2010, dentro de esta ley Turquia
combind las Leyes de los alimentos y piensos, Leyes de Servicios veterinarios y
Leyes de Sanidad Vegetal. Después de un periodo interino de seis meses, la ley se
puso en préctica el 13 de diciembre de 2010. Los reglamentos de aplicacion de la ley
antes mencionada se publicé en diciembre de 2011 y fue casi terminada en febrero de
2012, esto con la intencion de mejorar y armonizar las regulaciones turcas con las de
la UE.

Véase en el ANEXO 1 la tabla que muestra las nuevas regulaciones y fechas de implementacion.

Otros cambios importantes dentro de las normas aplicadas a los productos
alimentarios tiene que ver con los requisitos de notificacion previa a la importacion, asi
como la aprobacion de tres eventos de soja transgénica por el Consejo de Seguridad
de la Biotecnologia, las que ahora pueden ser importados pero solo para ser usada en
la alimentacion.

Otra Ley que rige el sector de los alimentos es la Ley de Produccién, Consumo e
Inspeccién, numero 5179. Esta ley ha estado en vigor desde el 27 de mayo 2004,
cuando sustituy6é a la Ley Numero 22.327 del 24 de junio de 1995, su propésito tal
como ella lo indica en su primer articulo, es garantizar la seguridad alimentaria y la
produccion higiénica de todos los productos alimenticios, asi como los materiales de
empague de los mismos, proteger la salud publica, establecer los criterios técnicos y
de higiene minimos para los productores de alimentos, y establecer los principios de
control de produccion y distribucion™.

Finalmente, se debe mencionar otras leyes o normas a las que estan sujetas las
importaciones de alimentos las cuales son:

v' La Ley de aduanas N° 4458 (modificada) y su Reglamento constituyen el
marco juridico fundamental de las cuestiones aduaneras®.

15 PRO ECUADOR, OFICINA COMERCIAL DE ECUADOR EN ANKARA. DIRECCION DE INTELIGENCIA
COMERCIAL E INVERSIONES: “Guia Comercial de Turquia 2013”.
http://www.proecuador.gob.ec/wp-content/uploads/2013/07/PROEC_GC2013 TURQUIA.pdf

16 La Ley de aduanas N° 4458 sustituyé a la Ley de aduanas N° 1615/1972 en febrero de 2000. Los principales
cambios se detallan en OMC (2003).

El nuevo Reglamento de Aduanas se publicé en la Gaceta Oficial N° 27369 el 7 de octubre de 2009, y el Decreto-
Ley sobre organizacion y las funciones del Ministerio de Aduanas y Comercio N° 640, en la Gaceta Oficial N° 27958
el 8 de junio de 2011. Otras disposiciones legislativas recientes relacionadas con las aduanas son la Ley por la que se
modifica la Ley de aduanas y determinadas leyes y decretos-ley N° 5911 (Gaceta Oficial N° 27281, de 7 de julio de
2009) y el Decreto del Consejo de Ministros N° 2009/15481 sobre la aplicacion de determinadas clausulas del Codigo
de aduanas N° 4458 (Gaceta Oficial N° 27369 de 7 de octubre de 2009).
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Decreto sobre el régimen de importacion (N° 7606 de 1995).

v' Decreto sobre la administracion de contingentes y contingentes arancelarios
(N° 339 de 2010).

v' Ley de sanidad N° 1593 de 1930

v Ley de pesca N° 1380 de 1971; modificada por la Ley N° 3288 de 1986

v" Reglamento pesquero N° 22223 de 1995.

v' Ley sobre prevencion de la competencia desleal en las importaciones N° 4412
de 1999

v" Decreto sobre prevencién de la competencia desleal en las importaciones N°

23861 de 1999 y Enmienda N° 9840 de 2005)

v" Reglamento sobre prevencién de la competencia desleal en las importaciones
(N° 23861 de 1999 y Enmienda N° 24743 de 2002) y Adenda N° 26061 de
2006)

v" Decreto N° 7305 (Gaceta Oficial N° 25476 de 29 de mayo de 2004)

v Reglamento sobre medidas de salvaguardia relativas a las importaciones
(Gaceta Oficial N° 25486 de 8 de junio de 2004).

v' Decreto N° 556 de 1995 sobre proteccion de los derechos de marcas de fabrica
o de comercio, modificado por la Directiva sobre marcas de fabrica o de
comercio y servicios (Gaceta Oficial N° 24, 1995).

v' Ley N° 5194 por la que se modifican los Decretos ley Nos 551 y 554 de 1995 y
el relativo a marcas de fabrica y de comercio.

v' Ley sobre la proteccion de los derechos de los obtentores de variedades
vegetales N° 5042 (2004).

v' Ley N° 5833 por la que se modifica el Decreto Ley sobre proteccién de marcas
de fabrica o de comercio (2009).

v Ley de proteccion de los consumidores N° 4077 de 1995.

v' Ley N° 4822 de 2003 por la que se modifica la Ley N° 4077.

4. CONDICIONES PARA LA IMPORTACION DE ALIMENTOS Y PIENSOS '

El “Reglamento sobre el control oficial de los alimentos y piensos” emitido el 17 de
diciembre de 2011, el cual forma parte de la reglamentacion de la Ley de Servicios
Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos (N° 5996), en su
articulo 36 establece las condiciones generales y en su articulo 37 las condiciones
especiales de importaciébn que se deben cumplir para poder exportar productos
alimenticios al mercado turco. Estas condiciones forman parte de las medidas de
control sanitario que este pais aplica.

" REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Regulation Regarding Official Control of Food and Feed”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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4.1 Condiciones Generales de Importacion

1) El Ministerio exige informacion precisa y actualizada de los paises que deseen
realizar exportaciones a su pais con respecto a asuntos relacionados con la
organizacion general y la administracién de los sistemas de control de la salud:

a) La legislacion en materia de salud o salud de la vegetacion reconocida o
propuesta en el pais de exportacion.

b) Cualquier sistema de auditoria y los procedimientos de control implementados
y/o aplicados a la produccion de alimentos, a la cuarentena, a las tolerancias
de plaguicidas y sustancias suplementarios usados en la produccién de
alimentos.

c) Los procedimientos de evaluacion de riesgos en la preservacion de la salud y
de la salud vegetal.

d) Sies necesario, los estudios y las conclusiones dadas de los controles llevados
a cabo en el pais exportador por el Ministerio.

2) Las caracteristicas y condiciones de los productos en el pais de exportacion se
consideran mientras que la informacion contenida en el primer parrafo se afirma. Dicha
informacion incluye por lo menos la informacion sobre los productos que se desean
exportar a Turquia.

3) La informacién contenida en las clausulas primera y segunda también puede
contener los temas siguientes:

a) Los resultados de los controles nacionales realizados para el producto
destinado a la exportacion.

b) Los cambios significativos en la estructura y el funcionamiento de los sistemas
de control pertinentes con el fin de que cumplan los requisitos vy
recomendaciones de turcas en particular.

4) Si el pais exportador no facilita la informacién expuesta anteriormente o que la
informacion no es suficiente, entonces, las condiciones especiales de importacion
podran determinarse de forma separada para cada situacion y temporalmente, previa
consulta con el pais en cuestion.

4.2 Condiciones Especiales de Importacién
1) Las condiciones y procedimientos aplicados a los productos importados es
elaborado por el Ministerio, si se considera necesario y/o no se facilita en el
Reglamento u otras leyes sobre los controles oficiales.

2) Las condiciones y procedimientos estipulados en el primer péarrafo contiene lo
siguiente:

a) Lista de los paises de los que los productos puedan importarse,

b) Los modelos de certificados que deberan acompafar a los despachos,

c) Las condiciones especiales de importacion se elaboraron en funcién del tipo de
producto o posibles riesgos relacionados con el mismo.

3) Los paises de origen de los productos que pueden importar se incluyen en la lista
establecida en la clausula (a) del parrafo segundo, si las autoridades competentes de
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las mismas dan garantias de subvenciones relacionadas con la Compatibilidad o
equivalencia con el Cédigo y las normas de sanidad turcas.

4) Las materias siguientes se consideran mientras que las listas se estan preparando o
actualizando:

a) La legislacion del pais de exportaciéon en relacion con el sector asi como los
servicios de control, atribuciones y garantias que pueden ofrecer en relacion
con la aplicacion de la legislacién pertinente,

b) La existencia de suficientes controles oficiales,

c) La regularidad y la velocidad de la informacién suministrada por el pais
exportador en caso de peligros respecto a los animales, alimentos y piensos.

d) Las garantias otorgadas por el pais exportador al Ministerio en relacién con los
puntos que se detallan a continuacion:

e EI Compatibilidad o equivalencia de las condiciones impuestas a las
empresas que pueden importar alimentos o piensos con el Cédigo, al
menos,

o Lalista preparada y actualizada en relacion con las empresas adecuadas,

e La notificacion de la lista de las empresas y la version actualizada de la
misma y sin demoras,

e El control regular y eficiente de las empresas por las autoridades
competentes del pais exportador,

¢ La informacion proporcionada por el pais de exportacién correspondiente y
los resultados de los controles llevados a cabo en el pais exportador por el
Ministerio son considerados cuando sea necesario, mientras se aceptan las
condiciones especiales de importacién establecidos en el inciso (c) del
parrafo segundo. Se forman las condiciones especiales de importacion para
un solo producto o un grupo de productos. Estas condiciones pueden ser
impuestas por un pais exportador, las regiones de un pais exportador o
grupo de paises exportadores.

5. REQUISITOS ESPECIFICOS PARA LA IMPORTACION DE ALIMENTOS
AL MERCADO TURCO

Los requisitos especificos que deben cumplir los productos alimenticios para poder ser
importados al mercado turco, pueden se agrupados en dos:

A. Requisitos Arancelarios

Los cuales estan destinados al cumplimiento de las_exigencias del Decreto sobre el
régimen de importacion el cual indica las tasas de los derechos de aduana aplicados
a los productos agricolas e industriales en funciéon del pais o grupos de paises de
donde las importaciones proceden.

B. Requisitos Técnico — Sanitarios
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Cuyo cumplimiento tiene como objetivo garantizar la seguridad alimentaria y la
produccién higiénica de todos los productos alimenticios, asi como los materiales de
empaque de los mismos, proteger la salud publica, establecer los criterios técnicos y
de higiene minimos para los productores de alimentos, y establecer los principios de
control de la produccién y distribucion.

Dada la gran variedad de productos alimenticios que pueden ser importados al
mercado turco a continuacion se mostraran los requisitos especificos por grupos de
productos tomandose como referencia los grupos de alimentos que tienen mayor
importancia para los exportadores peruanos los cuales son:

¢ Alimentos procesados
e Alimentos frescos
e Productos pesqueros

5.1 REQUISITOS ESPECIFICOS PARA LA IMPORTACION DE ALIMENTOS
PROCESADOS

Todos los productos alimenticios procesados que se comercializan en Turquia,
ademas de cumplir con los requisitos que establece el Decreto sobre el Régimen de
importaciones deben cumplir con los requerimientos de salud y de seguridad de
alimentos definidos en los reglamentos y las normas dictados por los organismos
competentes.

5.1.1 REQUISITOS ARANCELARIOS

Los requisitos arancelarios se establecen en el Arancel de Aduanas, el cual se basa
en el Sistema Armonizado de Designacién y Codificacién de Mercancias (SA) de 2007.
El Arancel Aduanero de Turquia se aplica al nivel de 12 digitos: los seis primeros
digitos indican la nomenclatura del Sistema Armonizado, el séptimo y el octavo
corresponden a la nomenclatura combinada de la UE, y los digitos noveno y décimo se
utilizan para indicar las subpartidas creadas con fines impositivos. Los dos ultimos
digitos sirven para recopilar datos estadisticos.

Los aranceles aplicados por Turquia a los alimentos procesados consisten sobre todo
en tipos ad valorem. Los derechos compuestos afectan principalmente a productos
elaborados, como el yogur y las pastas alimenticias. Se aplican derechos variables a
productos como las pastas lacteas para untar, los articulos de confiteria, el chocolate,
la malta y las preparaciones de patata.

En general, los tipos arancelarios consolidados finales de Turquia aplicados a los
alimentos procesados pueden oscilar entre cero y 82 por ciento®.

El Decreto sobre el régimen de importaciéon para el afio 2012, contiene 6 listas
adjuntas dentro de las cuales se indican las tasas de los derechos de aduana
aplicados a los productos agricolas e industriales en funcién del pais o grupos de
paises de donde las importaciones provienen. De estas la lista Il (Productos

¥ ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO (OMC), Examen de Politicas Comerciales — Turquia 2012:
“Medidas que afectan directamente a las Importaciones”.
http://www.wto.org/spanish/tratop_s/tpr_s/tp359_s.htm
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industriales) y la lista Il (Productos Agricolas Transformados) contienen la gran
mayoria de alimentos procesados. La lista Il se puede encontrar en el siguiente
enlace: http://www.ekonomi.gov.tr/upload/048FB3C3-COA5-CE81-B5A86D49F649AD5C/11.pdf

mientras que la lista 1l se encuentra en el siguiente enlace:
http://www.ekonomi.gov.tr/upload/F48B01A6-EB24-022F-090BA7071CFA42CA/IIL.pdf *°

5.1.1.1 Contingentes Arancelarios™
Los contingentes arancelarios de importacién son determinados por el Ministerio de
Economia y gestionados por la Subsecretaria de Comercio Exterior de Importacion.

Los periodos de contingentes

El periodo de vigencia de un contingente arancelario de importacién asciende en la
actualidad a un afo calendario, en el marco de los principios y procedimientos que se
determinen en cada calendario redistribuido.

Requisitos que se debe cumplir:

Las empresas exportadoras que pretenden beneficiarse de un contingente arancelario
de importacion deberan:

a) Solicitar la “Licencia de Importacién” ya que a través de ella se asignara a la
empresa la cuota de importacién respectiva. La Licencia de importacion es
emitida en dos copias, una que se entrega la empresa que la solicit6 y la otra
que permanecera en poder de la Subsecretaria.

b) Se deberan hacer las gestiones y la presentacién de los documentos exigidos
en el momento oportuno, ya que la asignacién de cuotas se establece de
acuerdo al principio de «primer llegado, primer servido» independientemente
del origen de las mercancias que se importan en Turquia.

¢) Las importaciones sujetas al contingente solo pueden realizarse durante el
periodo de vigencia de la licencia de importacion, este periodo ciertamente no
puede ser extendido.

d) Es obligatorio presentar ante las autoridades aduaneras la licencia de
importacion durante el proceso de importacion.

9 MINISTERIO DE ECONOMIA DE LA REPUBLICA DE TURQUIA: “Régimen de Importacion 2012”.
http://www.economy.gov.tr/index.cfm?sayfa=722CFA6D-FF56-46D7-3AB02218DB9FDDA3

DContingentes Arancelarios

Los contingentes arancelarios son beneficios que se brindan a las importaciones de determinados productos, ya que a
través de ellos pueden importarse cantidades especificas de productos (cuotas de importacion) a los cuales se les
aplica derechos de aduanas a tipos reducidos o nulos, sin embargo esto no afecta a los derechos antidumping, que
siguen en vigor para los productos a los cuales dichos derechos se esté aplicando en un momento dado.

Turquia aplica dos tipos de contingentes arancelarios:

Los contingentes arancelarios preferenciales que se acuerdan a través de convenios comerciales y acuerdos
preferenciales autonomos entre Turquia y determinados terceros paises. Esto significa que un volumen
predeterminado de mercancias procedentes de un pais especifico puede importarse a Turquia a un tipo de derecho
mas favorable.

Los contingentes arancelarios autbnomos pueden abrirse para algunos sectores econémicos con el fin de estimular la
competencia dentro del mercado turco. Suelen concederse a determinados productos que no existen en el mercado
turco en cantidad suficiente. Este tipo de contingente puede beneficiar a productos procedentes de terceros paises con
los que Turquia no ha establecido un acuerdo comercial.
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e) Las importaciones bajo la licencia de importacion deberan ser llevadas a cabo
por la empresa propietaria de una licencia de importacion. Las licencias de
importacion no son transferibles a terceros.

f) En caso de pérdida de la licencia de importacion, esta se vuelve inutilizable,
por tanto la empresa exportadora debera gestionarla nuevamente.

g) De presentarse un caso de falsificacion de documentos para la obtencién de la
licencia de importacion y de ser detectado por la Subsecretaria, esta cancela y
revoca la licencia de importacién correspondiente por un periodo de 5 afios.

CUADRO 1. Lista de partidas sujetas a contingente arancelario de importacion (2013) que
corresponden a alimentos procesados

1704.10

Chewing gum, whether or not sugarcoated:

1704.90 (except 1704.90.10.00.00)

- Other:

18.06 (except 1806.10.15.00.00)

Chocolate and other food preparations containing
cocoa:

1901.10

- Preparations for infant use, put up for retail sale.

1901.20

- Mixes and doughs for the preparation of bakers'
wares of heading 1905

1901.90 (except 1901.90.91.00.00)

- Other:

19.02 (except 1902.20.10.00.00,
1902.20.30.10.00, 1902.20.30.90.00)

Pasta, whether or not cooked or stuffed (with meat or
other substances) or otherwise prepared, such as
spaghetti, macaroni, noodles, lasagne, gnocchi,
ravioli, cannelloni; couscous, whether or not
prepared:gnocchi, ravioli, canelloni gibi);

- Prepared foods obtained by the swelling or roasting

1904.10 of cereals or cereal products:
- Prepared foods obtained from unroasted cereal
1904.20 flakes or from mixtures of unroasted cereal flakes and
roasted cereal flakes or swelled cereals
1904.90 - Other:
1905.31 - - Sweet biscuits:
1905.32 - - Waffles and wafers:
1905.40 - Rusks, toasted bread and similar, toasted products:
1905.90 - Other:

2106.10.80.00.11
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2106.10.80.00.19

2106.90.98.00.12

2106.90.98.00.13

2106.90.98.00.14

Fuente: Informacion brindada por el sefior Alper Subasi, Consejero Comercial de Turquia en el Pera.

Véase en el ANEXO 2 el “formulario de actividad

5.1.1.2 OTROS DERECHOS O CARGAS*

Turquia ha consolidado "los demés derechos y cargas" (apartado 1 b) del articulo 1l del
GATT) para todas las lineas arancelarias de su Lista de Mercancias en tipos distintos
a cero, salvo en los productos marcados como sin derechos. Los eventuales demas
derechos y cargas pueden ascender al 15 por ciento del derecho de aduana en
concepto de "participacion de la municipalidad”, ademas de impuestos del 4 por ciento
sobre los productos que lleguen por transporte maritimo (derecho de infraestructura de
transporte) o del 3 por ciento en el caso del transporte por carretera, ferroviario o
aéreo. Ademas, todos los envios que requieren un despacho formal de las autoridades
aduaneras turcas estan sujetos a un gravamen de 100 dolares EE.UU. por declaracion
aduanera y un derecho de timbre fijado en 40,10 liras turcas para 2011. Si el despacho
de aduana se efectta fuera del horario de apertura ordinario tiene cargas adicionales.
Los derechos por hora extraordinaria se han fijado 13,20 liras turcas por hora para
todas las transacciones.

Otra carga que se debe asumir es el costo de los analisis 0 exdmenes realizados en
los laboratorios de las aduanas o en entidades subcontratadas el cual recae en los
declarantes (Ley de aduanas N° 4458, articulo 66, subparrafo 4, modificado por la Ley
de 18 de junio de 2009 y la Ley N° 5911).

5.1.1.3 OTROS IMPUESTOS
Las importaciones de alimentos procesados ademas de estar sujetos a los derechos
de aduanas también deben de sujetarse al pago de los siguientes impuestos:

5.1.1.3.a Impuesto al valor agregado IVA (KDV)
El Impuesto al valor agregado IVA (KDV) es de 18% para los productos procesados ,
sin embargo, si el producto esté incluido dentro del grupo de los productos bésicos el
IVA que se aplica puede ser del 1 o el 8 por ciento.

El IVA es calculado en base a la CIF, mas todos los otros gastos aplicables que se
cobran antes del pago de derechos de aduana de las mercancias.

! ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO (OMC), Examen de Politicas Comerciales — Turquia 2012:
“Medidas que afectan directamente a las Importaciones”.
http://www.wto.org/spanish/tratop_s/tpr_s/tp359_s.htm
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5.1.1.3.b Fondo Colectivo de Vivienda (Toplu Konut Fonu):
Impuesto variable segun partida arancelaria y pais de origen.

Turquia aplica en la actualidad un impuesto del “Colectivo de Vivienda” los productos
no agricolas. El gravamen es diferente segun se trate de importaciones de la UE,
paises miembros de la AELC u otros paises, y varia entre cero y 35 por ciento ad
valorem.

5.1.2 REQUISITOS TECNICO SANITARIOS

La Ley N° 5996 de Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y
Piensos?®*, publicado en la Gaceta Oficial el 13 de junio de 2010, asi como el conjunto
de reglamentos de aplicacion de dicha ley (publicados en diciembre de 2011 y casi
terminados en febrero de 2012), establecen el conjunto de requisitos que deben
cumplir los productos alimenticios que se producen, importan y comercializan dentro
del mercado turco.

El objetivo de esta ley es proteger y garantizar la seguridad de los alimentos, la salud
publica, el bienestar animal y vegetal, los intereses del consumidor teniendo en cuenta
la proteccién del medio ambiente, por ello se aplica a todas las etapas de produccion,
transformacion y distribucion de alimentos, los materiales y objetos destinados a entrar
en contacto con productos alimenticios, asi mismo la ley se aplica al control de
residuos de productos fitosanitarios y medicamentos veterinarios y otros residuos y
contaminantes, al control de epidemias o enfermedades contagiosas de los animales y
organismos nocivos para los vegetales y productos vegetales y a los procedimientos
de los servicios de salud, de entrada y salida de animales vivos y de productos , asi
como controles y sanciones oficiales relacionados.

Las empresas interesadas en exportar alimentos procesados al mercado turco
deberan cumplir con los siguientes requisitos de caracter técnico sanitario:

5.1.2.1 REQUISTOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIAZ

La Ley N° 5996 de Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y
Piensos, en su seccién quinta, capitulo primero, articulo 21 sefala que los requisitos
de seguridad alimentaria son los siguientes:

a) Un alimento se considerara que no es seguro, Si encuentra que es perjudicial
para la salud y no es apto para el consumo humano.

b) Los alimentos y materiales u objetos en contacto con alimentos no seguros no
se incluiran en el mercado.

c) La seguridad de los alimentos se debe cuidar a lo largo de todas las etapas de
la cadena, es decir la produccion, transformacion y distribucion, la informacion
de la etiqueta y la informacibn que proporciona advertencias sobre las

2 REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Law on Veterinary Services, Plant Health, Food and Feed”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx

2 REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Law on Veterinary Services, Plant Health, Food and Feed
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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d)

e)

f)

9)

h)

)

K)

cuestiones de salud, asi como las condiciones normales de uso del alimento
por el consumidor.

Se deberé determinar si el alimento es nocivo para la salud de la persona que
lo consume no sélo a los probables efectos inmediatos, sino también a corto
plazo y a largo plazo. También se debera tener presente los probables efectos
téxicos acumulativos y en particular los efectos para la salud de una categoria
especifica de consumidores.

Para determinar si un alimento es apto para el consumo humano o no se
tendra en cuenta todos los aspectos de contaminacién incluidos cuerpos
extrafios, putrefaccion, deterioro o decadencia.

Cuando se identifica que una parte de un lote 0 una remesa de alimentos de la
misma clase o descripcion no es seguro, se presume que todos los alimentos
de la misma clase o descripcién en ese lote 0 esa remesa tampoco son
seguros, salvo que una evaluacion detallada que pruebe de que el resto del
lote o de la remesa no es insegura.

A pesar de que los alimentos estan en conformidad con las disposiciones
establecidas por el Ministerio es podra adoptar las medidas adecuadas para
imponer restricciones la puesta en el mercado o exigir su retirada del mercado
cuando aparece una sospecha que el alimento no es seguro.

Para la puesta en el mercado de nuevos alimentos, los principios vy
procedimientos relativos a estos los determinara el Ministerio.

Los alimentos y los materiales y articulos en contacto con alimentos que no
cumplan con el reglamento del cddigo de alimentos no deben ser usados para
el procesamiento y comercializacion de los mismos.

Teniendo en cuenta la salud humana, la Secretaria podra restringir, prohibir, o
permitir a ciertas condiciones, el uso de determinadas sustancias y productos
como alimento o como insumo para la produccion.

Solo los alimentos y piensos que cumplan con las disposiciones especificas
aplicables a los alimentos y la seguridad alimentaria de la legislacion sobre
alimentos y piensos se consideraran seguros.

5.1.2.2 OTROS REQUISITOS RELACIONADOS A LA SEGURIDAD ALIMENTARIA

5.1.2.2.a Responsabilidades sobre la Seguridad Alimentaria

El articulo 22 de la seccién quinta, capitulo primero de la Ley N° 5996 de Servicios
Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos indica que las
responsabilidades sobre la seguridad alimentaria son:

a)

b)

Los operadores y productores de materiales y objetos de empresas que entran
en contacto con los productos alimenticios son responsables de que estos
cumplan los requisitos de esta ley y que sean pertinentes para cada etapa de la
produccion, ademas verificaran que se cumplen dichos requisitos.

Si el explotador de la empresa considera o tiene motivos para creer que un
producto que ha importado, producido, transformado, fabricado o distribuido no
cumple con los requisitos de seguridad de alimentos y piensos, debera
proceder inmediatamente a retirar el producto del mercado a partir de la fase
en la que el producto ha salido de su control e informar al Ministerio de los
mismos. Siempre que sea necesario retirar el producto del mercado el
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operador de la empresa precisa informar a los consumidores o usuarios de la
razon de la retirada.

c) El operador de la empresa alimentaria tiene la obligacion de llevar un registro
de datos actualizados y presentarlos al Ministerio cada vez que este lo
requiera.

d) EIl Ministerio definira la lista de los alimentos y los piensos que estan sujetas a
su aprobacion Ministerio. El propietario del producto deberd presentar la
informacion y los documentos necesarios al Ministerio para que este autorice la
produccién, importacion puesta en el mercado y el uso del producto. Si el
producto no fue aprobado por el Ministerio sera prohibido.

e) El Ministerio lleva a cabo controles oficiales asi como un registro de los
establecimientos de alimentos y piensos.

f) El explotador de la empresa de alimentos es responsable de prevenir, reducir o
eliminar los riesgos asociados con el producto y colaboraran con el Ministerio.

g) Los establecimientos de alimentos y piensos estan obligados a emplear por lo
menos un personal que posee un titulo universitario relevante en funcién del
tipo y la naturaleza de la actividad realizada. Modificacion de esta exigencia se
efectuara de acuerdo con los hechos cientificos y las condiciones actuales del
Ministerio.

5.1.2.2.b Etiquetado de los Alimentos

El parrafo 2 del articulo 24, seccién quinta, capitulo primero de la Ley N° 5996 de
Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos sefiala que
los alimentos para ser colocados en el mercado deberan estar adecuadamente
etiquetados o identificados mediante documentacion o informaciéon pertinente
requerida por el Ministerio®,

El comunicado 2002/58 de fecha 25 de agosto de 2002, regula el envasado y el
etiqguetado de los productos alimenticios. Este reglamento fue elaborado en el marco
de la armonizacién con las Directivas de la UE 2000/13/CEE sobre el etiquetado,
presentacion y publicidad de los productos alimenticios, la Directiva 90/496/CEE sobre
el etiguetado nutricional de los productos alimenticios, y la Directiva 80/232/CEE
relativa a la aproximacion de las legislaciones de los estados miembros sobre las
gamas de cantidades nominales y las capacidades nominales admitidas para ciertos
productos en envases previos. Este Reglamento fue modificado una vez en 2004, dos
veces en 2006 y una vez en el 2007.

El 29 de diciembre de 2011, la Direccién General de Alimentacién y Control (GDFC)
publica una nueva normativa de etiquetado en la Gaceta Oficial. De acuerdo con la
nueva regulacion, el sector de procesamiento de alimentos tendra que ajustar las
etiquetas en lo que respecta a la fuente y el contenido de la etiqueta para cumplir con
este requisito.

** REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Law on Veterinary Services, Plant Health, Food and Feed”, Section Five, “Food and Feed”, Chapter One, “Food and
Feed Safety, Responsibilities,Food Codex, Labeling and Traceability, Presentation and Advertising, Protection of
Consumer Rights”.

http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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El reglamento de etiquetado publicado en agosto del 2002 junto con todas sus

modificaciones se pueden encontrar en el siguiente enlace:
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar///IceriklerDetay.aspx?rid=1152&NodeValue=499&Konuld=123&L istName=
Icerikler

A. Requisitos Generales de Etiquetado?®

Cada producto alimenticio antes de ingresar al mercado debe ser etiquetado de forma
clara, completa y precisa en el idioma turco. Un alimento importado, puede llegar en su
paquete original, sin embargo, una "etiqueta" permanente, en turco, deberd ser
colocado sobre el embalaje antes de su comercializacion. También pueden aparecer
otros idiomas ademas del turco. Requisitos adicionales de etiquetado pueden ser
impuestos por los funcionarios del Ministerio y/o de la municipalidad local.

La siguiente informacion debe ser impreso en todas las etiquetas de los alimentos,
importados o nacionales:

¢ Nombre y marca del producto

e Nombre vy direccion del productor, el empaquetador y las empresas
importadoras.

e El nimero del lote y fecha de su produccién.

e Lugar de produccion y pais de origen

e Fecha de Vencimiento

e Los valores nutricionales y caléricos

e Peso neto/ volumen

e Lista de ingredientes y aditivos

¢ Numero y fecha de la licencia de importacién otorgado por el Ministerio de
Agricultura (siempre que el producto aplique a esta)

e Condiciones de almacenamiento.

¢ Modo de preparacion e instrucciones de uso cuando sea necesario

¢ Nombre y tipo de material de embalaje

¢ Advertencias especiales, de darse el su caso.

e Porcentaje de alcohol (si el producto contiene mas de 1,2 por ciento de
alcohol).

O gj el producto tiene una vida 0til de menos de tres meses, se debe incluir el dia /
mes / afilo de vencimiento, si la vida Gtil es de mas de tres meses pero menos de
dieciocho, se requiere el mes y el afio y si la vida util es mas de tres afos, sélo se
requiere del afio.

Otra norma requiere que las etiquetas para bebidas de frutas especifican si el producto
contiene zumo de fruta (90-100% de concentracion), néctar (20-50% de
concentracion), o bebidas de frutas (hasta 10% de concentracion). Ademas, en el
comunicado 2007/26 sobre las bebidas sin alcohol se detallan los requisitos de

% USDA FOREIGN AGRICULTURAL SERVICE: “Turkey: FAIRS Export Certificate Report”. Date: 10/16/2008.
http://www.fas.usda.gov/gainfiles/200810/146296187.pdf
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etiquetado de los zumos de frutas, bebidas aromatizadas, jarabes, polvos para jugos,
aguas minerales naturales, refrescos, tonicos y aguas aromatizadas.

El Cbdigo de Alimentos Turco prohibe la inclusién de declaraciones como "previene o
cura la enfermedad" en las etiquetas. En 2006, este articulo fue modificado y esta
prohibicion se extiende a la promocién y publicidad de los productos alimenticios.

B. Requisitos Especificos de Etiquetado Nutricional®

El MINFAL actualizé sus normas relativas al etiqguetado nutricional, el 25 de agosto de
2002 y donde se establece:

e El etiquetado nutricional sélo es necesario si el producto es para un requisito
nutricional o dietético particular (tal como la diabetes) y si se modifica para ese
proposito.

e Solo los productos que son adecuados para las personas que tienen trastornos
metabdlicos o digestivos y las condiciones fisiolégicas especiales pueden usar
"dieta" en la etiqueta de acuerdo con la hormativa de fecha 22 de abril de 2002

e Los Valores nutricionales medidos por 100 gr de producto se deben incluir en
las etiquetas de los productos alimenticios de produccién local e importada.

e Los Valores nutricionales deben incluir proteinas, carbohidratos y grasa del
producto.

e La palabra "reducido" o "light" podra estar impresa en la etiqueta de un
producto si la energia y / o el contenido de grasa de este se reduce en un
veinticinco por ciento.

o De existir controversias sobre declaraciones de propiedades saludables en los
alimentos se deben presentar al Ministerio de Alimentacién, Agricultura y
Ganaderia.

Una copia de la Norma (en idioma turco) se puede encontrar en el siguiente enlace:
http://faclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec_id=110184&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format_name

=@ERALL

5.1.2.2.c Niveles Maximos de Contaminantes en los Productos Alimenticios?’

La Notificacion N° 2012/21 contenido maximo de determinados contaminantes en los
productos alimenticios” emitida el 08 de marzo 2012 por el MINFAL que deroga la
Notificacion N° 2008/26 y que a su vez incluye las notificaciones que se modifican la
Notificacion de febrero de 2009, determina los niveles maximos de contaminantes en
los productos alimenticios. La notificacion abarca los contaminantes tales como

2 USDA FOREIGN AGRICULTURAL SERVICE: “Turkey: FAIRS Export Certificate Report”. Date: 10/16/2008.
http://www.fas.usda.gov/gainfiles/200810/146296187.pdf

2T EAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: Notification No. 2008/26 on
maximum levels for certain contaminants in foodstuffs.

http://faclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec_id=106694&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format_name=@ERA
LL
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nitritos, nitratos, micotoxinas, toxinas bacterianas, 3-monocloropropano-1, dioxinas,
furanos, PCB similares a los bifenilos policlorados, hidrocarburos aromaticos
policiclicos y acido erdcico e indica que todos los alimentos que son puestos en el
mercado, sean estos nacionales o importados no debe exceder los limites de
contaminantes especificados en los anexos de la notificacion a menos que se
especifique lo contrario.

El exportador debera revisar el texto de la notificacion e identificar los limites maximos
de contaminantes que aplica al producto que desea exportar. Una copia del texto
completo de la notificacion (en idioma turco) se encuentra en el siguiente enlace:

http://faoclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec _id=106694&database=faclex&search type=link&table=result&lang=eng&format name

=@ERALL

5.1.2.2.d Aditivos Alimentarios permitidos (excluye los colorantes, edulcorantes
y enzimas)®

La Notificacion N° 2008/22, prepara de acuerdo con el Parlamento Europeo y la
Directiva del Consejo de. Directiva 95/2/CE de 20 de febrero de 1995 y emitida por el
MINFAL que incluye, ademas, la Notificacion N°2008/69 que modifica la Notificacion
N°2008/22, relativa a aditivos alimentarios excluidos los colorantes y edulcorantes,
establece las cantidades maximas de aditivos permitidos en los alimentos, asi como
las condiciones en que los aditivos no se pueden utilizar. Por ejemplo, esta prohibido
el uso de edulcorantes afiadidos en los preparados para lactantes y alimentos
infantiles (0-3 afios). La seccién de aditivos alimentarios es muy detallada y se elaboro
para cumplir con la normativa comunitaria. De interés para los exportadores de
productos procesados es que todos los sabores (que puede ser patentada) se
enumeran especificamente en la solicitud de registro del producto. Una copia del

documento (en idioma turco) se puede encontrar en el siguiente enlace:
http://faclex.fao.org/cqgi-
bin/faolex.exe?rec_id=106470&database=faolex&search type=link&table=result&lang=eng&format_name

=@ERALL

5.1.2.2.e Colorantes utilizados en los productos alimenticios®

Las disposiciones respecto a los colorantes usados en los productos alimenticios se
establecen en la Notificacion N° 2002/55 emitida por el MINFAL. El documento incluye,
ademas, la Notificacion N° 2007/49 que modifica la modifica. Esta notificacion
establece las normas y los criterios para el uso de los colorantes alimentarios e indica
gue solo se pueden usar los colorantes permitidos y hasta los limites maximos

% FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: Notification No. 2008/22 “On
food additives excluding colorants and sweeteners”.

http://faclex.fao.org/cgi-
bin/faolex.exe?rec_id=106470&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format_name=@ERA
LL

2 EAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: Notification No. 2002/55 “On
colours for use in foodstuff”.

http://faclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec_id=106477&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format_name=@ERA
LL
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permitidos. Asi mismo, determina las normas de etiquetado de los alimentos. También
especifica que productos alimenticios no deben incluir colorantes y las normas y
procedimientos de muestreo y analisis. La notificacion fue preparada de acuerdo con
el Parlamento Europeo y la Directiva del Consejo 94/36/ECE de los colorantes
utilizados en los productos alimenticios. Se recomienda al exportador acceder al texto
de la notificacion para identificar si los colorantes usados en el producto que desea
exportar estan permitidos. Una copia de la Notificacién (en idioma turco) se puede

encontrar en el siguiente enlace:
http://faoclex.fao.org/cqgi-
bin/faolex.exe?rec _id=106477&database=faolex&search type=link&table=result&lang=eng&format name

=@ERALL

5.1.2.2.f Edulcorantes utilizados en los Productos Alimenticios®

Las normas Yy criterios para el uso de edulcorantes en los productos alimenticios, las
normas y procedimientos de envasado y etiquetado, asi como las normas y
procedimientos de muestreo y analisis de los edulcorantes se establece en la
Notificacidbn N° 2006/45 emitida por el MINFAL, la cual fue elaborada de acuerdo con
el Parlamento Europeo y la Directiva del Consejo 94/35/CE relativa a los edulcorantes
utilizados en los productos alimenticios.

La norma prohibe el uso de edulcorantes afiadidos en los preparados para lactantes y
alimentos infantiles (0-3 afios).

Su uso solo esta permitido en las condiciones sefialadas por la norma (de darle sabor
y reducir el valor calérico de los alimentos).

Las etiquetas de los productos alimenticios que contienen sustitutos de azlcar,
edulcorantes, deben contener el mismo nombre de este en un color y tamafio diferente
y llamativo, ademas de indicar los efectos que pueden causar su consumo, asi por
ejemplo:

e Polioles: el consumo excesivo puede causar un efecto laxante.
e Aspartamo: comprende fenilalanina.
e Sal de aspartamo-acesulfamo: comprende fenilalanina.

5.1.2.2.g Plaguicidas y otros contaminantes

La Regulacién del Cédigo de los Alimentos Turco de fecha 29 de diciembre de 2011,
sobre los limites maximos de residuos de plaguicidas en los productos alimenticios
define dichos limites tanto para los alimentos de origen animal como para los de origen
vegetal. Igualmente define los procedimientos y aplicacion de determinados principios
de los limites de residuos de plaguicidas. EI Reglamento se aplica a los limites de
residuos de plaguicidas en los alimentos frescos, transformados o compuestos de

% FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: Notification No 2006/45 “On
sweeteners for use in foodstuffs”.

http://faclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec_id=106478&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format_name=@ERA
LL
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origen animal y vegetal (los productos que no sean alimentos, tales como materiales
de propagacién vegetal no estan contemplados por el Reglamento). EI Reglamento
sobre las disposiciones de los métodos de muestreo y analisis encierra mas®.

La Ley de los alimentos turca mantiene provisiones para la regulacion y para hacer
referencia al Codex Alimentarius o directivas de la UE si los plaguicidas o los
medicamentos veterinarios no estan contenidos dentro de su Codigo.

Un extracto del Reglamento se puede encontrar en el siguiente enlace:
http://faoclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec _id=110262&database=faclex&search type=link&table=result&lang=eng&format name

=@ERALL

El 03 de Febrero de 2013 el MINFAL emiti6é el reglamento que modifica el reglamento
relativo a los limites maximos de residuos de plaguicidas en los productos alimenticios
dicho reglamento hace varias enmiendas menores en la Regulacion original. El
reglamento de enmienda se encuentra en el siguiente sitio web:

http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar///IceriklerDetay.aspx?rid=1126&NodeValue=499&Konuld=123&ListName=
Icerikler

5.1.2.2.h Reglamentos de envases y embalajes®

El Ministerio de Agricultura de Turquia es responsable de establecer e imponer
normas para los envases y embalajes que pueden entrar en contacto con alimentos.
Las normas turcas sobre materiales de embalaje de alimentos fueron revisadas el 4 de
julio de 2005.

La importacién de algunos materiales de envasado de alimentos puede requerir una
licencia de importacion. De acuerdo con el reglamento, en cada caso, se requiere un
certificado de salud de una autoridad publica, es decir, del Departamento de Estado de
Salud Publica. En algunos casos, el Ministerio también acepta un "Certificado de Libre
Venta". Es imprescindible consultar con el importador para determinar lo que se
requiere. Los Reglamentos turcos incluyen nueve normas diferentes para materiales
de embalaje de calidad alimentaria, incluyendo papel, vidrio, metal, y plastico como
botellas de PET y PVC. Hay diferentes comunicados publicados a establecer
requisitos de cada tipo de material de envasado de alimentos. Los tamafios y tipos de
embalajes de alimentos son generalmente flexibles, pero hay algunas restricciones.
Estas regulaciones estan disponibles en el sitio web GDPC.

5.1.2.2.i Trazabilidad de Alimentos

El parrafo 1 del articulo 24, seccién quinta, capitulo primero de la Ley N° 5996 de
Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos establece
gue los explotadores de empresas de alimentos deberan establecer un sistema con el

%! FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: “Turkish food codex regulation on
maximum residue limits of pesticides in foodstuff”.

http://faclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec_id=110262&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format_name=@ERA
LL

* USDA FOREIGN AGRICULTURAL SERVICE: “Turkey: FAIRS Export Certificate Report”. Date: 10/16/2008.
http://www.fas.usda.gov/gainfiles/200810/146296187.pdf
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fin de garantizar la trazabilidad de los alimentos, y las sustancias que deben afiadirse
a estos, en todas las fases de produccion, transformacion y distribucion, y facilitar esta
informacion a la Secretaria del Ministerio cuando esta la solicite.

El capitulo nueve del “Reglamento sobre el control oficial de alimentos y piensos

»33

(emitido el 17 de diciembre de 2011 por el MINFAL) en su articulo 39 especifica las
acciones de trazabilidad pasiva y en su articulo 40 las acciones de trazabilidad activa
que el operador de la empresa de alimentos esté obligado a realizar a fin de garantizar
la seguridad alimentaria. A continuacion se exponen dichas acciones:

Trazabilidad Pasiva

a)

b)

d)

Establecer un sistema para hacer un seguimiento a los alimentos y/o cualquier
sustancia que se aflade a los alimentos o los piensos en todas las fases de
produccién, transformacion y distribucién y presentar dicha informacién a la
Secretaria cuando sea necesario.

Conservar todos los documentos que garanticen la trazabilidad de los tres
meses siguientes al vencimiento del tiempo de vida del producto con el fin de
garantizar la trazabilidad de los alimentos y la adecuada comercializacion,
Etiquetar el producto con una marca o numero y/u otra informacion que
proporcione la identificacién del producto con el fin de garantizar la trazabilidad
de los alimentos y la comercializacion, esto a condicidon de que la misma estén
en consonancia con la legislacion de alimentos y piensos,

Revisar el sistema de trazabilidad, al menos, una vez al aflo para comprobar si
el sistema funciona de una manera adecuada manera sana y registrar el
resultado.

Trazabilidad Activa

a)

b)

El operador que es activo en relacién con los alimentos, las sustancias y el
material que entra en contacto con los alimentos es responsable de
proporcionar las condiciones determinadas en el Cédigo en cada fase del
campo de actividad.

El operador de alimentos y piensos, esta obligado a iniciar de inmediato los
procedimientos necesarios para la recogida de un producto que se ha
producido, elaborado, importado, vendido o distribuido e informar a la Direccién
provincial / pueblo correspondiente del Ministerio a partir de la fase en la que el
producto esta fuera de su control si el operador de alimentos y piensos, evalla
gue la misma no estan en concordancia con las condiciones fiables de los
alimentos y piensos. Cuando se requiere que el producto sea recogido, el
operador de alimentos y piensos, esta obligado a informar al consumidor o
usuario con precision y de manera eficiente para devolver el producto cuando
sea necesario si las medidas para proteger la salud humana y animal no son
insuficientes.

3 REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Regulation Regarding Official Control of Food and Feed”.
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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c) El operador de alimentos y piensos, esta obligado a mantener los registros en
relacién con su actividad y presentar la misma cuando sea necesario para el
Ministerio. Dichos registros son los siguientes:

¢ Los documentos relativos a la aprobacion de la empresa o de registro,

e Los procedimientos implementados sobre sistemas de fiabilidad de los
alimentos y los cuales se basan en el principio de analisis de peligros y
puntos de criticos de control los registros actuales del mismo.

e Los registros de calibracion de dispositivos,

e Los registros de medicién del dispositivo,

e Los registros acerca de la compra y la venta de manera que incluyan
una marca 0 un numero y otro informacidon que garanticen la
identificacion del lote.

e Los registros de trazabilidad de alimentos y piensos,

e Lucha contra las plagas y registros de roedores,

e Analisis de registros con respecto a las materias primas, sustancias
complementarias utilizadas en la produccién, productos intermedios y /
o producto final,

e Los registros relativos a que el personal haya obtenido la formacion
universitaria relacionada con la materia dependiendo del tipo de trabajo.

d) El operador de alimentos y piensos es responsable de la prevencion,
minimizacion o eliminacién del riesgo con respecto al producto y colabora con
el Ministerio y no puede evitar la aplicacion de las medidas adoptadas por el
Ministerio.

e) El operador de alimentos y piensos se obliga a usar solo los productos de las
empresas registradas o aprobadas por el Ministerio.

5.1.2.2,j Presentacién y la Publicidad, Proteccion de los derechos de los
Consumidores

El parrafo 3 del articulo 24, seccién quinta, capitulo primero de la Ley N° 5996 de
Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos sefiala que
sin perjuicio de las disposiciones mas especificas de la legislacion alimentaria, el
etiquetado, la publicidad y la presentacion de los alimentos, incluidos su forma,
apariencia o envasado, los materiales de envasado utilizados, la forma en que estan
dispuestos y el medio en el que que se exhiben, y la informacién que se ofrece sobre
ellos a través de cualquier medio, no deberan inducir a error a los consumidores. Del
mismo modo los alimentos y piensos no podran ser adulterados y sometidos a
practicas fraudulentas.

5.1.2.2.k Sistema de alerta rapida, emergencias, gestion de crisis

Con la finalidad de garantizar la seguridad alimentaria, la Ley N° 5996 de Servicios
Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos en su capitulo dos,
articulo 25, establece que con el fin de proteger a los animales, las plantas y la salud
humana, el suministro de alimentos y la seguridad alimentaria que la Secretaria
tomara las medidas necesarias cuando se recibe una naotificacion de riesgos, directos
o indirectos derivados de la seguridad de los alimentos y por tanto el operador de la
empresa alimentaria y de piensos debera cumplir con todo tipo de medidas adoptadas
por el Ministerio.
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Cuando el riesgo sea grave y se demuestre que las medidas existentes son incapaces
de prevenir el mismo, el Ministerio esta facultado para adoptar y ejecutar todo tipo de
medidas administrativas para limitar y/o prohibir la puesta en el mercado, el uso y la
entrada en el pais de los alimentos que suponen el riesgo antes mencionado.

5.1.2.3 REQUISTOS DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS*

El Reglamento de Higiene de los Alimentos, el cual implementa la Ley N° 5996 de
Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos, emitido por
el MINFAL el 17 de diciembre de 2011, en su seccidn sexta — Importaciones y
Exportaciones — articulo 26 indica que las Normas de higiene aplicables a los
productos alimenticios importados deben estar en linea con los requisitos previstos en
los articulos 6, 7, 22 y 23 de dicho Reglamento.

A continuacién se detalla los requisitos previstos en los articulos anteriormente
sefialados:

5.1.2.3.a Principios Generales de Higiene de los Alimentos (Articulo 6)

v La responsabilidad principal de la seguridad alimentaria recae en el explotador
de la empresa alimentaria.

v' Es necesario garantizar la seguridad alimentaria en toda la cadena alimentaria,
desde la produccion primaria hasta el consumidor final.

v' Es importante que los alimentos que no pueden almacenarse con seguridad a
temperatura ambiente se deban almacenar en condiciones de frio, en particular
tratando de mantener la cadena de frio en todo momento.

v' Es responsabilidad de los explotadores de empresas la aplicacién de los
procedimientos basados en los principios de andlisis de peligros y puntos
criticos de control / HACCP junto con la aplicacion de buenas practicas de
higiene de los

v' Las guias de practicas correctas son un instrumento importante para ayudar a
los operadores de empresas alimentarias en todos los niveles de la cadena
alimentaria a cumplir las normas de higiene de los alimentos y con los
principios de analisis de peligros y puntos criticos de control / HACCP.

v' Es necesario establecer criterios microbiol6gicos y requisitos de control de
temperatura basado en una evaluacion cientifica del riesgo.

v' Es necesario garantizar que los alimentos importados estan sujetos al menos a
las mismas normas de higiene que los alimentos producidos en el pais, o una
norma equivalente.

5.1.2.3.b Normas de higiene especificas (Articulo 7)

Los operadores de empresa alimentaria que participan en cualquier etapa de la
produccion de alimentos sea esta produccion, transformacion y distribucién son
responsables del cumplimiento de los requisitos generales de higiene asi como los
requisitos de higiene especificos incluidos en el Reglamento

Normas especificas de higiene de los productos derivados de los animales.

* REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Regulation on Food Hygiene”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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v' Los operadores de empresas alimentarias que producen productos derivados
de los animales deberdn adoptar las siguientes medidas de higiene
especificas:

v' El cumplimiento de los criterios microbiolégicos aplicables a los productos
alimenticios.

v' La aplicacién de los procedimientos necesarios para cumplir con los objetivos
del presente Reglamento.

v" El cumplimiento de los requisitos de control de temperatura de los productos
alimenticios;

v" Mantenimiento y registro de la cadena de frio;

Toma de muestras y el rendimiento o la externalizacién de los analisis.

v' En ausencia de métodos de analisis y muestreo designados en la legislacién
pertinente, los alimentos los explotadores de empresas deberan utilizar
métodos que ofrezcan resultados equivalentes a los obtenidos mediante el
método de referencia, si estan cientificamente validados conforme a las
normas internacionales o protocolos reconocidos.

v Los operadores de empresa alimentaria podran utilizar guias de buenas
practicas para garantizar el cumplimiento de las obligaciones previstas en el
presente Reglamento.

\

5.1.2.3.c Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control / HACCP (Articulo 22)

v' Los operadores de empresa alimentaria deberan crear, aplicar y mantener un

procedimiento o procedimientos basados en el Andlisis de Peligros y Control
Critico permanente

Principios HACCP.

El Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control / HACCP consiste en los
siguientes siete principios:

a) Detectar cualquier peligro que deba evitarse, eliminarse o reducirse a
niveles aceptables,

b) La identificacién de los puntos criticos de control en la etapa o etapas
en gue el control es esencial para prevenir o eliminar un peligro o
reducirlo a niveles aceptables,

c) Establecer los limites criticos en los puntos criticos de control que
diferencien la aceptabilidad de la inaceptabilidad para la prevencion,
eliminacion o reduccion de los peligros identificados,

d) Establecer y aplicar procedimientos de vigilancia efectivos en los puntos
criticos de control,

e) Establecer medidas correctivas cuando la vigilancia indique que un
punto critico no esta bajo control,

f) Establecer procedimientos, que se aplicaran regularmente, para
verificar que las medidas contempladas en las letras (a), (b), (c), (d) y
(e) son eficaces, y

g) Elaborar documentos y registros en funcion de la naturaleza y el tamafio
de la empresa o negocio para demostrar la aplicacion efectiva de las
medidas contempladas en los apartados (a), (b), (c), (d), (e) y ().
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v Cuando se introduzca alguna modificacion por el operador de la empresa
alimentaria en el producto, proceso o cualquier paso, los operadores de
empresa alimentaria revisaran el procedimiento y haran los cambios necesarios
a la misma.

v’ El primer parrafo del presente articulo se aplicard Unicamente a los operadores
de empresa alimentaria que intervengan en cualquiera de las fases de
produccién, transformacién y distribucion de alimentos posteriores a la
produccion primaria y las operaciones asociadas.

v' Los operadores de empresa alimentaria deberan:

a) Proporcionar la evidencia de su cumplimiento con el parrafo 1 del
presente articulo, en la forma que el Ministerio requiere, teniendo en
cuenta la naturaleza y el tamafio de la empresa alimentaria.

b) Velar por que los documentos que describan los procedimientos
establecidos de conformidad con este Articulo y estando al dia en todo
momento.

c) Conservar los demas documentos y registros durante un periodo
adecuado.

5.1.2.3.d Registroy Aprobacidn y los establecimientos de Alimentos (Art. 23)

La Ley N° 5996 de Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y
Piensos, en su articulo 30 establece que los establecimientos de alimentos y piensos
gque son objeto de registro deberan inscribirse en el registro del Ministerio e igualmente
estan obligados a completar los procedimientos de aprobacién que establece el
Ministerio, antes de comenzar sus actividades.

Los principios y procedimientos relacionados al registro y autorizacion de los
establecimientos que se indican en el presente articulo se establecen en el
Reglamento de aplicacion titulado “Reglamento relacionado con el Registro y
Confirmacién de los Establecimientos de Alimentos” (Regulations related to the registry

and confirmation of the food businesses” que se encuentra en el siguiente enlace:
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx

En cumplimiento con el Reglamento relacionado con el Registro y Confirmacién de los
Negocios de Alimentos, los operadores de empresas alimentarias deben garantizar
que los procedimientos de registro y aprobacién para su instalacion estén activos en
cualquiera de las etapas la produccion de alimentos de acuerdo con el Reglamento.

En caso que el Ministerio determine que el negocio no es compatible con los requisitos
gque se especifican en la legislacion pertinente, suspendera temporalmente la
autorizacion. El periodo de suspensién continuard hasta que el establecimiento cumpla
con los requisitos necesarios. Si la empresa no cumple con los requisitos dentro de un
afo, el Ministerio procedera a retirar la autorizacion.

En caso de que el operador de empresa alimentaria y de piensos deje realizar toda o
parte de sus actividades, es su obligacién notificar al Ministerio dentro de los tres
meses. En caso de que se identifique que el Ministerio no ha sido notificado de la
situacion, la autorizacion o el registro sobre la actividad deberan ser retirados por el
Ministerio.
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5.1.2.3.e Registro del Producto®

Adicionalmente al registro y aprobacion del establecimiento de alimentos, los
importadores son responsables del registro de cada producto. El proceso puede tardar
hasta una semana. Es necesario realizar pruebas de laboratorio para todos los
productos. Los costos de andlisis de muestras en los laboratorios de control puablicos
se determinan anualmente por una comision organizada por la Direccion General,
teniendo en cuenta los gastos de analisis.

5.1.2.3.f Disposiciones de Higiene aplicables a la produccién de los alimentos®
El Reglamento de Higiene de los Alimentos en su articulo 18 establece:

e El explotador de empresa alimentaria deberd aceptar materias primas,
ingredientes o cualquier otro material utilizado en la transformacion de los
alimenticios libres de estar contaminacion con pardsitos, microorganismos
patdgenos o sustancias toxicas, descompuestas o0 sustancias extrafas,

¢ Las materias primas y todos los ingredientes almacenados en una empresa del
sector alimentario se deben mantener en condiciones que eviten su deterioro,
putrefaccién y protegerlos de la contaminacion,

o En todas las etapas de produccién, transformacién y distribuciéon de alimentos
ha de ser protegida contra cualquier contaminacién que pueda hacerlos no
aptos para el consumo humano o nocivos para la salud,

e Se deben aplicar los procedimientos adecuados para controlar las plagas, asi
como también para evitar que los animales domésticos puedan acceder a los
lugares donde se preparan, manipulan y almacenan los alimentos,

e Las materias primas, ingredientes, los productos semiacabados y productos
acabados que puedan contribuir a la reproduccion de microorganismos
patdgenos o la formacion de toxinas se deben mantener a temperaturas
adecuadas que no puedan dar lugar a riesgos para la salud y de una manera
tal que no se interrumpa la cadena de frio.

e Se permitirdn periodos limitados no sometidos al control de temperatura, para
dar cabida a las practicas de manipulacién durante la preparacion, transporte,
almacenamiento, presentacion y entrega de los alimentos, siempre que no
suponga un riesgo para la salud. Las empresas de fabricacion de alimentos,
manejo de y envasen productos alimenticios transformados deberan disponer
de salas adecuadas con suficiente capacidad para el independiente
almacenamiento de materias primas, de material procesado y de
almacenamiento refrigerado suficiente separado.

e Cuando los productos alimenticios deban conservarse 0 servirse a
temperaturas frias lo mas rapidamente posible después de la fase del

* USDA FOREIGN AGRICULTURAL SERVICE: Turkey: Food and Agricultural Import Regulations and
Standards — Narrative. FAIRS Country Report 2012
https://s3.amazonaws.com/ProductionContentBucket/pdf/20130218104309477.pdf

% REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Regulation on Food Hygiene”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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tratamiento térmico, o la fase final de preparacion, si hay calor se aplica un
proceso, a una temperatura que no suponga un riesgo para la salud.

La descongelacion de los productos alimenticios debe ser llevado a cabo de
una manera tal como para reducir al minimo el riesgo del crecimiento de
microorganismos patdgenos o la formacion de toxinas en los alimentos y que
no presentan un riesgo para la salud.

Cuando el liguido fuera del proceso pueda presentar un riesgo para la salud es
debera drenarse adecuadamente. Después de la descongelacion, la comida
debe ser manejada de una manera tal que minimizar el riesgo de crecimiento
de microorganismos patégenos o la formacién de toxinas.

Las sustancias no comestibles y/o peligrosas, incluidos los piensos, deberan
ser etiquetadas adecuadamente y se almacenan en recipientes separados y
seguros.

5.1.2.3.g Disposiciones de higiene sobre el envase y embalaje de los productos
alimenticios

De acuerdo al articulo 19 del Reglamento de Higiene de los alimentos se debe tener
presente las siguientes disposiciones sobre la higiene de los envases y embalaje de
los alimentos:

Material utilizado para el envasado y el embalaje no puede ser una fuente de
contaminacion.

Los materiales de envasado deben ser almacenados de tal manera que no
estan expuestos a un riesgo de contaminacion.

Las operaciones de envasado y embalaje han de llevarse a cabo con el fin de
evitar la contaminacion de los productos. Cuando proceda, y en particular en el
caso de latas y tarros de vidrio, la integridad de la construccién del recipiente y
su limpieza se debe asegurar.

En los envases y embalajes que vuelvan a utilizarse para productos
alimenticios deberan ser faciles de limpiar y, cuando necesario, de desinfectar.

5.1.2.3.h Disposiciones de higiene aplicables a los alimentos que son puestos
en el mercado en recipientes herméticamente cerrados: Tratamiento térmico

Los siguientes requisitos se aplican unicamente a los alimentos puestos en el mercado
en recipientes herméticamente cerrados, segun sefala el articulo 20 del Reglamento
de Higiene de los Alimentos:

Cualquier proceso de tratamiento térmico utilizado para la transformacion de
productos sin transformar o para seguir transformando productos elaborados,
se debe aplicar a todas las partes del producto tratado y a una temperatura
dada durante un determinado periodo de tiempo de modo tal que se evite que
el producto se contamine durante el proceso.

Para garantizar que el proceso empleado consiga los objetivos deseados, los
operadores de la empresa alimentaria deberan controlar regularmente los
principales parametros pertinentes, en particular la temperatura, presion, el
cierre y la microbiologia, incluyendo el uso de los dispositivos automaticos;

El proceso utlizado deberia cumplir las normas reconocidas
internacionalmente, como pasteurizacion, UHT o esterilizacion.
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5.1.2.3.i Capacitacion
En cumplimiento del articulo 21 del Reglamento de Higiene de los Alimentos, los
operadores de empresa alimentaria deberan garantizar:

¢ Que los manipuladores de alimentos deban ser supervisados e instruidos en
materia de higiene alimentaria acorde con su actividad laboral.

¢ Que los responsables del desarrollo y mantenimiento y aplicacion de las Guias
de Buenas Practicas hayan recibido una formacion adecuada en la aplicacion
de los principios del APPCC.

5.1.2.3.j Criterios Microbiolégicos de los Alimentos®

Como parte de los requisitos de higiene de los alimentos, el Cédigo de Alimentos
Turco establece el Reglamento acerca de los Criterios Microbioldgicos aplicables al
procesamiento de alimentos que los explotadores de las empresas de alimentos
deberan cumplir.

El Reglamento acerca de los Criterios Microbioldgicos fue preparado sobre la base de
los articulos 21, 22, 23, 24, 29, 30, 31, 32 y 34 de la Ley Ley N° 5996 de Servicios
Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos y paralelamente al
Reglamento 2073/2005/EC de la Unién Europea sobre Criterios Microbiol6gicos de los
Alimentos.

Este reglamento establece:

Disposiciones Generales

Los operadores de empresa alimentaria deberan garantizar que los productos
alimenticios cumplan los criterios microbiolégicos pertinentes establecidos en el anexo
1 y anexo 2 del reglamento, Para ello, los operadores de empresas alimentarias en
cada etapa de la produccién, transformacion y distribucién, incluyendo venta al por
menor, deberan tomar medidas, en el marco de sus procedimientos basados en el
analisis de peligros y puntos de control critico (APPCC), junto con la implementacion
de buenas practicas de higiene designada en el Reglamento de Higiene de los
Alimentos publicado en la Gaceta Oficial de fecha 17/12/2011 y N © 28145, para
garantizar el cumplimiento de:

a) Los criterios de higiene del proceso que se especifican en el anexo 2 durante el
suministro, manipulacién y procesamiento de las materias primas y los
productos alimenticios,

b) Los criterios de seguridad alimentaria establecidos en el anexo 1 y aplicable en
toda la vida util de los productos puedan respetarse de una manera
razonablemente y previsible bajo las condiciones de distribucion,
almacenamiento y uso.

c) El Ministerio tiene el derecho de obtener muestras mas detallados y realizar
analisis con el fin de verificar el cumplimiento del proceso o la realizacion del
andlisis de riesgos con el objetivo de determinar los microorganismos, sus

¥ REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Regulation on Turkish Food Codex Microbiological Criteria”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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d)

e)

toxinas y metabolitos no incluidos en el Anexo 1 para los alimentos
sospechosos de ser inseguros. Para ello, se tendran en cuenta los criterios que
figuran en el Anexo 3.

Los operadores de empresa alimentaria responsable de proveer para el
muestreo de acuerdo con las reglas especificadas en el Anexo 4, a fin de
garantizar el cumplimiento de los criterios de higiene del proceso en el Anexo
2.

Los operadores de las empresas de alimentos también podran utilizar las guias
de practicas correctas de higiene con el fin de aplicar las disposiciones del
presente Reglamento.

Andlisis sequn los criterios

a)

b)

Los operadores de empresa alimentaria deberan realizar las pruebas en su
caso aplicando los criterios microbioldgicos establecidos en el anexo 1 y anexo
2, cuando estén validando o verificando el correcto funcionamiento de sus
procedimientos basados en los principios HACCP y buenas practicas de
higiene.

Los explotadores de empresas alimentarias decidirdn las frecuencias de
muestreo adecuados, salvo si el anexo 1l se establezcan frecuencias
especificas en cuyo caso la frecuencia de muestreo sera, como minimo, la
prevista en el anexo 1y en el anexo 2.

Los operadores de empresa alimentaria deberan tomar esta decisién en el
contexto de sus procedimientos basados en los principios HACCP y buenas
practicas de higiene, teniendo en cuenta las instrucciones de uso de los
productos alimenticios.

La frecuencia de muestreo puede ser adaptado a la naturaleza y al tamafo de
las empresas de alimentos, siempre que la seguridad de los productos
alimenticios no se ponga en peligro de extincion.

El ndmero de muestras (n) de los alimentos que entran en el ambito de
aplicacion del presente Reglamento serd el definido en el anexo 1. Sin
embargo, una muestra puede ser obtenida de las ventas de alimentos y areas
de consumo colectivo y evaluado contra el valor "M".

Disposiciones especificas para el muestreo y métodos de andlisis

Los métodos analiticos y los planes y métodos en los anexos 1 y 2 de muestreo
deberan aplicarse como métodos de referencia.

Se tomaran muestras de las areas de procesamiento y equipos utilizados en la
produccion de alimentos, cuando ello sea necesario el muestreo para asegurar que los
criterios se cumplan.

En consecuencia,

a)
b)

En el muestreo se utilizard como un método de referencia la norma ISO 18593.
Los operadores de las empresas alimentarias que fabriquen alimentos listos
para el consumo, lo que puede representar un riesgo de Listeria
monocytogenes para la salud publica, deberan también tomar se muestras de
areas y equipos de procesamiento como parte de su esquema de muestreo.
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c)

d)

Los operadores de las empresas alimentarias que fabriquen preparados
deshidratados para lactantes o alimentos deshidratados destinados a usos
médicos especiales para lactantes inferiores a seis meses, lo que representa
un riesgo Cronobacter sakazakii, tomaran muestras de las éareas de
procesamiento y equipos para Enterobacteriaceae como parte de los
esquemas de muestreo.

El nimero de unidades de muestra de los planes de muestreo establecidos en
el anexo 1 y anexo 2 puede reducirse si el explotador de la empresa
alimentaria pudiera demostrar, mediante documentacion histérica, que cuenta
con procedimientos eficaces basados en el APPCC.

Si el objetivo del analisis es evaluar especificamente la aceptabilidad de cierto
lote de productos alimenticios o de un proceso, los planes de muestreo
establecidos en el anexo 1 y anexo 2 se respetaran como minimo.

Los explotadores de empresas alimentarias podran usar otros procedimientos de
muestreo y ensayo, si pueden demostrar a satisfaccién del 6rgano competente del
Ministerio que estos procedimientos proporcionan al menos garantias equivalentes.

En consecuencia,

a)

b)

d)

Los procedimientos pueden incluir el uso de localizaciones de muestreo
alternativas y el uso de nuevos métodos de andlisis.

Pruebas basadas en microorganismos alternativos y los limites microbiol6gicos
asociados no incluidos en el anexo 2, asi como las pruebas de analiticas que
no sean microbiolégicas, otros solo si permiten los criterios de higiene del
proceso.

El uso de métodos de andlisis alternativos es aceptable cuando los métodos se
validen con respecto al método de referencia en el anexo 1 y el anexo 2 y si se
utiliza un método que puede ser certificado por un tercero, de acuerdo con el
protocolo establecido en la norma ISO 16140 u otros protocolos similares
internacionalmente aceptados.

Si el explotador de la empresa alimentaria desea utilizar métodos analiticos
distintos a los validados y certificados tal como se describe en el inciso (c), los
métodos seran validados de acuerdo con protocolos internacionalmente
aceptados y su uso autorizado por el Ministerio.

Disposiciones especificas: Resultados insatisfactorios

Cuando los resultados de las pruebas de los criterios establecidos en el anexo 1y
anexo 2 no son satisfactorios, los explotadores de empresas alimentarias deben:

a)

b)

Adoptar las medidas previstas en los apartados 2 a 4 del presente articulo,
junto con otras medidas correctoras definidas en sus procedimientos basados
en el APPCC y otras acciones necesarias para proteger la salud de los
consumidores.

Los operadores de empresas alimentarias deberan adoptar medidas para
encontrar la causa de los resultados insatisfactorios con el fin de evitar la
repeticion de la contaminacion microbiolégica, incluida la modificacion de los
procedimientos basados en el APPCC u otras medidas de control de higiene de
los alimentos en su lugar.
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c) Cuando se pruebe que el cumplimiento de los criterios establecidos en el
anexo 1 no proporciona resultados satisfactorios, el producto o lote de
productos alimenticios sera retirado de conformidad con el articulo 22 de la Ley
N° 5996. Sin embargo, con la condicibn de que las operaciones
correspondientes se llevaran a cabo por los operadores de la empresa
alimentaria

e Los productos colocados en el mercado, que aln no estan en el
comercio minorista y que no cumplan los criterios de seguridad
alimentaria, podrdn presentarse para ser reprocesados mediante un
tratamiento que elimine el riesgo de que se trate.

e El operador de empresa alimentaria podra utilizar el lote para fines
distintos de aquellos para los que fue concebido originalmente, siempre
gue este uso no plantee un riesgo para la salud publica o animal, y
siempre que este uso se haya decidido dentro de los procedimientos
basados en los principios de HACCP, de higiene y autorizados por el
Ministerio.

En el caso de resultados insatisfactorios en lo relativo a los criterios de higiene del
proceso se tomaran las medidas establecidas en el anexo 2.

Etiguetado

Cuando los requisitos de Salmonella en la carne picada, preparados de carne y
productos carnicos destinados a ser consumidos cocinados de todas las especies
indicadas en el anexo 1 y el anexo 2 se cumplen, los lotes de dichos productos
comercializados deben estar claramente etiquetados por el fabricante con el fin de
informar al consumidor de la necesidad de una coccibn completa antes de su
consumo.

Sanciones administrativas

Los que actian en contradiccion con el presente Reglamento sera objeto de las
sanciones administrativas de conformidad con la articulos pertinentes de la Ley N°
5996.

Las empresas alimentarias que han estado activas antes de la fecha de publicacién
del presente Reglamento deben garantizar el cumplimiento de las disposiciones que
figuran en el Anexo 2 y el Anexo 4 del Reglamento hasta el 31/12/2013.

5.1.2.3.k Disposiciones relacionadas a las Guias de Buenas Practicas

El articulo 24 del Reglamento de Higiene de los Alimentos manifiesta que el Ministerio
promovera la elaboracion de guias de buenas précticas, con sujecion a las
condiciones que figuran a lineas abajo. El uso de estas directrices preparadas por los
operadores de la empresa alimentaria sera de caracter voluntario

Las guias de practicas se elaboraran teniendo en cuenta lo siguiente:

e Para asegurar la higiene de los alimentos y aplicando el Principio de Analisis
de Riesgos y Puntos Criticos de Control / principios HACCP.
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e Las guias de practicas seran preparados por el sector de alimentos, tomando
en consideracioén las guias existentes para la buena practica de la Comision del
Codex Alimentarius, asi como la disposiciones de la legislacion pertinente, y
mediante la participacion o las opiniones de la correspondiente de partes que
puedan verse afectadas por la guia como el Ministerio y de los consumidores

e Las guias de practicas también se pueden preparar bajo los auspicios del
Instituto de  normas turcas designado como el organismo nacional de
normalizacion en el Reglamento relativo a la Notificacion de la legislacion
técnica y las normas entre Turquia y la Union Europea publicada en la Gaceta
Oficial de fecha 03/04/2002 y N © 24715.

5.1.2.3.] Disposiciones de higiene relacionadas al transporte de alimentos

Las disposiciones de higiene relacionadas al transporte de alimentos se establecen en
el articulo 13 del Reglamento de Higiene de los Alimentos donde se sefiala lo
siguiente:

e Los Medios de transporte y/o contenedores utilizados para el transporte de
productos alimenticios han de ser mantenerse limpios y en buen estado y la
condicion de proteger los productos alimenticios de la contaminacion y para el
caso, seran disefiados de una forma tal que permitan su adecuada limpieza y
desinfeccion.

e Los receptéculos de los vehiculos y / o contenedores no deben ser utilizados
para el transporte de otra cosa que alimentos cuando ello pueda dar lugar a
contaminacion.

e En caso de vehiculos y / o contenedores que se utilizan para el transporte de
cualquier otra cosa ademas de productos alimenticios o para el transporte de
productos alimenticios distintos, al mismo tiempo, debe haber una separacion
eficaz de los productos.

e Los productos alimenticios a granel en estado liquido, granulado o en polvo
deberan transportarse en receptaculos y/o contenedores / cisternas reservados
para el transporte de productos alimenticios. Tales contenedores deben ser
marcados "exclusivamente para productos alimenticios" en forma claramente
visible e indeleble, en turco o en ambos Turco y cualquier otro idioma
extranjero, para demostrar que se utilizan para el transporte de los productos
alimenticios.

e En caso de vehiculos y / o contenedores que se han utilizado para transportar
mas que nada productos alimenticios o para el transporte de productos
alimenticios distintos, debera realizarse una limpieza eficaz entre las cargas
para evitar el riesgo de contaminacion.

e Los productos alimenticios cargados en vehiculos y / o contenedores deberan
colocarse y protegerse para minimizar el riesgo de contaminacion.

e Cuando sea necesario, los vehiculos y / o contenedores utilizados para el
transporte de productos alimenticios deberan ser capaces de mantener los
alimentos a temperaturas adecuadas y permitir que esas temperaturas ser
monitoreados.
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5.1.2.3.m Controles oficiales, (Articulo 23)

Los operadores de empresa alimentaria deberdn cooperar con el Ministerio para la
aplicacion de los controles oficiales (véase lineas abajo la seccion control de las
importaciones).

5.1.2.4 CONTROL DE LAS IMPORTACIONES DE ALIMENTOS PROCESADOS
Dentro de la Republica de Turquia el control de las importaciones de alimentos
procesados se realiza de acuerdo a dos sistemas

Sistema de control de importaciones bajo el régimen de reglamentacién técnica y
normalizacion y al Sistema de control de importacion bajo el régimen de las medidas
sanitarias.

5.1.24.a Sistema de control de importaciones bajo el régimen de
reglamentacion técnicay normalizacion, y el Certificado de Conformidad®

Este es un Sistema de Control del Comercio basado en el riesgo que se ha puesto en
marcha a finales de 2010 por el Ministerio de Economia para llevar a cabo los
controles de la seguridad y los controles de calidad de las mercancias de exportacion
e importacion por via electronica y en funcion del riesgo. Disefiado para ser accesible
desde la web utilizando la firma electronica, el nuevo sistema de control se dirige
principalmente a incrementar la eficiencia de la politica comercial, para ofrecer
productos seguros y de calidad a los consumidores y las empresas, racionalizar la
asignacion de recursos en el control de los productos y reducir los tiempos de espera
en la aduana.

El sistema abarca los bienes de vital importancia para los consumidores y por tanto
incluye productos agricolas inspeccionados por el Ministerio de Alimentacion,
Agricultura y Ganaderia.

El Sistema de control de importaciones bajo el régimen de reglamentacion técnica y
normalizacién para el comercio exterior de Turquia ha sido objeto de modificaciones
desde el afio 2004 con el objetivo de armonizacion de la Union Europea (UE) la
legislacién técnica.

En este sentido, el "Decreto del Consejo de Ministros sobre el régimen de
reglamentacién técnica y normalizacion para el comercio exterior" y la legislacién
publicada en base al Decreto mencionado, a través del “Comunicado sobre la
Inspeccién de Importacion de productos que estdn sujetos a la autorizacion del
Ministerio de Alimentacion, Agricultura y Ganaderia (Seguridad de los Productos e
inspeccion: N°2012/5" establece los principios y procedimientos para el control de
conformidad de los alimentos importados con respecto a la salud humana y la
existencia de seguridad alimentaria y exige como requisito basico la presentacion del
“Certificado de conformidad” para todos los productos listados por el Ministerio de
Alimentacion, Agricultura y Ganaderia. Los controles fisicos y analisis de la muestra

% REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF ECONOMY, “Product Safety And Quality Control System On Import
& Export In Turkey”
http://www.economy.gov.tr/index.cfm?sayfa=D391E481-0894-5397-EA051FCDEASCAEE?2
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que implica la obtencion del certificado mencionado también lo lleva acabo el
Ministerio de Alimentacion, Agricultura y Ganaderia.

La empresa importadora debe solicitar el Certificado de Conformidad ante el Ministerio
Alimentacion, Agricultura y Ganaderia presentando los siguientes documentos:

e Certificado de Control

e Carta de Solicitud

e Certificado de Actividad de la empresa importadora
e Factura Proforma.

5.1.2.4.b Sistema de control de importaciones bajo el régimen de las medidas
sanitarias®

El Reglamento sobre el Control Oficial de Alimentos y Piensos (emitido el 17 de
diciembre de 2011 por el MINFAL), en su articulo 16 estipula los controles oficiales
que el Ministerio lleva a cabo periddicamente a los alimentos que no estan dentro del
ambito de aplicacibn del Reglamento respecto a los controles veterinarios y
fitosanitarios a la entrada de estos al pais, dichos controles los realiza sobre la base
de planes de control perennes y planificadas de acuerdo con el articulo 32 y 33 y la
base para el prop6sito de Compatibilidad de auditoria con las disposiciones del Cadigo
de riesgos.

Los controles oficiales se llevan a cabo en el punto de entrada al pais y después del
cual los alimentos importados podran quedar libres a la practica del mercado. Los
controles también podran ser realizados en las instalaciones de alimentos o piensos
del operador que los importa 0 en otras fases de la cadena de alimentos y piensos.

Los controles oficiales también pueden aplicarse a los productos declarados a
continuacion:

e Los productos sujetos al régimen de transito aduanero, régimen de depésito
aduanero, régimen nacional de transformacion, la transformacién bajo régimen
de control aduanero, la importacién temporal

e Los productos que entraran zonas francas o depdésitos aduaneros.

El resultado positivo obtenido a partir de los controles oficiales no elimina la
responsabilidad de los explotadores de empresas alimentarias y de piensos para
garantizar la conformidad de los alimentos con el Cédigo, a partir del momento que
estos quedan a la libre circulacion y evitar los controles oficiales pertinentes que deben
realizarse a los alimentos.

Los alimentos procesados y la lista de fuentes que se sometera a un control oficial en
el punto de entrada al pais, la frecuencia y el contenido de los controles oficiales que

39 REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Regulation Regarding Official Control of Food and Feed,
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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deben realizarse son determinados y actualizados por el Ministerio al considerar los
riesgos conocidos o posibles.

El articulo 17 del Reglamento que se viene mencionando indica los tipos de controles
realizado en los alimentos procesados que no estan sujetos a control veterinario y/o
fitosanitario, los cuales son:

A. Tipos de Controles y certificados exigidos
Tipos de Controles
Los controles oficiales establecidos en el articulo 16 incluye

El Control de documentos: se entenderd como el examen de la documentacion
requerida por el Codigo de los Alimentos en materia de transporte,

El Control de Identidad: se entenderd como el control visual de los certificados y otros
documentos relativos al transporte y si los certificados coinciden con la etiqueta y el
contenido del producto,

El Control Fisico: se entendera como otro control que puede tener relaciéon con el
estado del embalaje, el cumplimiento del etiquetado, los andlisis y pruebas de
laboratorio, andlisis de la temperatura y la necesaria la certificacion de la conformidad
del mismo con el Cdédigo de los alimentos y piensos turco. La frecuencia de control
fisico se determina en funcion de los asuntos que figuran a continuacion:

e Los riesgos que presentan los diferentes tipos de alimentos y piensos,

e El pasado del pais exportador, de la empresa de origen y el operador de
alimentos, el exportador y la importacién del producto con respecto a la
Compatibilidad de las condiciones relacionadas con el producto,

e Los Controles realizados por el operador de alimentos y piensos antes
de la importacién del producto,

e La garantia otorgada por la autoridad competente del pais de origen.

El Ministerio, las instituciones y organismos competentes garantizan que los controles
fisicos que deban realizar en condiciones apropiadas y en un entorno que permita que
el comportamiento apropiado de inspecciones, toma de muestras en el numero
determinado de conformidad con la gestién de riesgos y la conservaciéon de los
alimentos y piensos higiénicamente. El Ministerio asegura la proteccion de muestras
para conservar su validez legal y analitica, el equipo y el método utilizado seréa el
adecuado para medir valores limite determinados en la legislacion pertinente.

Certificados exigidos

Los certificados que se exigen deben acompafiar a todos los envios de alimentos
procesados destinados al mercado turco los cuales seran revisados a través de los
controles son:
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El “certificado_de control”: Este es en realidad, una licencia de importacion que se
otorga al importador a discrecion de los funcionarios de las importaciones y deben
acompafar todos los envios de alimentos procesados para los cuales la legislacion
turca lo exige.

Véase el ANEXO 2 para los codigos del SA de los productos que requieren y no requieren
certificados de control.

Hasta antes de afio 2011, se solia exigir un "certificado de control" a la mayoria de las
importaciones de alimentos y articulos no alimentarios. Sin embargo, de acuerdo con
el nuevo régimen de importacion publicada en la Gaceta Oficial el 30 de diciembre de
2011, se exige un certificado de control s6lo para productos de origen animal y de los
animales. Casi todos los productos de origen vegetal y las plantas ya no estan
obligados a tener un certificado de control antes de la importacién.

Los certificados de control son validos por un periodo de entre 4 y 12 meses,
dependiendo del producto. Algunas veces los Certificados de control se utilizan a
como un instrumento para negar o demorar la importacion de algunos productos.
Mientras que muchos alimentos se importan en Turquia sin problemas, algunas
empresas pueden encontrar dificultades para cumplir con las demandas de los
funcionarios encargados de emitir los certificados de control. Los requisitos y criterios
aplicados a algunos alimentos importados pueden ser mas estrictos que las que se
aplican actualmente tanto en la UE como los aplicados a los productos producidos en
el pais de exportacion.

Véase el ANEXO 3 con la lista de los Documentos necesarios para obtener un certificado de control
/ licencia de importacion para algunos productos.

Certificados De Exportacién Especificos*

El Ministerio de Alimentacién, Agricultura y Ganaderia (MINFAL) como ente que regula
y supervisa todas las importaciones de alimentos a Turquia exige la presentacion de
certificados especificos expedidos en el pais de exportacion. Se aconseja a los
exportadores consultar con los importadores antes del envio de la documentacion
requerida ya que los tipos de documentos y palabras necesarias a menudo pueden
cambiar.

Dependiendo del tipo de producto y del proceso al que haya sido sometido el
Ministerio puede exigir la presentacion de los siguientes tipos de certificados:

Certificado Sanitario

Documento emitido por la autoridad competente en el pais de exportacion, para el
caso del Peru el organismo competente es DIGESA.

Para los alimentos procesados, en general, los certificados sanitarios son validos por
un afio. Sin embargo, para los productos enumerados en HSTP 02 y 16 productos de
origen animal de cubierta (higado de ganso, los productos de aves de corral,
embutidos y productos de carne de cerdo) y los productos lacteos que figuran en

“0 USDA FOREIGN AGRICULTURAL SERVICE: “Turkey: FAIRS Export Certificate Report”. Date: 10/16/2008.
http://www.fas.usda.gov/gainfiles/200810/146296187.pdf
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HSTP 04 (queso, mantequilla), los certificados sanitarios tienen una validez de sélo
cuatro meses y para un envio. Para los alimentos enlatados, los certificados sanitarios
son validos por un afio y para varios traslados si el certificado no fue emitido
especificamente para un lote de produccion.

Las normas turcas exigen que los certificados sanitarios deban contener
“Declaraciones especificas” las que a su vez dependeran del tipo de producto, asi por
ejemplo:

= Los certificados sanitarios para los aceites deben contener las palabras
"producto se encuentra en conformidad con las normas sanitarias y
epidemiolégicas del gobierno”.

= Los certificados sanitarios para los zumos de vegetales deben contener las
palabras "producto no contiene componentes nocivos y es apto para el
consumo humano”.

= Los certificados sanitarios para las bebidas no alcohdlicas deben contener las
palabras "producto es apto para el consumo humano".

= Los certificados sanitarios para las bebidas deportivas deben contener las
palabras "libre de riesgos microbioldgicos".

= Los certificados sanitarios para las bebidas energéticas deben contener las
palabras "producto esta libre de sustancias nocivas y apto para el consumo
humano."

Certificado de Libre Venta

Se requieren certificados de venta libre para la importacién de alimentos procesados
tales como alimentos enlatados, jugos vegetales, bebidas energéticas, bebidas
alcohdlicas y suplementos alimenticios.

El Ministerio de Alimentacién, Agricultura y Ganaderia (MINFAL), requiere que la
siguiente declaracién aparezca en el certificado: "el producto se vende y se negocian
libremente en el Perl” (dado el caso de nuestro pais). Ademas deben contener
declaraciones especificas para cada tipo de producto, asi por ejemplo:

= Los Certificados de Libre Venta de alimentos en conserva debe contener las
palabras "libremente vendidos en el Peru y aptos para el consumo humano”.

En la mayoria de los casos, el MINFAL acepta certificados de exportacion emitidos por
los Organismos competente del Gobierno del pais de exportacion e igualmente el
MINFAL requiere que los documentos sean proporcionados por los organismos
oficiales del gobierno, y por lo tanto no acepta documentos proporcionados por
compafias o personas juridicas privadas a excepcién de los documentos sobre el
cumplimiento de ciertas normas que se han confirmado por funcionarios del gobierno
de laguna region o de la planta del productor.

B. Puntos de entraday notificaciéon previa
El articulo 18 del Reglamento en mencion establece:

Con el fin de llevar a cabo los controles oficiales de alimentos y piensos no sometidos
a control veterinario y/o fitosanitario el Ministerio:
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a) Determina los puntos de entrada, que tienen equipo de control apropiado, para
alimentos y piensos de diferentes tipos,

b) Pide al operador de alimentos y piensos responsables de despachos dar un
aviso previo al menos tres dias habiles antes en relacién con la llegada y la
estructura de los despachos.

C. Medidas atomar en caso de sospechas
El articulo 19 del Reglamento que se viene mencionando indica:

En caso de sospecha sobre incompatibilidad de los documentos que garantizan la
seguridad de los alimentos importados, el Ministerio lleva a cabo los controles oficiales
para remediar la sospecha o0 duda. ElI Ministerio mantiene el despacho
correspondiente hasta que se tengan los resultados de los controles oficiales.

D. Medidas atomar después de los controles oficiales de los alimentos

El Reglamento en su articulo 20, establece que el Ministerio de Salud mantiene los
alimentos y piensos que no estan en conformidad con las disposiciones del Cadigo,
informa al operador de alimentos y piensos responsable de la expedicion y toma las
siguientes medidas:

a) La Secretaria podra decidir destruir alimentos y piensos, mantenerlos en
condiciones especiales hasta la tramitacion de conformidad con el articulo 21,
o despachar los alimentos de nuevo en el cumplimiento con el articulo 22, o
cualquier otra medida apropiada, tal como el uso de los alimentos para otros
fines distintos que el uso previsto.

b) Si dichos alimentos se comercializan antes de la aplicacion de las medidas
mencionadas en el inciso (a) del presente parrafo a continuacion, el Ministerio
procede a recogerlos del mercado incluyendo llamadas a los consumidores o
usuarios para devolver el productos.

c) El Ministerio certifica que los alimentos no tienen ningun efecto negativo sobre
la salud humana, salud animal o del medio ambiente durante la ejecuciéon de
una de las medidas mencionado en los parrafos (a) y (b) o dentro del periodo
de tiempo hasta la aplicacion.

Si se determina en la conclusion de los controles oficiales llevados a cabo de
conformidad con los articulos 15 y 16 que los alimentos son peligrosos o poco
confiables para la salud humana o animal, entonces el Ministerio los retiene hasta la
destruccién de estos o hasta que se apliqguen medidas adecuadas para proteger la
salud humana o animal

Si los alimentos de acuerdo a sus frecuencias de control determinados en la clausula
quinta del articulo 16 no se declaran para el control oficial o las acciones no se toman
en el cumplimiento de las condiciones especiales establecidas en el articulo 18 a
continuacion, el Ministerio decide como recoger, conservar y destruirlos sin retrasos o
enviarlos de vuelta de conformidad con el articulo 22.
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El Ministerio notificar4 a la autoridad aduanera de la decisién sobre que la autorizacion
del ingreso de los alimentos no ha sido concedida junto con la informacion sobre el
destino del envio.

El explotador de empresa alimentaria y su representante legal responsable del
despacho tienen derecho a oponerse a la decision sobre las medidas adoptadas en
relacién con el envio después de los controles oficiales en base a lo siguiente:

¢ El Ministerio considera la naturaleza del cumplimiento y los registros anteriores
del operador de alimentos en relacion con la toma de medidas. Se notifica la
decision con respecto a la medida adoptada al operador correspondiente por
escrito.

e El Ministerio presenta informacién sobre el derecho de oponerse a tal decision
y los procedimientos y los plazos que deben aplicarse para el operador
correspondiente.

E. Procesamiento especial
El articulo 21 sefiala que el tratamiento especial incluye los temas siguientes:

a) El tratamiento de descontaminacion en su caso para hacer que los alimentos
cumplan con el Reglamento y de las condiciones del pais hacia el cual los
alimentos deberan ser regresados

b) El tratamiento con otros métodos apropiados distintos a los aplicados con fines
de consumo animal o humano.

El Ministerio asegura un procesamiento especial a realizarse en la empresa y que
pueda efectuarse bajo su control y en cumplimiento de la legislacion pertinente.

F. Devolucién de los Despachos

El Reglamento en su articulo 22 indica que la Secretaria del Ministerio podra permitir
gue los despachos sean devueltos sélo bajo las condiciones siguientes:

a) Sise llega a un acuerdo con el operador responsable del envio de alimentos o
piensos con respecto al destino de estos.

b) Si el operador de alimentos o piensos ha informado oportunamente a las
autoridades competentes del pais de origen o del pais de destino respecto a
las razones y condiciones que impiden que esos alimentos ingresen al
mercado.

c) Si el pais de destino es diferente del pais de origen y la autoridad competente
del pais de destino ha notificado a la Secretaria que estaba dispuesto a aceptar
el envio,

d) Si se pudo hacer un intento legal ya que los resultados oficiales de control no
establecen una carga para devolver el envio, el cual se realiza dentro de los
sesenta dias siguientes a la fecha de determinacion de destino. Si el envio no
se logré después de la expiracion de sesenta dias, entonces el producto se
destruye a menos que el retraso se justifica con una razén apropiada.

e) El Ministerio mantiene despachos hasta que la justificacion del rechazo es
aprobado y estos se devuelven o destruyen.
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f) El Ministerio notifica el rechazo y la decisibn de devolver los envios a la
autoridad aduanera y a los departamentos pertinentes del Ministerio de
conformidad con el articulo 25.

G. Gastos

De acuerdo al articulo 23 del Reglamento los gastos surgidos de la ejecucion de las
actividades mencionadas en el articulo 19, 20, 21 y 22 estan cubiertos por el operador
de alimentos y/o el responsable de la expedicién o su representante legal.

Los gastos correspondientes a las muestras recogidas en la entrada al pais estan
cubiertos por la persona responsable de la d importacibn o de sus representantes
legales.

H. Aprobacién de los controles antes de la exportacion realizada por el pais
exportador

El Reglamento en su articulo 24 establece:

La Secretaria del Ministerio podra aprobar la suficiencia de los controles antes de la
exportacion realizada por el pais de exportacion Dicha aprobacion podra ser
implementado para los alimentos que obtuvo su origen de un pais exportador y
concederse para uno 0 mas productos.

La frecuencia de los controles realizados a los alimentos destinados a la importacion
pueden ser disminuidos después de su aprobacion Sin embargo, el Ministerio lleva a
cabo controles oficiales de los alimentos importados en cumplimiento de la aprobacion
gue se indica en el primer parrafo, a fin de determinar que los controles antes de la
exportacion fueron eficientes.

Sdlo se podra conceder la autorizacion si se cumplen las siguientes condiciones:

a) Si la inspeccidn realizada por el Ministerio presenta que el alimento importado
cumple con las condiciones del cddigo o condiciones equivalentes.

b) Si se considera que los controles llevados a cabo por el pais exportador antes
de la exportacion son eficientes y suficientes para reemplazar o disminuir las
certificaciones, la identidad y controles fisicos determinado por el Cédigo.

En la homologacién concedida de conformidad con el primer parrafo, la autoridad
competente responsable de la ejecucion de los controles antes de la exportacion y de
la institucion que tiene el poder ha delegado y si el poder ha sido delegado en relacién
a si se cumplen las condiciones siguientes:

a) La autoridad competente o de la institucion de control del pais exportador tiene
la autorizacion y es responsable de las comunicaciones con el Ministerio.

b) La autoridad competente o la institucion de control del pais exportador
garantiza la certificacion oficial de cada envio. En la aprobacién que se indica
en el primer parrafo se establece un modelo de la muestra para determinarse
en relacion con dichos certificados.

c) Sialguna incongruencia se determina en la conclusiéon de los controles oficiales
realizados en las importaciones en conformidad con el segundo parrafo a
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continuacién, ésta se notificara al titular del envié y por tanto el nUmero de
envios controlados se incrementa y las muestras requeridas en ndameros
apropiados se mantienen bajo condiciones de almacenamiento apropiadas con
el fin de permitir una adecuada inspeccion y de analisis de la situacion.

Si la informacion contenida en los certificados expedidos por la autoridad competente
del pais de exportacién no cumplen con el nimero de envios entonces, no se llevan a
cabo los controles con menor frecuencia indicadas en el segundo pérrafo.

I. Servicios de Aduanas
El articulo 25 del Reglamento menciona lo siguiente:

Las autoridades aduaneras y el Ministerio cooperaran para la ejecucion de los
controles oficiales.

La entrada de alimentos no sujetos a control veterinario y/o fitosanitario no estan
permitidos por las autoridades aduaneras si no cuentan con la aprobacién del
Ministerio.

Si la muestra se recoge a continuacion, el Ministerio notifica a las autoridades
aduaneras y los operadores pertinentes y también avisa si los productos se dejaran
libres antes de que los resultados del analisis de muestras llegan siempre que se
garantice la trazabilidad de envio. Si el mismo se deja libre para la circulacion
entonces, el Ministerio y las autoridades aduaneras cooperaran en el cumplimiento de
las condiciones establecidas en la correspondiente legislacion.

5.2 REQUISITOS ESPECIFICOS PARA LA IMPORTACION DE ALIMENTOS
FRESCOS (Alimentos de origen vegetal)

Antes de exportar, los productores/exportadores de productos frescos o “alimentos de
origen vegetal” deben asegurarse de que sus productos cumplan con lo establecido
en el Decreto sobre el Régimen de importaciones, asi como con los requerimientos de
salud y de seguridad de alimentos definidos en los reglamentos y las normas dictados
por los organismos que regulan la importacion de alimentos en Turquia.

A continuacién se detallan los principales requisitos que se deben cumplir para que los
alimentos de origen vegetal o frescos destinados al mercado turco puedan acceder a
este sin restricciones:

5.2.1 REQUISITOS ARANCELARIOS*
Los requisitos arancelarios se establecen en el Arancel de Aduanas, el cual se basa
en el Sistema Armonizado de Designacion y Codificacion de Mercancias (SA) de 2007.

o Segun el “Reglamento para el Control oficial de las importaciones alimentos y piensos de origen vegetal” (emitido
el 17 de diciembre 2011 por el Ministerio de Alimentacion, Agricultura y Ganaderia), los alimentos o productos de
origen vegetal son aquellos vegetales que no se procesan o se han expuesto a un proceso simple y que no caen en la
categoria de planta.

*> ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO (OMC), Examen de Politicas Comerciales — Turquia 2012:
“Medidas que afectan directamente a las Importaciones”.
http://www.wto.org/spanish/tratop_s/tpr_s/tp359_s.htm
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A raiz de la Ronda Uruguay, Turquia consolid6 todas las lineas arancelarias agricolas
El tipo consolidado final en promedio para los productos agricolas esta préximo al 72
por ciento. El Decreto sobre el régimen de importacion para el afio 2012 contiene 6
listas adjuntas dentro de las cuales la Lista | “Productos agricolas” sefala las tasas de
los derechos de aduana aplicados a los productos agricolas frescos en funcién del
pais o grupos de paises de donde las importaciones provienen, dicha lista se puede
encontrar en el siguiente enlace:

http://www.ekonomi.gov.tr/upload/F47264B5-E001-C594-78 C4AADFBB54736F7/I.pdf

El siguiente cuadro nos muestra los aranceles aplicados a los capitulos arancelarios
donde es mas probable encontrar alimentos frescos.

CUADRO 2. Lineas Arancelarias y porcentaje de arancel aplicado

Capitulo Descripcién Arancel aplicado
06 Plantas vivas y productos de la floricultura 3.9%; 6.3%; 6 46.8%
07 Hortalizas, plantas, raices y tubérculos alimenticios éggzﬁ 48.6?‘2;52/0,49.502/09.7%,
15.4%; 15.6%; 30%; 37%,;
08 Frutas y frutos comestibles; cortezas de agrios 37.8%; 43.2%; 45.9%; 50%;
(citricos), melones o sandias 54%; 54.9%; 55.8%; 58.5%;
60.3%; 86.4%; 6 145.8%
09 Café, té, yerba mate y especias 11%; 15'6%; 19.5%;  30%;
T 35%; 75%; 6 145%
10 Cereales 0%; 10%; @4%; 36%; 45%;
50%; 80%; 6 130%
18 Cacao y sus preparaciones 0% 6 20%

Fuente: Decreto sobre el régimen de importacion para el afio 2012, Lista | “Productos Agricolas”
Elaboracion: Propia

5.2.1.1 CONTINGENTES ARANCELARIOS

En el marco de los contingentes arancelarios previamente explicados en la seccién
gue corresponde a los alimentos procesados y de acuerdo a la informacion brindada
por el sefior Alper Subasi, Consejero Comercial de Turquia en el Perd, actualmente
estan sujetos a contingente arancelario los alimentos frescos que se listan a
continuacion:

1) Colroja,
2) Manzana,
3) Melocotén,
4) Peras,

5) Membrillos,
6) Granadas,
7) Nisperos,
8) Rosa mosqueta,
9) Guisantes,
10) Fresas,
11) Frijoles.
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5.2.1.2 OTROS DERECHOS O CARGAS®

Dado que Turquia ha consolidado "los demas derechos y cargas" (apartado 1 b) del
articulo Il del GATT) para todas las lineas arancelarias de su Lista de Mercancias en
tipos distintos a cero, salvo en los productos marcados como sin derechos. Los
eventuales demas derechos y cargas que pueden aplicarse a los alimentos frescos
podrian ascender al 15 por ciento del derecho de aduana en concepto de
"participacién de la municipalidad”, ademas de impuestos del 4 por ciento sobre los
productos que lleguen por transporte maritimo (derecho de infraestructura de
transporte) o del 3 por ciento en el caso del transporte por carretera, ferroviario o
aéreo. Ademas, si los envios requieren un despacho formal de las autoridades
aduaneras turcas estardn sujetos a un gravamen de 100 dolares EE.UU. por
declaracién aduanera y un derecho de timbre fijado en 40,10 liras turcas para 2011. Si
el despacho de aduana se efectla fuera del horario de apertura ordinario tiene cargas
adicionales. Los derechos por hora extraordinaria se han fijado 13,20 liras turcas por
hora para todas las transacciones.

El costo de los andlisis o examenes realizados en los laboratorios de las aduanas o en
entidades subcontratadas recae en los declarantes (Ley de aduanas N° 4458, articulo
66, subparrafo 4, modificado por la Ley de 18 de junio de 2009 y la Ley N° 5911).

5.2.1.3 OTROS IMPUESTOS
El Impuesto al valor agregado IVA es de 1% a 8% para los productos agricolas
independientemente de su origen.

5.2.2 REQUISITOS TECNICO SANITARIOS

Las normas y reglamentos de cardcter técnico sanitario establecen requisitos,
principios y procedimientos que se deben cumplir con la finalidad de que los alimentos
frescos (plantas y/o productos de origen vegetal) puedan asegurar su fiabilidad de
modo tal que puedan ser despachados a libre practica en el pais después de haber
sido importados.

Base legal

La base legal de estos requisitos se establecen en la “Ley N° 5996 de Servicios
Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos”, publicado en la
Gaceta Oficial el 13 de junio de 2010, en el “Reglamento para el Control oficial de las
importaciones alimentos y piensos de origen vegetal” (emitido el 17 de diciembre 2011
por el Ministerio de Alimentacién, Agricultura y Ganaderia), asi como en el “Cddigo de
Alimentos Turco” (base de la legislacion turca de alimentos), en caso de que ninguna
disposicion esta disponible en relacion con el producto a ser importado, se aplicaran
las legislaciones internacionales como el Codex Alimentarius y la legislacion de la UE.

* ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO (OMC), Examen de Politicas Comerciales — Turquia 2012:
“Medidas que afectan directamente a las Importaciones”.
http://www.wto.org/spanish/tratop_s/tpr_s/tp359_s.htm
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Para los productos para los que no existe legislacion internacional y solo la legislacion
del pais productor, se aplicara la legislacion del pais productor®.

5.2.2.1 REQUISTOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

Los requisitos de seguridad alimentaria exigen entre otros el cumplimiento de los
requisitos generales, requisitos de etiquetado, requisitos de envases y embalajes,
limites maximos de plaguicidas, trazabilidad, sistema de alerta de riesgos entre otros.
A continuacion se exponen los detalles de estos requisitos:

5.2.2.1.a Requisitos Generales de Seguridad Alimentaria

Los requisitos generales de seguridad alimentaria que establece la Ley N° 5996 de
Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos, en su
seccioén quinta, capitulo primero, articulo 21, se aplican a todos los tipos de alimentos
incluidos los alimentos de origen vegetal o alimentos frescos, dichos requisitos son:

a) Un alimento se considerara que no es seguro, si encuentra que es perjudicial para
la salud y no es apto para el consumo humano.

b) Los materiales u objetos en contacto con alimentos no seguros no se incluiran en el
mercado.

c) La seguridad de los alimentos se debe cuidar a lo largo de todas las etapas de la
cadena, es decir la produccion, transformacién y distribucién

d) Se debera determinar si el alimento es nocivo para la salud de la persona que lo
consume no sélo a los probables efectos inmediatos, sino también a corto plazo y a
largo plazo. También se deber4 tener presente los probables efectos téxicos
acumulativos y en particular los efectos para la salud de una categoria especifica de
consumidores.

e) Para determinar si un alimento es apto para el consumo humano o no se tendra en
cuenta todos los aspectos de contaminacion incluidos cuerpos extrafios, putrefaccion,
deterioro o decadencia.

f) Cuando se identifica que una parte de un lote 0 una remesa de alimentos de la
misma clase o descripciébn no es seguro, se presume que todos los alimentos de la
misma clase o descripcion en ese lote 0 esa remesa tampoco son seguros, salvo que
una evaluacion detallada que pruebe de que el resto del lote o de la remesa no es
insegura.

g) A pesar de que los alimentos estdn en conformidad con las disposiciones
establecidas por el Ministerio es podra adoptar las medidas adecuadas para imponer
restricciones la puesta en el mercado o exigir su retirada del mercado cuando aparece
una sospecha que el alimento no es seguro.

4 REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Regulation on Official Control of Plant Origin Food and Feed Import”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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h) Los materiales y articulos en contacto con los alimentos que no cumplan con el
reglamento del cédigo de alimentos no deben ser usados para el procesamiento y
comercializacion de los mismos.

i) Solo los alimentos y piensos que cumplan con las disposiciones especificas
aplicables a los alimentos y la seguridad alimentaria de la legislacion sobre alimentos y
piensos se consideraran seguros.

5.2.2.1.b Requisitos de Etiquetado®
El articulo 13 del “Reglamento para el Control oficial de las Importaciones de alimentos
y piensos de origen vegetal” establece:

a) No se requerira etiqueta de los alimentos de origen vegetal que se importan a
granel y no se presentan directamente al consumidor.

b) Los alimentos de origen vegetal que se importa para suministrar al mercado y
los materiales que estan en contacto con los alimentos seran permitidos de
importar, siempre que estén etiquetados de acuerdo con el Cdédigo de
Alimentos Turco.

c) En el caso de que el importador declare que va a utilizar el producto que se
importara como materia prima en la produccidn propia y no suministrar al
mercado, estos productos no deberan ser obligados a llevar una etiqueta de
Turquia.

d) En el caso de que el producto lleve informacién de las etiquetas en diferentes
idiomas aparte del turco, no serd necesaria incluir toda la informacién en la
etiqueta en idioma turco, solo se usara la informacién que permita cumplir con
la legislacién de alimentos y piensos turco. Sin embargo, la informacion de la
etiqueta tal como la imagen, la forma y la declaracién no puede estar en
contradiccion con el Cadigo de Alimentos Turco

e) En el caso de que la etiqgueta no este conforme con la legislacion o en la
declaracién en la notificacién previa, como resultado de la verificacién de la
identidad, al importador se le permitira corregir sus etiquetas de acuerdo con la
declaracién contenida en la notificacion previa. Tras la correccion de las
etiquetas, la aplicaciébn se realiza mediante el envio de una notificacion
preliminar de nuevo.

f) En el caso de frutas y verduras, que podrian ser vendidos en contenedores o
soportes abiertos, las etiquetas se requieren en el exterior del embalaje a
granel.

5.2.2.1.c Plaguicidas y otros contaminantes

La Regulacién del Cédigo de los Alimentos Turco de fecha 29 de diciembre de 2011,
sobre los limites maximos de residuos de plaguicidas en los productos alimenticios
define dichos limites tanto para los alimentos de origen animal como para los de origen
vegetal. Igualmente define los procedimientos y aplicacion de determinados principios
de los limites de residuos de plaguicidas. El Reglamento se aplica a los limites de
residuos de plaguicidas en los alimentos frescos, transformados o compuestos de

* REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Regulation on Official Control of Plant Origin Food and Feed Import , art. 13”.
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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origen animal y vegetal (los productos que no sean alimentos, tales como materiales
de propagacion vegetal no estan contemplados por el Reglamento).

La Ley de los alimentos turco mantiene provisiones para la regulacion y para hacer
referencia al Codex Alimentarius o directivas de la UE si los plaguicidas s no estan
contenidos dentro de su Cdadigo. Un extracto del Reglamento se puede encontrar en el

siguiente enlace:
http://faclex.fao.org/cqgi-
bin/faolex.exe?rec _id=110262&database=faolex&search _type=link&table=result&lang=eng&format _name

=@ERALL
El 03 de Febrero de 2013 el MINFAL emiti6 el reglamento que modifica el reglamento

relativo a los limites maximos de residuos de plaguicidas en los productos alimenticios
dicho reglamento hace varias enmiendas menores en la Regulacion original. El

reglamento de enmienda se encuentra en el siguiente sitio web:
www.resmigazete.qov.tr

5.2.2.1.d Reglamentos de envases y embalajes

El Ministerio de Agricultura de Turquia es responsable de establecer e imponer
normas para los envases y embalajes que pueden entrar en contacto con alimentos.
Las normas turcas sobre materiales de embalaje de alimentos fueron revisadas el 4 de
julio de 2005.

Es imprescindible consultar con el importador para determinar lo que se requiere. Los
Reglamentos turcos incluyen nueve normas diferentes para materiales de embalaje de
calidad alimentaria. Hay diferentes comunicados publicados a establecer requisitos de
cada tipo de material de envasado de alimentos. Los tamafios y tipos de embalajes de
alimentos son generalmente flexibles, pero hay algunas restricciones. Estas
regulaciones estan disponibles en el sitio web GDPC.

5.2.2.1.e Trazabilidad*
El “Reglamento para el Control Oficial de las Importaciones de Alimentos y Piensos de
origen vegetal” en su articulo 11 sefala:

El importador debe garantizar la trazabilidad en relacién con los productos que importa
para la venta y distribucion en el pais, asi mismo debe mantener disponible la
informacion y los documentos pertinentes y presentarla al Ministerio cuando se le
solicite.

5.2.2.1.f Andlisis de Riesgos

El articulo 12 del Reglamento para el Control Oficial de las Importaciones de los
Alimentos y Piensos de origen vegetal indica que los resultados del analisis de riesgo
de plagas deben ser solicitadas desde el pais exportador antes de la importacién de
las plantas y productos de origen vegetal que se determinen por el Ministerio. Los
productos para los que se solicita el analisis de riesgo de plagas se publicaran en el

** REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Regulation on Official Control of Plant Origin Food and Feed Import , art. 117
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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sitio internet de la Direccién General. Sin notificacibn previa se realizara por los
productos para los que se lleva a cabo un andlisis del riesgo de plagas.

El Ministerio puede tomar medidas de aumento o reduccion de los andlisis de riesgos
en linea con las notificaciones internacionales, las notificaciones recibidas de otros
paises, los resultados de la inspeccién del afio anterior y quejas de los consumidores y
puede ajustar las frecuencias de analisis.

5.2.2.2 REQUISTOS DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL*
Los requisitos de higiene de los alimentos de origen vegetal estan relacionados a las
Normas Generales de Higiene para la Produccion Primaria y a las Guias de buenas
Préacticas en la Produccién Primaria que se detalla a continuacion:

5.2.2.2.a Normas Generales de Higiene para la Produccién Primaria

Los alimentos de origen vegetal o alimentos en estado fresco deben cumplir las
normas generales de higiene para la produccién primaria y operaciones conexas,
estas normas se establecen en el articulo 8 de la Regulacion de Higiene de los
Alimentos y Piensos, las cuales son:

a) En la medida de lo posible, los operadores de empresas alimentarias deberan
garantizar que los productos primarios estén protegidos contra la
contaminacion

b) Los operadores de empresa alimentaria deberan cumplir con las disposiciones
de la legislacion pertinente relativa al control de los peligros en la produccion
primaria y operaciones conexas, entre ellas:

e La adopcion de medidas para controlar la contaminacion procedente del
aire, suelo, agua, alimentacion, fertilizantes, productos fitosanitarios, del
almacenamiento, de la manipulacién y los desechos.

o Adoptar medidas relativas a la salud y bienestar animal y la sanidad
vegetal que tienen implicaciones para la salud humana, incluidos los
programas de vigilancia y control de las zoonosis y los agentes
zoondticos.

c) Los operadores de empresa alimentaria que produzcan o cosechen productos
vegetales deberan tener adecuadas medidas para

e Mantener limpios y, en caso necesario después de la limpieza, la
desinfeccion, de forma adecuada, instalaciones, equipo, contenedores,
cajas, vehiculos y embarcaciones.

e Garantizar, cuando sea necesario, las condiciones de higiene en la
produccion, el transporte y almacenamiento de los productos vegetales.

o El uso de agua potable o agua limpia cuando sea necesario para evitar
la contaminacion.

e Velar por que el personal que manipule productos alimenticios se
encuentre en buen estado de salud y reciba formacién sobre riesgos
asociados a la salud

4 REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Regulation on Food Hygiene, art. 8”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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e Prevenir la contaminacién de los alimentos a través de los animales y
las plagas.

¢ El almacenamiento y manipulacién de desechos y sustancias peligrosas
de forma tal que se evite la contaminacion de los alimentos.

e Teniendo en cuenta los resultados de todos los analisis pertinentes
efectuados en muestras tomadas de plantas u otras muestras que
tengan importancia para la salud humana.

o El uso de productos fitosanitarios y biocidas de la manera especificada
por el correspondiente legislacion.

d) Los operadores de empresa alimentaria responsables de la produccion
primaria son responsables de la aplicacion de medidas correctivas para los
problemas detectados durante las auditorias y los controles oficiales.

e) Mantener un registro de la produccién primaria y operaciones conexas

f) Los operadores de empresas alimentarias tienen la obligacion de mantener y
conservar registros sobre las medidas aplicadas para controlar los peligros de
manera adecuada y por un adecuado plazo, en consonancia con la naturaleza
y el tamafio de la empresa alimentaria y presentar estos registros en el
Ministerio y para los receptores que lo soliciten.

g) Los operadores de empresa alimentaria que produzcan o cosechen productos
vegetales deberan, en particular, llevar registros sobre lo siguiente:

e El uso de productos fitosanitarios y biocidas.

e La aparicion de plagas o enfermedades que puedan afectar a la
seguridad de los productos de origen vegetal.

e Los resultados de todos los analisis pertinentes efectuados en muestras
tomadas de plantas u otras muestras que tengan importancia para la
salud humana.

e Los operadores de empresa alimentaria podran contratar la asistencia
de personas con profesionales pertinentes capacitacion para el
mantenimiento de registros.

5.2.2.2.b Guias de Buenas Practicas en la Produccién Primaria *
El articulo 25 del Reglamento de Higiene de los Alimentos recomienda lo siguiente:

Las guias de practicas correctas de higiene deberan incluir la oportuna informacion
sobre los peligros que puedan surgir en la produccion primaria, las medidas para
controlarlos, incluidas las acciones pertinentes.

Los ejemplos de estos peligros y medidas pueden incluir:

e El control de agentes contaminantes como las micotoxinas, los metales
pesados y el material radiactivo.

e Eluso de agua, residuos organicos y fertilizantes.

e El uso correcto y adecuado de productos fitosanitarios y biocidas, y su
trazabilidad.

*® REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Regulation on Food Hygiene”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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e EI uso correcto y adecuado de medicamentos veterinarios y aditivos
alimentarios y su trazabilidad.

e La elaboracion, el almacenamiento, la utilizacion y la trazabilidad de los
piensos.

¢ Laeliminacién adecuada de los animales muertos, residuos y desperdicios.

e Medidas de proteccion para evitar la introduccion de enfermedades
contagiosas transmisibles a los seres humanos a través de alimentos, y
cualquier obligacién de notificar al Ministerio.

e Los procedimientos, las practicas y métodos para garantizar que los alimentos
son producidos, manipulados, envasados, almacenados y transportados en
condiciones de higiene adecuadas, incluyendo la limpieza y pest control eficaz.

e Medidas relativas al mantenimiento de registros.

5.2.3 CONTROL DE LAS IMPORTACIONES DE ALIMENTOS DE ORIGEN
VEGETAL

El control de las importaciones de los alimentos de origen vegetal en la Republica de
Turquia se realiza en base a: el “Régimen de Reglamentos Técnicos y estandarizacion
del comercio exterior’, el “Reglamento de Cuarentena Vegetal”, el “Registro de los
operadores y el sistema de pasaporte fitosanitario” y al “Sistema de control de
importaciones bajo el régimen de Reglamentos de las medidas sanitarias”.

Base Legal

La Base legal de este Sistema de Control constituye las siguientes normas:

e EI Comunicado N° (2010/2), emitido el 31 de diciembre de 2009 por el
Ministerio de Economia. El objetivo de esta Comunicaciébn es que las
importaciones de los productos enumerados en la norma en cuestién deben
cumplir con los procedimientos y principios de evaluacién de la calidad vy
certificacion comercial.

e ElI Reglamento de Cuarentena Vegetal, emitido por el Ministerio de
Alimentacién, Agricultura y Ganaderia, cuyo objetivo es establecer los
procedimientos, principios y requisitos relativos la sanidad de las plantas,
productos vegetales y otras sustancias en la entrada y salida de la Republica
de Turquia, y sus Reglamentos modificatorios.

o El Reglamento sobre el registro de los operadores y el sistema de pasaporte
fitosanitario emitido el 12 de enero de 2011 por el Ministerio de Alimentacion,
Agricultura y Ganaderia. El objetivo de este Reglamento es tomar las medidas
necesarias en caso de presencia de organismos nocivos y para seguir los
movimientos de las plantas, productos vegetales y materiales de siembra. El
Reglamento establece las normas y procedimientos del sistema de pasaporte
fitosanitario para registrar las plantas, productos vegetales y materiales de
plantacion. El Reglamento también establece las normas y procedimientos de
registro de los productores, importadores, exportadores y operadores de
almacénes.

e El “Reglamento para el Control oficial de las Importaciones de Alimentos vy
Piensos de origen vegetal”, emitido el 17 de diciembre 2011 por el Ministerio de
Alimentacién, Agricultura y Ganaderia. El objetivo del Reglamento es
establecer los principios y procedimientos de los controles oficiales a realizar
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en relacion a la fiabilidad de los alimentos de origen vegetal que se despachen
a libre practica en el pais después de haber sido importados. EI Reglamento
fue elaborado en base a la Ley N° 5996 de Servicios Veterinarios, Sanidad
Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos.

5.2.3.1 Control de la importacién de los Alimentos de Origen Vegetal bajo el
Régimen de Reglamentos Técnicos y Estandarizacion del Comercio Exterior y el
Certificado de Evaluaciéon de Conformidad®

Este control se realiza a través de las “Inspecciones de Normalizacion para la
estandarizacién del Comercio Exterior”. Las inspecciones tratan de comprobar la
idoneidad de los productos con las normas pertinentes en materia de calidad
comercial. Son determinados productos agricolas los que se encuentran dentro del
grupo de productos que necesariamente deben cumplir estandares especificos en lo
que respecta a la calidad comercial para la importacion, por ello se recomienda a los
exportadores consultar con su agente comercial en Turquia si el producto que
pretende exportar esta dentro de este grupo de productos.

El importador o el responsable del envio estd obligado a solicitar dicha inspeccion,
para lo cual debe presentar la solicitud de evaluacion de conformidad junto con una
copia de la factura o factura proforma, el documento de transporte, el Certificado de
CMR vy el Carnet TIR.

Certificado de evaluacion de la conformidad

Documento emitido por los inspectores de Normalizacién del Comercio Exterior en las
inspecciones llevadas a cabo de acuerdo al Comunicado sobre la inspeccion de la
calidad comercial de importacién para determinados productos agricolas (seguridad de
los productos e Inspeccion: 2012/12). Los modelos de certificados de evaluacion de
conformidad para los productos estan disponibles en todos los Apéndices dados por el
Ministerio de Alimentos, Agricultura y Ganaderia.

5.2.3.2 Control de las Importaciones de los Alimentos de Origen Vegetal en Base
al “Reglamento De Cuarentena Vegetal”*
El articulo 7 del Reglamento de Cuarentena Vegetal sefiala:

Las personas fisicas o juridicas, 0 sus representantes legales que deseen importar
plantas, productos vegetales y otras sustancias deberan presentar a la Direccion
General el formulario de solicitud de importacion junto con los originales de Certificado
Fitosanitario, elaborado por la oficina oficial de proteccion fitosanitaria del pais
exportador (para el caso del Pert es el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —

“ MINISTRY OF ECONOMY, Regulations and Technical Standards, Import Control: “Import controls Product
Standardization of Foreign Trade Communiqué of agricultural products by the examiners (Communiqué No.
2010/2)”
http://www.ekonomi.gov.tr/index.cfm?sayfa=0E210A3E-D8D3-8566-45201CB6B8FFADG0

% FAOLEX - legislative database of FAO Legal Office , Turkey: Regulation on plant quarantine,
Full text available (English): tur110316eng.doc
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SENASA), una copia de los documentos internacionales de transporte declarados a la
aduana y una fotocopia de la factura del producto

5.2.3.2.a Tipos de controles

El Control de las importaciones de alimentos de origen vegetal son sometidos a tres
tipos de controles: control documental del envio o lote, control de identidad y control
fitosanitario.

a) El Control documental es un control que verifica si los documentos necesarios
para ser incluido al formulario de solicitud para el envio o lote se elaboraron de
una manera completa y ordenada.

b) La Comprobacion de la identidad es un control que determina si los
documentos presentados junto con el formulario de solicitud se ajustan a los
productos destinados a ser importados.

c) EIl Control fitosanitario o de la salud de la planta es un control oficial (realizado
después de la finalizacion de los controles de documentos y la declaracion)
para comprobar si las plantas, productos vegetales y otras sustancias, sus
envases y vehiculos de transporte, cuando sea necesario, estan libres de
organismos nocivos sujetos a cuarentena que figuran en el Anexo 1 y en el
Anexo 2 del Reglamento de Cuarentena Vegetal y si poseen los requisitos
especificos que se presentan en su Anexo 4. Por otro lado, este tipo de control
también incluye el que se hace a los materiales de embalaje de madera
utilizados para el transporte de mercancias y que en el ambito del Reglamento
se llevardn a cabo en cooperacion con las Direcciones de Aduanas de
conformidad con los controles y frecuencias apropiadas basadas en los
riesgos.

4. El Inspector debera confirmar si el organismo nocivo detectado durante el curso de
control oficial de plantas, productos vegetales y otras sustancias a importar es uno de
los organismos nocivos sujetos a cuarentena en las listas que figuran en el Anexo-1y
en el Anexo 2 por un prueba de laboratorio.

5.2.3.2.b Certificados Exigidos

El Reglamento de Cuarentena Vegetal, establece que todos las plantas, productos
vegetales que ingresan al pais deben estar acompafados por el Certificado
Fitosanitario o llamada también Certificado de o

Certificado Fitosanitario

El articulo 4 del Reglamento de Cuarentena Vegetal menciona que el Certificado
Fitosanitario es un documento que demuestra que las plantas, productos vegetales y
otras sustancias cumplen los requisitos fitosanitarios establecidos en el Reglamento.

Por otro lado, el articulo 19 del mismo reglamento establece que:

a) El Certificado Fitosanitario debe ser expedido por el servicio oficial de
proteccion fitosanitaria del pais de origen o el pais de exportacién y en el
cumplimiento con las formas indicadas en el Anexo 7 o en el Anexo 8 del
Reglamento o en otro formato que cubre los datos de acuerdo con las normas
ISPM-12, y que este debe acompafiar los vegetales, productos vegetales u
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b)

d)

f)

9)

h)

otras sustancias al momento de su entrada al pais. Una traduccién al turco
aprobado por un jurado traductor esta vinculada a los certificados en otros
idiomas.

El certificado fitosanitario debe estar dirigido a Turquia y debera llevar el sello,
la fecha y el nombre, apellidos y firma de la autoridad competente del servicio
correspondiente del pais exportador.

Los requisitos especiales que se indican en el Anexo 4 del Reglamento y que
tienen que ser especificados en el certificado fitosanitario de importacién de
plantas, productos vegetales y otras sustancias deben estar escritos
explicitamente como una declaracion complementaria o relacionada a articulos
y parrafos a los que deben ser referidos.

Es posible que no supresiones ni borrado en el certificado fitosanitario y el
certificado fitosanitario de reexportacion, todas las correcciones y cambios
deben ser aprobados por el servicio fitosanitario oficial correspondiente.

El Certificado Fitosanitario deben emitirse como maximo 14 (catorce) dias
antes de la fecha de envio. Sin embargo, para los certificados en los que se
indicardn por separado la fecha de la inspeccion y la fecha de emisién, el
periodo comprendido entre la fecha de la inspeccion del producto y la fecha de
envio del producto debe ser como maximo de 14 (catorce) dias.

No se permite la importaciébn de productos vegetales y plantas que son
llevados sin el original del certificado fitosanitario. Los certificados fitosanitarios
y los certificados de reexportacion fitosanitarios expedidos de conformidad con
la NIMF-12 y los certificados fitosanitarios electrénicos y la reexportacion
certificados fitosanitarios de los paises cuando se considere adecuado por el
Ministerio son aceptadas como validas.

En caso de los vegetales y productos vegetales que se importen de un pais en
el cual no fueron producidos y si son plantas y productos vegetales para los
gue se requiere informacion relativa a sus areas de produccién y sus ciclos de
crecimiento, el producto debe ir acompafiado del original del el certificado
fitosanitario de reexportacion y el original o una copia compulsada del
certificado fitosanitario expedido por el pais de origen, mientras que para las
plantas y productos vegetales para los que no se requiere la informacién
relativa a sus areas de produccion y sus ciclos de crecimiento, el certificado
fitosanitario podra ser expedido por el pais exportador, indicando el pais de
origen.

La lista de plantas y productos vegetales que deben ir acompafnados de un
certificado fitosanitario que figura en el anexo 5 del Reglamento.

Situaciones en las que un certificado fitosanitario no es necesario

Segun el articulo 20 del Reglamento de Cuarentena Vegetal, en los siguientes casos,
un certificado fitosanitario no es necesario y solo una inspeccion fitosanitaria se realiza
en el puerto de entrada, lo que permite la entrada de los que estan limpios:

a)

b)

Para las frutas y verduras frescas y secas traidas por los pasajeros para el
consumo Y la cantidad no superior a tres kilogramos,

Para los ramos de flores que vienen con fines no comerciales, que no exceda
de unay de guirnaldas,
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c) Las plantas y productos vegetales que son aprobados por el Ministerio para ser
enviados como donacion a los departamentos u organismos oficiales o
instituciones de caridad por parte de personas fisicas y juridicas de paises
extranjeros con fines de consumo,

La Direccibn General podra establecer restricciones para las plantas, productos
vegetales y otras sustancias que acompafian a los pasajeros con el fin de evitar la
contaminacién y propagacion de organismos nocivos.

Un certificado fitosanitario no es necesario que los embalajes de madera que
acompafian a los productos destinados a la entrada en Turquia y marcado conforme a
la NIMF-15.

5.2.3.2.b Puntos de entrada y salida de las importaciones de alimentos de origen
vegetal

Las importaciones de plantas y productos de origen vegetal deberan realizarse por
puntos de entrada especificos, los cuales son listados en el anexo 6 del Reglamento
de Cuarentena Vegetal y en el “Reglamento que modifica el Reglamento sobre la
cuarentena de plantas en el cual se cambia la Clausula A del anexo 6” emitido el 11
de diciembre del afio 2011°".

5.2.3.2.c Vegetales, productos vegetales y otras sustancias prohibidas para el
ingreso

Las plantas, productos vegetales y otras sustancias enumeradas en el anexo 3 del
Reglamento estan prohibidos de entrar en el pais. Esto no sera valido para las plantas,
productos vegetales y otras sustancias que provienen de un pais extranjero y estan en
transito a través de la zona de aduanas turca.

5.2.3.2.d Organismos nocivos que estan prohibidos para entrar en Turquia

Los Organismos nocivos que estan sujetos a cuarentena que se enumeran en el
Anexo 1 y en el Anexo 2 del Reglamento y los organismos nocivos que suponen un
riesgo tras el andlisis de riesgo de plagas y que no estan presentes en las listas y las
plantas, productos vegetales y otras sustancias contaminadas por estos organismos
estan prohibidos de entrar en Turquia.

5.2.3.2.e Condiciones especiales a las que estan sujetos las plantas, productos
vegetales y otras sustancias

Las Condiciones especiales que las plantas, productos vegetales y otras sustancias
han de ser objeto para ser importados en Turquia se establecen en el Anexo 4 del
Reglamento. Las plantas, productos vegetales y otras sustancias que no llevan estas
condiciones no estan permitidos para la importacion y la entrada en las zonas francas.

5! El texto de este Reglamento modificatorio (en idioma turco) se puede encontrar en el siguiente enlace:
http://faclex.fao.org/cqgi-
bin/faolex.exe?rec_id=110317&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format name=@ERA
LL
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5.2.3.2f Vegetales, productos vegetales y otras sustancias que no se
encuentran adecuados para la entrada como consecuencia de los controles
oficiales

Las plantas y productos vegetales y otras sustancias que estdn destinados a ser
introducidos en Turquia no se le permitira entrar si estan contaminados por los
organismos nocivos que estan sujetos a una cuarentena que figuran en el Anexo 1, en
el Anexo 2 y en el anexo-3, que no cumplen las condiciones especiales establecidas
en el Anexo 4 o los documentos estan incompletos y el documento que falta no se
suministra o la parte que falta en el documento no se llena. El propietario del producto
y de la Direccién de Aduanas correspondiente es informado por una carta. Estos
productos deberan ser devueltos al pais de exportacién dentro de los 10 (diez) dias o
destruidos conforme a la legislacion aduanera. El Proceso de destruccién se llevara a
cabo frente al propietario del producto o de su / su representante, junto con un
inspector y un funcionario de la aduana a condicibn de que los costes de la
destruccidén correran a cargo del propietario del producto.

Cuando las plantas y productos vegetales y otras sustancias que estan destinados a
ser introducidos en Turquia (a excepcion de los organismos nocivos sujetos a
cuarentena presentes en el Anexol y en el Anexo 2 del ), que se sabe que estan
contaminados por los organismos nocivos, objeto de control estan prohibidos de
entrar. Sin embargo, si es posible limpiar estas plantas, productos vegetales y otras
sustancias a través de los procesos de fumigacién o desinfeccién, estos procesos se
llevan a cabo con la condicidon de que los costos de estos procesos estan soportados
por el propietario. Cuando éstos se encuentran libres de organismos nocivos después
de los procesos de controles oficiales su introduccion en el pais esta permitida.

La parte frontal del Certificado Fitosanitario esta marcado con una expresion de
"Entrada en Turquia esta prohibido" en tinta roja lo que indica que el certificado esta
anulado y sera devuelto a la persona interesada. Sin embargo, cuando una parte de
los productos debe ser aceptada y la otra parte debe ser rechazada para los
certificados fitosanitarios que representan mas de un lote de productos, el original del
certificado fitosanitario es retenido y se le da una copia certificada del certificado de la
persona que lleva la expresion de "Entrada en Turquia esta prohibido".

Cuando las plantas, productos vegetales y otras sustancias que se vayan a importar
estan contaminados por organismos nocivos que no estan presentes en las listas del
Anexo 1y en el Anexo 2 y que se sabe que no estan presentes en Turquia.

5.2.3.2.g Muestreo y Anélisis

En las inspecciones oficiales, el inspector realiza controles macroscopicos generales
de plantas, productos vegetales y otras sustancias para lo cual el inspector toma
muestras de las plantas, productos vegetales y otras sustancias cuando sea
necesario.

El propietario de las plantas, productos vegetales y otras sustancias o la persona
responsable de ellos tienen la obligacion de entregar al inspector las muestras en una
cantidad suficiente

Los procedimientos y principios del muestreo son especificados por las Instrucciones
de la Direccién General.

64



5.2.3.2.h Objecién del resultado de la evaluacion

El propietario de las plantas y productos vegetales o su representante podra impugnar
los resultados de los andlisis de las muestras tomadas de conformidad con los
principios del Reglamento. La impugnacion se dirige por escrito a la Direccidn que se
ha tomado las muestras dentro de 7 (siete) dias siguientes a la notificacion de los
resultados..

La Direccion, que ha llevado a cabo el andlisis establece una comision para evaluar la
objecién. Si la Comision determina que no hay errores o defectos en el proceso de
analisis, el resultado es decisivo y no puede ser objetado, pero si la Comision
determina que el proceso de analisis tuvo errores el andlisis se repite por los expertos
de la Comision en un laboratorio indicado por la Comision, el resultado del analisis
repetidos es determinante y no puede ser objetado.

Los cargos tales como la cuota para el analisis, la cantidad diaria, alojamiento y gastos
de viaje de los miembros de la comision sobre el andlisis son pagados por la persona
gque habia hecho la objecidn.

5.2.3.2.i Las sanciones administrativas
Las disposiciones que establece articulo 38 de la "Ley N° 5996 se aplicardn a
aguellos que violan las disposiciones del Reglamento de Cuarentena Vegetal.

Nota Adicional:

Se recomienda a los exportadores de alimentos de origen vegetal revisar los anexos
del Reglamento de Cuarentena Vegetal junto con los Reglamentos que lo modifican
los cuales se listan a continuacion:

1. Reglamento que modifica el Reglamento de Cuarentena de Vegetal de fecha 17 de
Diciembre 2011.

Este Reglamento modifica el Reglamento de Cuarentena Vegetal cambiando la
Clausula A del anexo 6 en las puertas de entrada y salida.

El Reglamento se puede encontrar en el siguiente enlace:
http://faclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec_id=110317&database=faolex&search type=link&table=result&lang=eng&format_name

=@ERALL

2. Reglamento que modifica el Reglamento de Cuarentena Vegetal de fecha 17 de
Mayo 2012.

Este Reglamento modifica el Reglamento de Cuarentena Vegetal, haciendo varios
cambios menores. El Reglamento modifica el articulo. 19 sobre el certificado
fitosanitario y el certificado fitosanitario de reexportacion. El Reglamento modifica
anexo 4 sobre otros requisitos especiales para la importacién de plantas y productos
vegetales, el anexo. 5 de las plantas y productos vegetales que deben ir acompafiados
de un certificado fitosanitario y en el anexo. 6 relativa, la entrada y puertas de salida.

El Reglamento se puede encontrar en el siguiente enlace:
http://faoclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec_id=121354&database=faolex&search _type=link&table=result&lang=eng&format_name

=@ERALL
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3. Reglamento que modifica el Reglamento de Cuarentena Vegetal de fecha 09 de
Agosto 2012.

Este Reglamento modifica el Reglamento de Cuarentena Vegetal haciendo varios
cambios menores. El Reglamento modifica el anexo. 2, sobre organismos nocivos que
no se sabe que se producen en Turquia y con sujecion a los organismos nocivos de
cuarentena y que tienen existencia limitada en Turquia, que estan sujetas a
cuarentena, modifica el anexo. 3 en las plantas, productos vegetales y medios de
cultivo, la introduccion de los cuales estan prohibidos. EI Reglamento también
introduce cambios menores en el anexo. 4 Requisitos especiales para la importacion
de plantas y productos vegetales y en el anexo. 5 relativa, las plantas y productos
vegetales que deben ir acompafiados de un certificado fitosanitario.

El Reglamento se puede encontrar en el siguiente enlace:
http://faclex.fao.org/cqgi-
bin/faolex.exe?rec _id=121356&database=faolex&search type=link&table=result&lang=eng&format _name

=@ERALL

4. Reglamento que modifica el Reglamento de Cuarentena Vegetal de fecha 14 de
Diciembre 2012.

Este Reglamento modifica el anexo. 6 (A), en relacion con, puertas de entrada para los
vegetales y productos vegetales en el Reglamento de Cuarentena Vegetal.

El Reglamento se puede encontrar en el siguiente enlace:

http://faolex.fao.org/cgi-
bin/faclex.exe?rec_id=121359&database=faclex&search_type=link&table=result&lang=eng&format name

=@ERALL

5. Reglamento que modifica el Reglamento de Cuarentena Vegetal de fecha 16 de
Enero 2013.

Este Reglamento modifica el anexo. 6 del Reglamento de Cuarentena Vegetal. Anexo.
6 establece la lista de los puntos de entrada y salida de los productos vegetales
importados y exportados.

El Reglamento se puede encontrar en el siguiente enlace

http://faclex.fao.org/cqgi-

bin/faolex.exe?rec_id=&database=faolex&search type=link&table=result&lang=eng&format name=@ERA
LL

5.2.3.3 Registro de los Operadores y el Sistema de Pasaporte Fitosanitario®

El “Reglamento sobre el registro de los operadores y el sistema de pasaporte
fitosanitario” en su articulo 5 establece que todos aquellos que produzcan, procesen,
importen plantas y productos de origen vegetal deben de registrarse en la Direccidn
(Ministerio provincial y direcciones distritales y direcciones de cuarentena agricola) a
fin de obtener el certificado y nimero de registro, usando para ello el formulario que se
encuentra en el anexo 2 del Reglamento. El certificado y nimero de registro solo sera

%2 FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: Regulation on recording of
operators and plant passport system.

http://faclex.fao.org/cgi-
bin/faolex.exe?rec_id=116974&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format name=@ERA
LL
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emitido si el operador cumple con los requisitos que establece el Reglamento en el
parrafo 2 del articulo 5.

5.2.3.3.a Responsabilidad de los Operadores otorgado por el Registro
Los operadores deberan cumplir con las siguientes responsabilidades:

Mantener modernas instalaciones para la produccion, fabricacion y/o almacenamiento
de las plantas, productos vegetales y otros materiales que se enumeran en el anexo 1
del Reglamento.

Mantener registros sobre la produccion, compra, venta de las plantas, productos
vegetales y otros materiales y mantener estos registros durante al menos tres afios.

Autorizar a una persona responsable y con experiencia técnica en la produccion y la
gestion de los problemas de sanitarios

Adquisicion de plantas, productos vegetales y otras sustancias con pasaportes
fitosanitarios y mantener la informacion del pasaporte y documentos impresos durante
un periodo de al menos un afio.

Hacer controles internos, los cuales se enumeran en el anexo 5 y el anexo 6, y frente
de cualquier organismo nocivo desconocido proporcionar informacién de inmediato
sobre el caso a la Direccion.

Proporcionar los servicios necesarios a los controladores para la sanidad vegetal.

Si la produccion anual de las plantas y productos vegetales tiene cambios en la
cantidad se debe comunicar a la Direccién correspondiente.

5.2.3.3.b Pasaporte Fitosanitario

La Ley N° 5696 sefiala que el Pasaporte fitosanitario consiste en una etiqueta y un
documento de acompafiamiento, que deben llevar determinados vegetales y productos
vegetales para poder circular dentro del territorio turco, y que sirve como garantia de
que los mismos han sido producidos por entidades inscritas en el correspondiente
Registro Oficial y sometidas a los pertinentes controles y/o tratamientos fitosanitarios
de conformidad con el procedimiento establecido por el Ministerio y emitido también
por esta entidad.

De acuerdo al articulo 8 del “Reglamento sobre el registro de los operadores y el
sistema de pasaporte fitosanitario”, el pasaporte fitosanitario debera contener la
siguiente informacion.

o Lafrase: “pasaporte fitosanitario",

e El codigo del pais (TR),

e Los organismos oficiales responsables u otro codigo distintivo,

e Numero de registro,

e El nimero de serie,

e El nombre botéanico,

e La cantidad de bienes,

e EIl cbédigo de area protegida (ZP) (vegetales o productos vegetales que se
enviaran con el &rea protegida),
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e El Pasaporte de sustitucion (RP) (el origen del nimero de registro del
pasaporte original revisado),
e Origen (si es importado).

De acuerdo al articulo 7 del “Reglamento sobre el registro de los operadores y el
sistema de pasaporte fitosanitario”, los productos vegetales y otros materiales que
deben ir acompafiados del pasaporte fitosanitario se enumeran en su anexo 1.
Mientras que en el anexo 5y en el anexo 6 se enumeran los organismos nocivos, asi
como los productos vegetales y otros materiales prohibidos.

Por otro lado, el anexo 5 y el anexo 6 del Reglamento antes mencionado enumera a
los organismos nocivos,

Los productos vegetales que necesiten portar el pasaporte fitosanitario, deberan a su
vez estar acompafados de la etiqueta y la factura conteniendo la misma informacién
gue se consigha en el pasaporte fitosanitario,

Si las unidades de productos vegetales de un envié son muy pequefios, el pasaporte
fitosanitario podr& estar adherido al embalaje o al vehiculo que los transporta.

No se puede utilizar un pasaporte fitosanitario dos veces, cada envié debera tener
uno recién impreso.

El Pasaporte fitosanitario se llena totalmente en letras mayulsculas o letras
mecanografiadas.

En concordancia con el articulo 9 del Reglamento, el proceso de impresion del
pasaporte fitosanitario se lleva a cabo a peticion de la entidad explotadora, siempre
que esta haya de cumplir los siguientes requisitos:

v' El operador debera haber sido registradas de conformidad con el articulo 5.

v' Las plantas, productos vegetales y otros materiales deben estar registradas y
haber sido revisadas por la Direccion de conformidad con el articulo 12 y el
anexo 5 del Reglamento y ademas deben estar libres de organismos nocivos
de los enumerados en el anexo 6.

Para los operadores registrados en la Direccidn y el sistema de pasaporte fitosanitario
tiene una autorizacion valida por un periodo de un afio.

Para las plantas y productos vegetales importados, y que se encuentran numerados
en el anexo 1 del Reglamento, el pasaporte fitosanitario se emite después que se lleva
a cabo la importacion

Pasaporte fitosanitario sustituido

El pasaporte fitosanitario puede ser sustituido a peticién del operador. La Direccion
competente es responsable de emitir uno nuevo y de la publicarlo.
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5.2.3.4 Control De Importaciones De Alimentos De Origen Vegetal Bajo El
Régimen De Las Medidas Sanitarias Y El Certificado De Control®®

El control de las importaciones de alimentos de origen vegetal bajo el régimen de las
medidas sanitarias tiene como objetivo establecer los principios, procedimientos de los
controles oficiales, asi como los requisitos que se deben cumplir en relacion a la
fiabilidad y seguridad de los alimentos de origen vegetal que se despachen a libre
practica después de haber sido importados a Turquia.

Base Legal

La base legal de este sistema de control lo constituye el “Reglamento sobre el control
oficial de las importaciones de alimentos y piensos de origen vegetal”’, emitido por el
Ministerio de Alimentacion, Agricultura y Ganaderia el 17 de Diciembre de 2011 y que
fue elaborado en base a la Ley N° 5996, de fecha 11/6/2010.

5.2.3.4.a Notificacién previay verificacion de los documentos
El “Reglamento sobre el control oficial de las importaciones de alimentos y piensos de
origen vegetal” en su articulo 5 establece:

El importador deberd adquirir el nombre de usuario y contrasefia para entrar en el
medio electrénico con el fin de rellenar un formulario de notificacion previa, aplicando a
la direccién provincial o puesto de control fronterizo importador.

Antes de la importacion de los productos el importador debera presentar una
“notificacion previa”™® al punto de control fronterizo o a la direccion provincial
cumpliendo lo que se establece en el anexo 1 del presente Reglamento. El anexo de la
notificacion previa debera incluir la lista de los certificados, sellos y componentes del
producto y copias electrénicas de los documentos privados que se especificaran por el
Ministerio en funcion de las caracteristicas del producto. No existird obligacion de
adjuntar la copia electronica del certificado fitosanitario de los productos a ser
importados y tampoco no hay necesidad de adjuntar la lista de componentes para los
productos a base de un solo componente para el formulario de notificacion previa.

La notificacion previa y los documentos adjuntos deberan ser examinadas por el punto
de control de fronteras o la direccion provincial dentro de los dos dias de trabajo.
Como resultado del examen;

o El importador debera ser informado acerca de la falta de cumplimiento en caso
de incumplimiento de la informacion y los documentos presentados en la
notificacion previa.

> REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Regulation on Official Control of Plant Origin Food and Feed Import”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx

% Notificacion previa: La notificacion de los productos dentro del 4mbito del presente Reglamento, que contiene la
informacion sobre el producto a ser importado entregado por el importador en el punto de control de fronteras o a la
direccion provincial antes de los controles oficiales. En “Regulation on Official Control of Plant Origin Food and
Feed Import”, articulo 4.

http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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e En caso de incumplimiento de la informacién y los documentos presentados en
la notificacién previa de la legislacion, el punto de control de fronteras o la
direccion provincial informaran al importador de la fecha en que se iniciaran los
controles de identidad y fisicos de los productos. Esta fecha sera a mas tardar
tres dias habiles a partir de la fecha de llegada del producto para los productos
sujetos a control fitosanitario ya partir de la fecha en que se solicita el control
de los demas productos.

El importador debera presentar una solicitud rellenando un formulario de notificacién
previa antes de los controles oficiales cada vez que realice una importacion.

El importador se hace responsable de la exactitud de las declaraciones hechas en la
notificacion previa y en los documentos que presenten para los controles oficiales.

Los documentos con una firma electrénica se consideraran los documentos originales.

5.2.3.4.b Verificacién de documentos® y Control fisico®®
El articulo 6 del “Reglamento sobre el control oficial de las importaciones de alimentos
y piensos de origen vegetal” indica

El importador debera solicitar a la Direccion Provincial o en el punto de control
fronterizo la Verificacion de documentos y el Control fisico presentando el formulario
de notificacién previa y los originales de los documentos anexos a la misma en la
fecha fijada por el punto de control de fronteras o la direccién provincial para el control.
La notificacion preliminar podra ser cancelada en caso de que el importador no cuenta
con la aplicacion (nombre de usuario y contrasefa para entrar en el medio electrénico
con el fin de rellenar un formulario de notificacion previa) o no lleva los originales de
los documentos.

En caso de discrepancia entre los documentos presentados electrénicamente y la
notificacion previa y los documentos originales, una carta de incumplimiento debera
ser escrito a la aduana correspondiente. El importador serd informado sobre el
incumplimiento.

La importacion de productos sujetos a control fitosanitario se autorizara en caso de
que los resultados de los controles fitosanitarios y los chequeos de fiabilidad a los que
fueron sometidos son compatibles.

Los controles oficiales se llevaran a cabo en los almacenes o en almacenamientos
temporales antes del despacho a libre practica antes del proceso de registro de la
declaracion aduanera. Es esencial que estos controles se realicen en el menor tiempo
posible en términos técnicos.

% Verificacién de documentos : Es la comprobacién de los documentos y la informacion declarada en la
notificacion preliminar sobre el producto

% Control fisico: controles de los productos, vehiculo de transporte, etiquetado, embalaje y la temperatura en el
ambito de Reglamento, tomando muestras para el andlisis y el resto de los controles necesarios para confirmar que
cumplen con el cédigo v la legislacion sobre alimentos Turco.

En “Regulation on Official Control of Plant Origin Food and Feed Import™ , articulo 4.
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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La frecuencia de los controles que se aplicardn a los productos a importar se
determinard por el Ministerio en funcién del riesgo.

En los andlisis solicitados en la etapa de control fisico, los elementos que pueden
suponer un peligro en términos de salud humana y animal y la fiabilidad de los
alimentos se tendran en cuenta en primer lugar.

La muestra se tomara de acuerdo con la legislacion en funcion de la propiedad de los
productos importados en el marco del presente Reglamento. El Registro del muestreo
deberd ser llenado. Las muestras se envian a los laboratorios designados por el
Ministerio.

El Ministerio podrd permitir a los productos considerados no conformes con la
legislacion como resultado de los controles oficiales ser sujetos de un proceso especial
para ser posteriormente utilizados con un fin distinto de su propésito original de su uso,
0 para ser enviado de vuelta o ser destruidos bajo el conocimiento de sus duefios.

Las cartas de conformidad para los productos que se encuentren cumple como
resultado de los controles oficiales realizados se notificaran al importador, las cartas
de incumplimiento para los productos considerados no conformes serdn notificados a
la aduana administrativa correspondiente e igualmente su condicion se notificara al
importador. Esta notificacién puede hacerse por via electrénica.

5.2.3.4.b Principios pertinentes para el control

De acuerdo al articulo 7 del “Reglamento sobre el control oficial de las importaciones
de alimentos y piensos de origen vegetal’, las disposiciones de la legislacion
alimentaria y las del Cédigo de Alimentos Turco se aplicaran a los controles oficiales
en el ambito de aplicacion del presente Reglamento. En caso de que ninguna
disposiciéon esté disponible en la legislacion turca en relacién con el producto a ser
importado, se aplicaran las legislaciones internacionales como el Codex Alimentarius y
la legislacion de la UE. Para los productos para los que no existe legislacién
internacional, pero soélo la legislacién del pais productor, se aplicara la legislacién del
pais productor.

Los procesos de control en la etapa de importacion son realizados por las direcciones
provinciales o en los puntos de control fronterizo. Los puntos de control de fronteras y
las direcciones provinciales autorizadas en relacion con los grupos de productos seran
designados por el Ministerio y declarados en el sitio internet de la Direccién General.

El importador sera responsable de establecer las condiciones adecuadas para el
control oficial y la toma de muestras. Las demandas en cuanto al muestreo incorrecto
se haran en la fase de toma de muestras. Las afirmaciones hechas sobre muestreo
incorrecto después de que se haya completado no se aceptaran.

Los productos comprendidos en el ambito del presente Reglamento seran controladas
oficialmente por el funcionario de control de acuerdo el Anexo 2 del Reglamento.

Todos los gastos de transporte y los relacionados con los controles oficiales de los
productos dentro del ambito del presente Reglamento correrdn a cargo del importador.
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5.2.3.4.c Proceso Especial aplicado a los alimentos no conformes

Segun el articulo 8 del “Reglamento sobre el control oficial de las importaciones de
alimentos y piensos de origen vegetal’, en caso de no conformidad del producto a
importar con el Cddigo de Alimentos Turco, este puede ser sometido a un proceso
especial a peticién del importador. Los productos que deben someterse a un proceso
especial y los procesos a realizar serdn determinados por el Ministerio. Los procesos
especiales se aplicaran de tal manera que no tendra ningln impacto negativo directo o
indirecto en, la salud humana, vegetal o animal y el medio ambiente.

5.2.3.4.d Certificados y otros documentos

Certificado de Control

El articulo 4 del “Reglamento sobre el control oficial de las importaciones de alimentos
y piensos de origen vegetal”’, define el certificado como el documento que acredita la
fiabilidad y la conformidad de los productos dentro del dmbito de aplicacion del
Reglamento de la Legislacion sobre alimentos y piensos.

Mientras que el articulo 9 del mencionado reglamento sefiala que el Certificado de
Control se solicita para los productos importados en el marco del Reglamento

El certificado deberda incluir el nombre, origen, productor o importador del producto y el
nombre y firma de la persona que lo haya aprobado.

Los certificados electronicos son aceptados solo después de que se establezca un
acuerdo o protocolo que se firmara con los paises exportadores.

No se exigira el certificado de control a los productos no sujetos a control fitosanitario,
solo se requerira la carta de conformidad emitida como resultado de la verificacion
fitosanitaria.

El Certificado fitosanitario se aceptard en lugar del Certificado de Control para los
alimentos de origen vegetal que no estan sujetos a control fitosanitario y para los
cuales no se emite ningun certificado en el pais de origen o pais de exportacion. El
namero de lote se requiere para los productos que se importen con un certificado
fitosanitario.

Véase en el anexo 3 la lista de productos de origen vegetal para los cuales se exige el Certificado
de Control.

En el caso de que ningun certificado puede ser relacionado a temas de seguridad de
los alimentos, la declaracion firme (que confirma la conveniencia del producto con la
legislacion de alimentos turco) desde el pais de origen sera aceptado en lugar del
certificado. La firma debera indicar el ndmero y la cantidad del producto en su
declaracion.

El periodo de validez de los certificados sera el que esté escrito en el certificado. En el
caso de que ningun periodo de validez se indica en el certificado, este plazo sera de
doce meses desde la fecha de expedicion del certificado, siempre que no exceda la
fecha de caducidad del producto. El periodo de validez del certificado no deberia
haber superado los controles oficiales en la fecha de verificacion de documentos.
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Otros documentos

En el caso de que las epidemias, la dioxina, radiacién u otros riesgos estallen en el
pais de origen y / o0 el pais de exportacion, los documentos complementarios que se
solicitaran estaran en funcién de las propiedades del producto y seran determinados
por el Ministerio y se declarado en el sitio internet de la Direccion General, tal como
sefala el articulo 10 del “Reglamento sobre el control oficial de las importaciones de
alimentos y piensos de origen vegetal’.

5.3 REQUISITOS ESPECIFICOS PARA LA IMPORTACION DE PRODUCTOS DE
PESCA

Al igual que todos los productos alimenticios que se importan y comercializan dentro
de la Republica de Turquia, los productos alimenticios derivados de la pesca®’ deben
cumplir con los requisitos establecidos por el Decreto sobre el Régimen de
importaciones asi como con los requerimientos de salud y de seguridad de alimentos.
Esta seccion sirve de apoyo para que los exportadores de productos derivados de la
pesca puedan identificar los requisitos establecidos por la legislacion turca.

5.3.1 REQUISITOS ARANCELARIOS

Los requisitos arancelarios se establecen en el Arancel de Aduanas, el cual se basa
en el Sistema Armonizado de Designacién y Codificacién de Mercancias (SA) de 2007.
Los aranceles aplicados por Turquia a los alimentos derivados de la pesca consisten
sobre todo en tipos ad valorem.

En general, el arancel aplicado a los productos de la pesca clasificados en el capitulo
03 del Arancel de Aduanas turco es como méaximo 37,5%, mientras que los productos
derivados de la pesca clasificados en el capitulo 16 del Arancel de Aduanas turco
estan sujetos a un arancel méaximo de 81,9%>%,

El Decreto sobre el régimen de importacion para el afio 2012, contiene 6 listas
adjuntas de las cuales la Lista: 1V: Pescado y productos pesqueros, indica las tasas de
los derechos de aduana aplicados a los productos de la pesca en funcién del pais o
grupos de paises de donde las importaciones provienen. La lista IV se puede

encontrar en el siguiente enlace:

http://www.ekonomi.gov.tr/upload/F4983D27-E536-F6B5-E78B7C65A09727E6/IV.pdf 59

 La Ley N° 5996 de Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos define los
Productos de la pesca como todo tipo de partes comestibles derivados de los animales de mar y agua dulce, ya sean
procedentes de la naturaleza o de las granjas, con excepcion de los moluscos bivalvos vivos, los erizos de mar,
gaster6podos marinos vivos, asi como todos los mamiferos marinos, reptiles y ranas,

%% ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO (OMC), Examen de Politicas Comerciales — Turquia 2012:
“Medidas que afectan directamente a las Importaciones”.
http://www.wto.org/spanish/tratop_s/tpr_s/tp359_s.htm

% MINISTERIO DE ECONOMIA DE LA REPUBLICA DE TURQUIA: “Régimen de Importacion 2012”.
http://www.economy.gov.tr/index.cfm?sayfa=722CFA6D-FF56-46D7-3AB02218DB9FDDA3
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5.3.1.1 Contingentes Arancelarios

De acuerdo a la informacién brindada por el sefior Alper Subasi, Consejero Comercial
de Turquia en el Perd, no hay contingente arancelario aplicado a los productos
pesqueros.

5.3.2 OTROS DERECHOS O CARGAS®

Turquia ha consolidado "los demas derechos y cargas" (apartado 1 b) del articulo Il del
GATT) para todas las lineas arancelarias de su Lista de Mercancias en tipos distintos
a cero, salvo en los productos marcados como sin derechos. Los eventuales demas
derechos y cargas pueden ascender al 15 por ciento del derecho de aduana en
concepto de "participacion de la municipalidad”, ademas de impuestos del 4 por ciento
sobre los productos que lleguen por transporte maritimo (derecho de infraestructura de
transporte) o del 3 por ciento en el caso del transporte por carretera, ferroviario o
aéreo. Ademas, todos los envios que requieren un despacho formal de las autoridades
aduaneras turcas estan sujetos a un gravamen de 100 délares EE.UU. por declaracion
aduanera y un derecho de timbre fijado en 40,10 liras turcas para 2011. Si el despacho
de aduana se efectla fuera del horario de apertura ordinario tiene cargas adicionales.
Los derechos por hora extraordinaria se han fijado 13,20 liras turcas por hora para
todas las transacciones.

Otro costo o carga es el que corresponde a los analisis o examenes realizados en los
laboratorios de las aduanas o en entidades subcontratadas los cuales recaen en los
declarantes (Ley de aduanas N° 4458, articulo 66, subparrafo 4, modificado por la Ley
de 18 de junio de 2009 y la Ley N° 5911).

5.3.3 OTROS IMPUESTOS
Ademas de los derechos de aduanas los productos de pesca estan sujetos a dos
impuestos adicionales:

5.3.3.1 Impuesto al Valor Agregado IVA (KDV)
El Impuesto al valor agregado IVA (KDV) es de 8% para todos los productos
independientemente de su origen.

5.3.3.2 Fondo Colectivo de Vivienda (Toplu Konut Fonu)
Impuesto variable segun partida arancelaria y pais de origen.

Turquia aplica en la actualidad un impuesto del “Colectivo de Vivienda” al pescado y
los productos del pescado importados comprendidos en los capitulos 2, 3, 15, 16 y 23
del SA. EIl gravamen es diferente segun se trate de importaciones de la UE, paises
miembros de la AELC u otros paises, y varia entre cero y 35 por ciento ad valorem.
Turquia no ha consolidado sus aranceles correspondientes al pescado y los productos
del pescado, pero las importaciones de los paises miembros de la AELC entran libres
de derechos de importacién y del gravamen del Fondo Publico para la Vivienda en
virtud del acuerdo de libre comercio entre Turquia y la AELC.

® ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO (OMC), Examen de Politicas Comerciales — Turquia 2012:
“Medidas que afectan directamente a las Importaciones”.
http://www.wto.org/spanish/tratop_s/tpr_s/tp359_s.htm
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5.3.2 REQUISITOS TECNICO SANITARIOS

Tal como se sefialé en las secciones anteriores el cumplimiento de los requisitos
técnico sanitarios tiene como objetivo garantizar la seguridad e inocuidad de los
alimentos que se ponen a circulacion en el mercado turco, sean estos nacionales o
importados. La Ley N° 5996 de Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos
Alimenticios y Piensos®, publicado en la Gaceta Oficial el 13 de junio de 2010, es
practicamente la ley general, ya que establece el conjunto de requisitos que deben
cumplir todos los productos alimenticios que se producen, importan y comercializan
dentro del mercado turco. Es a partir de esta ley que o de reglamentos se establecen
el conjunto de Reglamentos aplicables a cada grupo de alimentos.

Al igual que los productos procesados, los alimentos derivados de la pesca deben
cumplir con los requisitos de Seguridad Alimentaria y los Requisitos de higiene de los
alimentos.

5.3.2.1 REQUISTOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

Estos requisitos son practicamente los mismos que se expusieron en la seccién
correspondiente a los alimentos procesados, ya que estan relacionados con el
cumplimiento de lo siguiente:

5.3.2.1.a Requisitos De Seguridad Alimentaria
Establecido en la Ley N° 5996 de Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos
Alimenticios y Piensos, en su seccidn quinta, capitulo primero, articulo 21.

5.3.2.1.b Responsabilidades sobre la Seguridad Alimentaria
Sefalados en el articulo 22 de la seccién quinta, capitulo primero de la Ley N° 5996 de
Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos.

5.3.2.1.c Etiquetado de los Alimentos

Regulado por el comunicado 2002/58 de fecha 25 de agosto de 2002 (envasado y el
etiquetado de los productos alimenticios) y sus Reglamentos modificatorios del afio
2004 y dos del afio 2006.

5.3.2.1.d Niveles Maximos de Contaminantes en los Productos Alimenticios®
Establecido en la Notificacion N° 2012/21 (contenido maximo de determinados
contaminantes en los productos alimenticios) emitida el 08 de marzo 2012 por el
Ministerio de Alimentacién, Agricultura y Ganaderia.

1 REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Law on Veterinary Services, Plant Health, Food and Feed”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx

82 FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: “Turkish food codex Regulation on
residue limits classification of pharmacologically active substances in foodstuffs of animal origin”
http://faclex.fao.org/cqgi-
bin/faolex.exe?rec_id=115369&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format_name=@ERA
LL
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5.3.2.1.e Limites maximos de residuos de sustancias farmacol6gicas presentes
en alimentos de origen animal

Cuyo reglamento fue emitido el 04 de mayo del afio 2012 y forma parte de los
reglamentos del Cadigo de Alimentos Turco y se emitié sobre la base del articulo 23
de la Ley N° 5996 de Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y
Piensos. El objetivo del Reglamento es garantizar la seguridad alimentaria de los
alimentos de origen animal que pueden contener residuos de las sustancias
farmacologicamente activas. En su anexo 1 el reglamento establece los limites
maximos de residuos de las sustancias farmacoldgicamente activas permitidos en los
alimentos derivados de animales, mientras que en su anexo 2 se establecen los
sustancias farmacologicamente activas prohibidas.

5.3.2.1.f Reglamentos de envases y embalajes

Los Reglamentos turcos incluyen nueve normas diferentes para materiales de
embalaje de calidad alimentaria, incluyendo papel, vidrio, metal, y plastico, asi como
diferentes comunicados publicados a que establecen requisitos para cada tipo de
material de envasado de alimentos. Los tamafios y tipos de embalajes de alimentos
son generalmente flexibles, pero hay algunas restricciones.

5.3.2.1.g Trazabilidad de Alimentos
Los requisitos acerca de la trazabilidad de los alimentos se establecen a fin de
garantizar la seguridad alimentaria.

El parrafo 1 del articulo 24, seccion quinta, capitulo primero de la Ley N° 5996 de
Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos establece
que los explotadores de empresas de alimentos deberan establecer un sistema con el
fin de garantizar la trazabilidad de los alimentos, y las sustancias que deben afadirse
a estos, en todas las fases de produccion, transformacién y distribucion, y facilitar esta
informacion a la Secretaria del Ministerio cuando esta la solicite.

El capitulo nueve del “Reglamento sobre el control oficial de alimentos y piensos”
(emitido el 17 de diciembre de 2011 por el MINFAL) en su articulo 39 especifica las
acciones de trazabilidad pasiva y en su articulo 40 las acciones de trazabilidad activa
gue el operador de la empresa de alimentos esta obligado a realizar a fin de garantizar
la seguridad alimentaria. A continuaciéon se exponen dichas acciones, los que ya
fueron expuestos en la seccidn correspondiente a los alimentos procesados.

5.3.2.1.h Presentacion y la Publicidad, Proteccién de los derechos de los
Consumidores

El parrafo 3 del articulo 24, seccion quinta, capitulo primero de la Ley N° 5996 de
Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos sefiala que
sin perjuicio de las disposiciones mas especificas de la legislacion alimentaria, el
etiguetado, la publicidad y la presentaciéon de los alimentos, incluidos su forma,
apariencia o envasado, los materiales de envasado utilizados, la forma en que estan
dispuestos y el medio en el que se exhiben, y la informacidn que se ofrece sobre ellos
a través de cualquier medio, no deberan inducir a error a los consumidores. Del mismo
modo los alimentos y piensos no podran ser adulterados y sometidos a practicas
fraudulentas.
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5.3.2.1.i Sistema de alertarapida, emergencias, gestion de crisis

Con la finalidad de garantizar la seguridad alimentaria, la Ley N° 5996 de Servicios
Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos en su capitulo dos,
articulo 25, establece que con el fin de proteger a los animales, las plantas y la salud
humana, el suministro de alimentos y la seguridad alimentaria que la Secretaria
tomaré las medidas necesarias cuando se recibe una notificacién de riesgos, directos
o indirectos derivados de la seguridad de los alimentos y por tanto el operador de la
empresa alimentaria y de piensos debera cumplir con todo tipo de medidas adoptadas
por el Ministerio.

5.3.2.2 REQUISTOS DE HIGIENE DE LOS PRODUCTOS PESQUEROS®

De acuerdo a lo establecido por las normas turcas, los productos pesqueros que seran
importados al mercado turco deben cumplir los requisitos de higiene de los alimentos
que se establecen en los articulos 6, 7, 22 y 23 del “Reglamento de Higiene de los
Alimentos”. Estos requisitos ya fueron expuestos en la seccion que corresponde a los
Requisitos de higiene de los alimentos procesados.

Adicionalmente, los productos pesqueros deben cumplir con los requisitos especiales
de higiene que se establecen en el “Reglamento de Normas Especiales de Higiene
para Alimentos de origen animal”’, publicado el 27 de diciembre de 2011. El
Reglamento; contiene los requisitos higiénicos especiales, responsabilidades,
procedimientos y principios relacionados con la auto-controles que deben cumplir los
productos pesqueros procesados y sin procesar.

A continuacion se exponen los requisitos especiales que deben cumplir los productos
pesqueros

5.3.2.2.a Normas sanitarias paralos productos pesqueros

El articulo 49 de “Reglamento de Normas Especiales de Higiene para Alimentos de
origen animal’ establece que los productos pesqueros ademas de cumplir el
Reglamento de Higiene de los Alimentos y los Criterios Microbiolégicos del
Reglamento del Cédigo de Alimentos Turco deberan cumplir las siguientes normas
sanitarias:

a) Propiedades Sensoriales, estas propiedades estan relacionadas con criterios de
frescura de los productos pesqueros

b) Histamina: Los productos pesqueros no deben superar los limites de histamina que
se indica en el anexo 1 del Reglamento del Cédigo de Alimentos Turco “Criterios
Microbiologicos”.

c) Nitrogeno Basico Volatil Total: Los productos pesqueros sin transformar no se
pueden suministrar al mercado cuando las pruebas quimicas indican que los limites de
NBVT que se especifica en la legislacion pertinente se superan.

63 REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search:
“Regulation of Special Hygiene Rules for Animal Food”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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d) Parasitos: Los productos pesqueros deben ser sometidos a inspeccion visual con el
fin de revelar los parasitos aparentes. Los productos pesqueros sospechosos de
infestacion con parasitos no pueden ser suministrados al mercado.

e) Toxinas nocivas para la salud humana;

Los productos pesqueros obtenidos de peces venenosos de la familia de
Tetraodontidae, Molidae, Diotontidae y Canthegasteridae.

Los productos de la pesca frescos, preparados, congelados y transformados de la
familia Gempylidae especialmente Pretiosus Ruvettus y Lepidocybium tipo
Flavobrunneum, se pueden presentar en el mercado una vez que haya sido
empagquetado y etiquetados informando a los consumidores acerca de su preparacion /
métodos de coccion y los riesgos relacionados con las existencias de sustancias que
provocan trastornos digestivos. Los hombres cientificos y comerciales de los productos
de la pesca deben ser escritos en las etiquetas.

Los productos pesqueros que incluyan biotoxinas no se pueden presentar en el
mercado.

5.3.2.2.b Requisitos paralos productos pesqueros frescos y congelados
El Reglamento de Normas Especiales de Higiene para Alimentos de origen animal en
su articulo 47 sefnala:

a) Los productos pesqueros frescos seran enfriados a una temperatura proxima a la
temperatura de fusién del hielo.

b) La separacion de las cabezas y la eliminacion de los 6rganos internos se realizara
higiénicamente. Si es posible comercialmente y técnicamente, los 6rganos internos
seran eliminados inmediatamente después de que los productos son capturados o
desembarcados. Los productos se lavaran a fondo después de dicho tratamiento.

c) Se deben retirar los huesos con el fin de evitar la contaminacién y el deterioro de los
filetes y rodajas. Los filetes y rodajas no se deben dejar en las mesas de trabajo
durante mas de un periodo de supresion, ser empaquetados, envasados en los casos
necesarios y enfriados después de la preparacion lo mas pronto posible.

d) Los contenedores utilizados para el preparado, la distribuciéon y el almacenamiento
de productos pesqueros frescos deberan tener la capacidad de evitar el contacto de
agua creada como resultado de la fusion del hielo con los productos.

e) Las instalaciones de congelacion de los productos de la pesca deberan tener la
capacidad adecuada y suficiente para disminuir la temperatura interna de los
productos a -18 ° C 0 menos. Asimismo, deberan tener un dispositivo para registrar la
temperatura en un lugar de facil lectura.

f) Los productos pesqueros que se consumen en crudo o transformados (marinadas,
saladas y otros), si el proceso que se aplica no es suficiente para eliminar los parasitos
vivos, deberan ser sometidos a congelacion (excepto para los trematodos) que
incluira, al menos, las siguientes combinaciones de temperatura y tiempo para cada
punto del producto. -20 °© C durante no mas de 24 horas o -35 ° C durante un maximo
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de 15 horas. Mantener los productos de la pesca congelados durante el tiempo
suficiente para matar los parasitos vivos.

g) El explotador de empresa alimentaria no esta obligado a realizar el proceso de
congelacién determinada para productos de la pesca que son sometidos a proceso
térmico con el fin de matar a los parasitos vivos o ser sometido a proceso térmico
antes del consumo (el producto se lleva a una temperatura central de 60 ° C o superior
distinta de los trematodos durante al menos un minuto periodo.).

h) En caso exista la presencia de los datos epidemiolégicos que indican que hay algun
peligro para la salud en términos de la existencia de parasitos en la zona de caza y de
la pesca, el Ministerio adoptara las medidas que estime conveniente..

i) El documento que indica el tipo de congelacion aplicada a los productos pesqueros
(combinacién de temperatura-tiempo) y emitido por el operador de empresa
alimentaria debera acompafiar a los productos pesqueros durante la puesta en el
mercado, excepto para el usuario final.

j) El operador de empresa alimentaria deben garantizar que los productos de la pesca
originarios de zonas de caza o granjas con datos epidemiolégicos, asi como aquellos
gue no se someten a tratamientos para matar parasitos vivos que llevan riesgo de
salud antes de su consumo, mediante un certificado comercial que de garantia de la
seguridad de los productos.

5.3.2.3 Disposiciones de higienes aplicables a los alimentos que son puestos en
el mercado en recipientes herméticamente cerrados: Tratamiento térmico

Los siguientes requisitos se aplican Unicamente a los alimentos puestos en el mercado
en recipientes herméticamente cerrados, segln sefiala el articulo 20 del Reglamento
de Higiene de los Alimentos:

a) Cualquier proceso de tratamiento térmico utilizado para la transformacion de
productos sin transformar o para seguir transformando productos elaborados,
se debe aplicar a todas las partes del producto tratado y a una temperatura
dada durante un determinado periodo de tiempo de modo tal que se evite que
el producto se contamine durante el proceso.

b) Para garantizar que el proceso empleado consiga los objetivos deseados, los
operadores de la empresa alimentaria deberan controlar regularmente los
principales pardmetros pertinentes, en particular la temperatura, presion, el
cierre y la microbiologia, incluyendo el uso de los dispositivos automaticos;

c) EI proceso utllizado deberia cumplir las normas reconocidas
internacionalmente, como pasteurizacion, UHT o esterilizacion.

5.3.2.4 Envasado y embalaje de los productos pesqueros
El articulo 50 del Reglamento de Normas Especiales de Higiene para Alimentos de
origen animal indica

Los recipientes para productos de la pesca frescos para el almacenamiento refrigerado
deberian ser resistente al agua y evitar el contacto entre el agua y el producto.

Los bloques de productos congelados deben protegerse antes de ser manipulados.
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En caso de productos procesados la premisa alimentaria debe garantizar que los
materiales de embalaje;

¢ No debe ser una fuente de infestacion y deben ser almacenados con el fin de
evitar cualquier riesgo de infestacion,

e Deben ser faciles de limpiar y desinfectar para reutilizaciones cuando sea
necesario.

5.3.2.5 Almacenamiento de los productos pesqueros
El articulo 51 del Reglamento de Normas Especiales de Higiene para Alimentos de
origen animal indica

El almacenamiento de productos pesqueros debe obedecer a los siguientes requisitos:

Los productos de la pesca frescos deben ser preservados a una temperatura de fusion
del agua.

Los productos pesqueros congelados deben conservarse a -18 ° C o grados o mas
bajos y la temperatura debe ser igual en todas las partes del producto. Ademas, el
pescado entero o congelado para la produccion de alimentos en conserva debe ser
preservada a -9 ° C o temperaturas mas bajas.

Los productos de la pesca vivos deberdn conservarse en condiciones y temperaturas
gque no afecten negativamente a la fiabilidad de alimentos y la supervivencia.

5.3.2.6 Transporte de los productos pesqueros
El articulo 52 del Reglamento de Normas Especiales de Higiene para Alimentos de
origen animal indica

El transporte de productos pesqueros debe obedecer los requisitos siguientes:

a) Los productos de pesqueros se deben conservan deben ser conservados a -18 ° C
o grados inferiores durante el transporte. La fluctuacion de temperatura que hara que
la temperatura aumente no mas de 3 ° es aceptable.

b) Se debe evitar el contacto del agua del hielo derretido con los productos.

c) Los productos pesqueros vivos deberan ser transportados en las condiciones y con
temperaturas que no afecten negativamente a la fiabilidad de alimentos y la
supervivencia.

5.3.3 CONTROL DE LAS IMPORTACIONES DE LOS PRODUCTOS PESQUEROS
El control de las importaciones de los productos pesqueros se realiza de acuerdo a
los principios de protecciéon de las normas de higiene de los alimentos, y el precepto
de productos sujetos a control veterinario aplicable a la importacion.
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5.3.3.1 Control de las importaciones de los productos pesqueros de acuerdo a
los principios de proteccién de las normas de higiene de los alimentos®

Este control se sélo se refiere a los métodos y principios relacionados con las
actividades que menciona el Reglamento de Normas especiales de higiene de los
alimentos de origen animal, asi como a los principios relacionados con el Reglamento
sobre controles oficiales de alimentos y piensos y el Reglamento sobre Registro y
Aprobacion de las empresas de alimentos.

Base Legal

La base legal de estos controles lo constituye el “Reglamento para determinar las
normas especiales sobre el control oficial de los alimentos de origen animal”, el cual
fue elaborado sobre la base del articulo 31 de La Ley N° 5996 de Servicios
Veterinarios, Sanidad Vegetal, Productos Alimenticios y Piensos, y en paralelo a los
articulos de controles oficiales de los alimentos de origen animal del Reglamento del
Parlamento Europeo y del Consejo N° 854/2004 / CE.

5.3.3.1.a Aprobacién de las empresas

El Ministerio aprueba las empresas productoras de alimentos de origen animal (en el
ambito del presente reglamento) que hayan cumplido con todo lo sefalado por el
Reglamento sobre Registro y Aprobacion de Empresas Alimentarias. Si el ministerio
detecta deficiencias graves en el negocio cancelara la autorizacion de la empresa. Sin
embargo, si la garantia del negocio de la eliminaciéon de las deficiencias en un periodo
razonable de tiempo se encuentra adecuada, el Ministerio solo suspende la
aprobacién de la empresa.

5.3.3.1.b Principios generales de los controles oficiales de los alimentos de
origen animal

El encargado de los alimentos debe ayudar al oficial de control con el fin de hacer que
los controles oficiales se realicen con eficacia, igualmente debe entregar los
documentos y los registros requeridos por el Ministerio, esto con el fin de que dicho
organismo pueda evaluar y comprobar la compatibilidad de los alimentos con las
condiciones que se determinan en:

a) El Reglamento de Higiene de los Alimentos,

b) La regulacién de las normas de higiene especiales para los alimentos de origen
animal.

c) Los procedimientos basados en las buenas practicas de higiene y el Andlisis de
Peligros y Puntos Criticos de Control,

d) El Reglamento sobre criterios microbioldgicos,

% FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: Regulation determining the special
rules about the official controls on food of animal origin.
http://faclex.fao.org/cqgi-

bin/faolex.exe?rec_id=114757&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format_name=@ERA
LL
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e) El Reglamento sobre los restos, los contaminantes y materiales no autorizados para
Su uso,

f) Que no contengan peligros fisicos tales como cuerpos extrafios.
g) Si es necesario, se toma muestras para analisis de laboratorio.

h) La frecuencia de los examenes se llevan a cabo en funcion de los riesgos
determinados sobre la base de la empresa.

5.3.3.1.c Controles oficiales de los productos de la pesca

El articulo 34 del “Reglamento para determinar las normas especiales sobre el control
oficial de los alimentos de origen animal’, sefiala que los controles oficiales de los
productos de la pesca deberan incluir por lo menos lo siguiente:

a) Controles sensoriales: controles organolépticos aleatorios que se llevan a cabo
con el fin de verificar el cumplimiento de los criterios de frescura establecidos
por la correspondiente legislacion.

b) Criterios de frescura: Cuando el control sensorial detecta alguna duda sobre la
frescura de los productos pesqueros estos son sometidos a las pruebas de
laboratorio con el fin de determinar los niveles totales de nitrégeno volatil
basico mediante la toma de muestras. En estos controles, los limites
establecidos para los niveles totales de nitrégeno volatil basico se tienen en
cuenta. Cuando el control sensorial crea una duda sobre la existencia de otras
condiciones que afectan la salud humana, se toman muestras apropiadas para
fines de verificacion.

c) Andlisis de histamina: se lleva a cabo para verificar la conformidad de los
limites aceptables establecido por la legislacion.

d) Control de residuos y contaminantes, este control se lleva a cabo de
conformidad con la legislacién pertinente.

e) Controles microbioldégicos: Los controles microbiolégicos se realizan de
acuerdo con las normas y criterios especificados, en su caso, en la legislacion.

f) Controles de parasitos: se llevan a cabo al azar para verificar el cumplimiento
con los requisitos legales

g) Controles oficiales de productos pesqueros venenosos para garantizar que no
sean puestos en el mercado.

h) Control de productos pesqueros frescos, preparados, congelados vy
transformados pertenecientes sobre todo a las familias de Gempylidae
Ruvettus Pretiosus y Lepidocybium flavobrunneum a fin de que sean puestos
en el mercado sé6lo después de ser envasados y etiquetados para proporcionar
informacion de los métodos de preparacion / coccidon y de las sustancias que
contiene y pueden causar enfermedades del sistema digestivo a los
consumidores. El nombre cientifico y comercial debe aparecer en la etiqueta
de estos productos.

i) Control de biotoxinas u otras toxinas peligrosas para la salud humana, a fin de
que los productos pesqueros que los contengan no sean puestos en el
mercado.
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Finalmente, el articulo 35 del “Reglamento para determinar las normas especiales
sobre el control oficial de los alimentos de origen animal”, sefiala que los productos de
la pesca se considerardn aptos para el consumo humano en los siguientes casos:

a) Silos controles sensoriales, quimicas, controles fisicos 0 microbiolégicos o de
parasitos muestran que estos productos son compatibles con el Reglamento
correspondiente,

b) Si los niveles de contaminantes o residuos en las partes comestibles de los
productos de la pesca no superan los niveles establecidos en el reglamento
pertinente.

c) Si los productos pesqueros son compatibles con las disposiciones sobre
biotoxinas y/u otras toxinas que afectan la salud humana.

5.3.3.2 Control de las importaciones bajo el precepto de los productos sujetos a
control veterinario®

El objetivo de este control es proteger la salud publica y animal, regulando la entrada
al pais de productos que podrian representar un peligro.

Base Legal

La base legal de este control lo constituye el “Reglamento sobre la organizacion y
control veterinario de productos que entran al pais”, emitido el 17 de diciembre de
2011 por el Ministerio de Alimentacién, Agricultura y Ganaderia y preparado de
acuerdo al articulo 34 de la Ley N° 5996 de Servicios Veterinarios, Sanidad Vegetal,
Productos Alimenticios y Piensos y la Directiva 97/78/CE del Consejo de la UE sobre
los controles veterinarios de los productos procedentes de terceros paises.

Este tipo de control incluye lo siguiente:

5.3.3.2.a Notificacién previa del envio y la entrada al pais
El “Reglamento sobre la organizacion y control veterinario de productos que entran al
pais” en su articulo 5 establece:

a) Los embarques de exportacion de los paises sin controles veterinarios
contemplados en el presente Reglamento no se les permiten entrar en el pais.

b) Los envios deben entrar en el territorio del pais por los puntos de control
fronterizos veterinarios designados por el Ministerio.

c) La persona responsable del envio es responsable de presentar una
“notificacion previa” al punto de control fronterizo. El anexo de la notificacion
previa deberd incluir la lista de los certificados, sellos y componentes del
producto y copias electronicas de los documentos privados que se
especificaran por el Ministerio en funcion de las caracteristicas del producto.

8 FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: “Regulation on the organization of
veterinary checks on products entering into the country”.

http://faclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec_id=111602&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format_name=@ERA
LL
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5.3.3.2.b Controles veterinarios y certificaciones

De acuerdo a las ultimas modificaciones de la normativa turca, los alimentos de origen
animal son los que se someten a controles mas estrictos y por tanto, la presentacion
de las certificaciones pertinentes son mas exhaustivas.

A. Tipos de Controles
Los controles a los que sometidos los productos sujetos a control veterinario son:

Control de documentos:

Las importaciones son objeto de control documentario a fin de corroborar lo
manifestado en la notificacion previa. Cada envio debe estar acompafado del
certificado veterinario de salud, el certificado de control y el certificado de libre venta
(solo para productos determinados) todos originales. Después del control de los
certificados o documentos, los originales permanecen en la direcciéon del punto de
control fronterizo veterinario.

Control fisico

El control fisico supone el control del embalaje y de la temperatura y puede incluir la
toma de muestras y las pruebas de laboratorio del embarque. La frecuencia de los
controles fisicos es determinada y autorizada por el Ministerio de conformidad con los
principios y procedimientos establecidos.

Control de identidad:

Implica el control de la conformidad de los productos con la informacién contenida en
los certificados y documentos que lo acompafian, asi como el cumplimiento de las
normas. Este control, incluye la verificacion del control veterinario realizado por la
autoridad competente en el pais exportador, asi como todos los sellos y marcas
colocados por esta en los documentos que acompafian el envid. Igualmente, este
control verifica lo previsto en la legislacién turca relacionada con el cumplimiento del
etiquetado de los productos pre-empaquetados o envasados para comprobar el
cumplimiento de las normas.

B. Certificados exigidos en la fase de control®®

Todos los alimentos sujetos a control veterinario donde se incluyen los productos
pesqueros estan obligados a presentar los siguientes certificados:

a) “Certificado de Control” el cual tal como se indic6 en la seccibn que
corresponde a los alimentos procesados es, en esencia, una licencia de

% FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: Notification No. 2012/12 on the
approval of control certificates and documents required for the import of animal products.
http://faclex.fao.org/cqgi-

bin/faolex.exe?rec_id=112097 &database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format_name=@ERA
LL
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importacién que se otorga al importador a discrecion de los funcionarios de las
importaciones. El certificado de control es emitido por el Ministerio de
Alimentacion, Agricultura y Ganaderia. Para obtenerlo se tiene que presentar al
Ministerio una factura proforma y, dependiendo del tipo de producto, los
siguientes documentos: Certificado de Salud, Certificado de Analisis, Formula o
Lista de Contenido del producto, e Informe del Andlisis de Radiacion. Estos
documentos deben obtenerse de las autoridades relevantes del pais de origen,
en idioma original y traducido. Se debe obtener el Certificado de Control antes
de la importacion y deben presentarse a las autoridades de aduanas durante el
proceso de importacion. La validez del certificado puede ser de 4y 12 meses,
dependiendo del producto.

b) “Certificado de Salud”: este es un documento que avala la inocuidad del
producto y que debe ser emitido por la autoridad competente en el pais de
exportacion, para el caso del Peri es el Servicio de Sanidad Pesquera
(SANIPES). La normativa indica que le certificado de Salud para los productos
pesqueros debe contener la siguiente declaracion especifica:

“el producto no proviene de especies toxicas 0 especies que contienen
biotoxinas”.

c) Certificado de Libre Venta: Sélo para productos compuestos que contengan los
productos pesqueros que al entrar en el pais si no se especifica por el
Ministerio la solicitud del certificado o -certificados pertinentes deben ir
acompafiados de un documento comercial o certificado de libre venta. Los
Certificados de Libre Venta, deben contener una declaracion especifica, asi por
ejemplo el certificado de libre venta de los alimentos en conserva debe
contener las palabras "liboremente vendidos en el Peri (para el caso de
productos importados de nuestro pais) y aptos para el consumo humano”.

d) Certificados de Andlisis: son los informes sobre resultados de las pruebas que
se requieren para los productos de origen animales y donde se incluyen los
productos pesqueros, estos informes deben demostrar el cumplimiento del
producto con propiedades fisicas, quimicas, microbiolégicas y de metales
pesados que se especifican en las normas turcas.

Los certificados mencionados deberan ser presentados en el punto de control
fronterizo y si cumplen con las condiciones de importacion estipuladas en las normas
el veterinario oficial da a la persona encargada del envié una copia certificada de los
certificados o documentos, originales entregados en los puestos de inspeccion
fronterizos.
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C. Documentos Requeridos en la fase de Importacion®’

El Comunicado N° 2012/12, “sobre la aprobacion de certificados de control y
documentos necesarios para la importacion de productos de origen animal”, en su
articulo 7 sefala:

Posterior al control veterinario y después de que el producto destinado a ser importado
al mercado turco haya sido aprobado, el importador o la persona responsable del
traslado, deberéd presentar los siguientes documentos en la fase de importacion:

e El certificado sanitario,

o El certificado de inspeccién aprobado por las administraciones provinciales.
o El Certificado de Origen.

e Lista de componentes (si el producto lo requiere)

e Otros documentos solicitados por el Ministerio.

Si los productos seréan destinados a usos nutricionales particulares, adicionalmente se
debera presentar

e Carta de compromiso de etiquetado y la etiqueta
o Certificado del Registro de la Gaceta del Comercio.

El importador es responsable de la exactitud de la informacion y los documentos
ofrecidos por la empresa.

La lista de productos pesqueros sometidos a control veterinario se encuentra en el
anexo 1 del “Reglamento sobre los animales y productos de origen animal sujetos a
control veterinario a la entrada al pais”, emitido por el Ministerio de Alimentacion,
Agricultura y Ganaderia el 21de diciembre de 2011. El texto del reglamento se puede

encontrar en el siguiente enlace:
http://faclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec_id=110786&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format_name

=@ERALL

D. Procedimientos que deben aplicarse en los casos de incumplimiento e
irregularidades

El “Reglamento sobre la organizacion y control veterinario de productos que entran al
pais” en su articulo 19 refiere:

De conformidad con las condiciones y los controles realizados en el ambito del
Reglamento, si el producto no responde a las condiciones de importacion o se
detectan irregularidades, un directorio en punto de control fronterizo veterinario junto
con el representante de la persona responsable del envio pueden tomar una de las
medidas especificadas a continuacion:

8 FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: Notification No. 2012/12 “On the
approval of control certificates and documents required for the import of animal products”.

http://faclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec_id=112097&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format_name=@ERA
LL
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Si los resultados de las inspecciones veterinarias y los requisitos de salud, no se
opone con las de otro pais, el producto podra ser enviado a este como maximo dentro
de 60 dias.

Si no representa un riesgo para la salud publica y animal, previsto en la legislacion
vigente, se procederd a dar una autorizacion concedida por el Ministro para el
tratamiento y posterior utilizacion de estos productos para fines que fueron los
previstos al inicio.

Si no se puede enviar de vuelta o se supera el plazo de 60 dias, entonces se procede
a la destruccion del envio, para lo cual el responsable del envié debera asumir todos
los costos que este procedimiento implique.

En caso se detecte que la irregularidad surgi6 de la negligencia grave o
incumplimiento deliberado, el Ministerio aplicara la sancién establecida en la
legislacion nacional a la persona responsable del envio.

6. OTRAS NORMAS ESPECIFICAS

Dentro de las normas especificas tenemos:

6.1 REGULACION SOBRE ALIMENTOS IRRADIADOS®®

El Reglamento que modifica el “Reglamento sobre Irradiacion de Alimentos” emitido el
19 de diciembre de 2003, como complemento del Cddigo de Alimentos Turco
establece las normas y procedimientos de la irradiacion de alimentos y el
establecimiento de instalaciones de irradiacion de alimentos. El Reglamento también
implica normas y procedimientos de concesion de licencias, el registro, el empleo, la
inspeccion, la importacion y exportacion en relacion con el suministro y consumo de
los alimentos irradiados.

A continuacion se expone un resumen de los aspectos mas importantes de este
reglamento:

6.1.1 Principios de lairradiacion de alimentos

El articulo 5 del Reglamento que modifica el “Reglamento sobre Irradiaciéon de
Alimentos sefiala que la irradiacion de alimentos se deberd realizar de acuerdo con los
siguientes principios:

a) El proceso de la irradiacion de alimentos, se debe usar con la finalidad de
prevenir, reducir y/o destruir los microorganismos que causan el deterioro de
los alimentos, controlar la maduracion y extender la vida util de los alimentos.
Las operaciones a efectos de lograr los cambios deseados deberan contener
la dosis de irradiaciéon determinado, el uso de tecnoldgica adecuada y
realizada en condiciones higiénicas.

% FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey:” Regulacién on food irradiation”.
http://faclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec_id=106140&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format_name=@ERA
LL
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b) Los alimentos irradiados y material de embalaje deben respetar las
disposiciones establecidas en el Cadigo de Alimentos Turco.

c) Antes de la irradiacion, durante y después se aplicard a las normas generales
de higiene establecido en el Cédigo alimentos Turco.

d) Las dosis e intervalos de irradiacion deberan ser aplicados en unidades
internacionales apropiadas y determinadas mediante la medicion de la dosis
media absorbida.

e) Las plantas de acuerdo con el Reglamento para la seguridad de la radiacion,
de fecha 24/07/1985 85/9727 estan obligados a cumplir con las disposiciones
del Reglamento de seguridad radiol6gica.

f) La dosis media de radiaciébn que se aplica a los productos alimenticios, asi
como los limites superiores de la dosis media permitida por grupos de
alimentos se establecen en el anexo 1 del reglamento.

g) Los cereales, las legumbres, alimentos secos y otros alimentos después de la
irradiacion, con el fin de reducir o destruir los insectos y otras infecciones se
pueden volver a la irradiar. La re-irradiacion se hard a dosis bajas de
aproximadamente 1 kGy.

h) Para los procesos de irradiacion de los alimentos se podra utilizar los
siguientes tipos de radiacién; Cobalto-60 (Co-60) y el cesio-137 (Cs-137), los
radiondclidos emitidos por las fuentes de rayos gamma, rayos X de menor
energia generada por maquinas que trabajan a 5 MeV, electrones generados
por maquinas que trabajan a menos de 10 MeV.

6.1.2 Aseguramiento de la calidad de los Alimentos Irradiados
Para cumplir con los principios y objetivos del reglamento se debe establecer un
sistema de control de procesos y los valores de control, y llevar un registro,

Los alimentos irradiados y su material de embalaje deben cumplir con los requisitos
del Codigo de Alimentos Turco.

Se debera proporcionar la tecnologia requerida para asegurar la calidad del proceso
durante la irradiacion y después de la irradiacion y esto de acuerdo a las necesidades
de cada tipo de alimento.

La aplicacion de Dosimetria deberd cumplir con las normas internacionales.

6.1.3 Registros del proceso

Para cada lote de alimentos irradiados, se debe mantener un registro de control por lo
menos durante dos periodos de control. Los registros deberan contener la siguiente
informacion:

e Elnamero de lote irradiado

e Fecha de la irradiacion,

e Lacantidad y tipo de alimento irradiado

e Eltipo de material de embalaje y métodos utilizados durante la irradiacion,

e Las tasas minimas y maximas de dosis medidas durante la irradiacion, la dosis
media y otros valores del control de procesos,

e Las desviaciones de las condiciones normales del proceso observado durante
la irradiacion.
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e La persona o la organizacion que realiza el proceso de irradiacion.

6.1.4 Etiquetado de Alimentos Irradiados
Ademas de la informacion de la etiqueta se debe incluir los siguientes aspectos.

e Para los alimentos irradiados, pre envasados, se debera colocar en los
documentos de transporte el historial de irradiacion, la dosis de radiacion y el
namero de lote.

e Se debera colocar sobre la etiqueta el simbolo de irradiacion internacional.

e Siun alimento contiene un componente irradiado, este debera indicarse en la
lista de ingredientes junto con la dosis de irradiacion.

e Los alimentos irradiados que se venden a granel, deben tener una etiqueta con
las declaraciones de irradiacion junto con el nombre y la forma del producto
colocado sobre o cerca del recipiente que lo contiene.

¢ Siun alimento contiene un ingrediente irradiado, incluso por debajo de 25% en
el producto final, el término "irradiado” debe incluir la lista de ingredientes.

6.1.5 Almacenamiento

Las plantas, asi como los alimentos pre envasados irradiados se almacenan de
acuerdo a la técnica de almacenamiento y en lugares separados de otros tipos de
alimentos.

6.1.6 Importacién de alimentos irradiados
Ademas de las reglas generales aplicadas a la importacién de alimentos las siguientes
reglas se deben seguir para la importacién de alimentos irradiados:

e Los alimentos irradiados destinados a la importacion deberan sujetarse a las
condiciones establecidas en el reglamento para alimentos irradiados.

e Los documentos deberan indicar el nombre y la direccion del centro donde
fueron irradiados y la informacion contenida en los registro que se menciond
lineas arriba deberan presentarse junto con los otros documentos para la
importacion.

6.2 REGLAMENTO SOBRE LA IMPORTACION DE LOS PRODUCTOS
DERIVADOS DE ORGANISMOS MODIFICADOS GENETICAMENTE PARA LA
ALIMENTACION HUMANA Y ANIMAL®

El “Reglamento sobre el tratamiento, el control, la auditoria, la importacién y
exportacion de organismos modificados genéticamente y los productos de los
organismos modificados genéticamente para la alimentacién humana y animal” emitido
el 26 de octubre de 2009 por el Ministerio de Alimentacion, Agricultura y Ganaderia
establece entre otras las pautas que se debe seguir para poder exportar al mercado
turco alimentos derivados de organismos genéticamente modificados.

% FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE: Turkey: “Regulation on the processing,
controlling, audit, import and export of the genetically modified organisms and the products of genetically modified
organisms for food and feed”.

http://faclex.fao.org/cqi-
bin/faolex.exe?rec_id=079365&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&format name=@ERA
LL
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La aplicacion y cumplimiento del reglamento tiene como objetivo proteger la salud y la
vida humana, la salud y el bienestar animal y los intereses de los consumidores y el
medio ambiente.

6.2.1 Condiciones Generales para laimportacién de OMG y sus productos

1) Sin contravenir las disposiciones del Reglamento la importacion,
procesamiento, consumo, la exportacion y el transito de alimentos transgénicos
esta prohibido, excepto para los productos regulados por el presente
Reglamento, para los cuales se las administraciones aduaneras exigen la
documentacién OMG vy otras adicionales.

2) Si al importar, fabricar o distribuir alimentos transgénicos se detecta desventaja
en términos de salud, el titular de los alimentos debe adoptar las medidas
necesarias con el fin de proteger la salud y el medio ambiente e informar a
otras autoridades competentes, frente a ello el Ministerio de inmediato e
informara a los consumidores y ordenara el retiro de los alimentos o los
piensos del mercado.

3) El uso de los productos transgénicos, para la preparacion de férmulas infantiles
y lactantes, asi como en la elaboracion de alimentos que complementan la
dieta de los nifios de corta edad esta prohibido.

4) EIl Ministerio autoriza las zonas de frontera para la importacion y exportacion de
alimentos y piensos OMG e igualmente puede modificarlas segin sea
necesario.

5) Un alimento para consumo humano o animal se considera como derivado de
OMG si al menos contiene 0,9% de OMG del total de su contenido.

6) No se debe colocar las expresiones de “producto libre de OMG” sobre la
etiqueta de productos que no contienen OMG.

7) Para cada OMG, basado en principios cientificos y sobre la base de un gen o
genes que contenga La Comision del Ministerio hara la evaluacion de riesgos y
de acuerdo con los resultados de la evaluacion del riesgo emitird un documento
de decision que contiene al menos los siguientes aspectos:

v El periodo de validez de la autorizacion,

v' Las normas y procedimientos que deben aplicarse a las importaciones
de OMG y productos derivados,
El alcance y las limitaciones
La gestion del riesgo en la etapa de produccion y en la puesta y
supervision del mercado
Los requisitos de trazabilidad
La documentacion y los requisitos de etiquetado,
Las normas de envasado, almacenamiento y transporte.
El manejo y disposicion de desechos y residuos de tratamiento
Medidas de seguridad y de emergencia
Un informe anual sobre las condiciones de uso
La oferta y las condiciones de uso y manejo de acuerdo a la finalidad.
La decision de la Comision, entrara en vigor después de la aprobacion
del Ministerio.
La informacion de los OGM permitidos se publica en la pagina web del
Ministerio.
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8) Los que importan OMG y sus productos, deben hacer una declaracién al
Ministerio acerca de producto que ofrecen al mercado y acompafar esta
declaracién con los documentos que contiene informacion del OMG y/o los
productos, los documentos de transferencia, los de transporte y la etiqueta.

9) Si se observa una violacion de las condiciones establecidas o se adquiere
nueva informacion cientifica sobre los riesgos y dafios potenciales de su uso se
decomisan los productos y se cancela el permiso.

10) En caso de no cumplir con el documento de decision el permiso sera cancelado
y se aplicaran las sanciones administrativas de acuerdo con el razonamiento
del permiso.

11) Los productos de OMG no pueden utilizarse para fines distintos de la permitida.

12) Si el propietario de los OMG vy los productos descubre un nuevo riesgo o
sospecha de riesgo esta obligado a informar de inmediato al Ministerio.

13) El propietario que esta sujeto a la distribucion y comercializacion de OMG y de
sus productos tiene la obligacion de informar a los compradores sobre las
reglas y precauciones de seguridad.

6.2.2 Laimportacion de alimentos derivados de OMG
1) Para la importacién de alimentos derivados de OMG, este debe contar el
documento de evaluacion aprobado.
2) Para la aprobacién de las importaciones el Comité tiene exige se cumpla con
las siguientes consideraciones:

v Se requiere un documento emitido por la autoridad competente del pais
de origen del alimento derivado de OMG que indique: el tipo de
producto producido, el nimero de lote, la cantidad y el tipo de OMG
usado.

v Si el fabricante del producto elaborado es de un pais distinto al pais de
exportacion el documento seré expedido por las autoridades del pais de
origen.

v' La Secretaria podra realizar andlisis a efectos de control y auditoria.

v La frecuencia de los andlisis es determinada por el Ministerio sobre la
base de riesgo.

6.2.3 Control de las importaciones de productos derivados de OMG
Las importaciones, debido a su grado de riesgo serdn sometido a andlisis y su
frecuencia estara determinada por la aprobacion del Ministerio.

Los productos importados son analizados de acuerdo con la frecuencia especificada.
El resultado del analisis determinara si se permite o no la entrada de estos productos.

Si como resultado del andlisis del producto no se le permite entrar en el pais. El
Ministerio coloca al Importador y la empresa exportadora empresa en cuestion dentro
de la lista de riesgo pais.

Los procedimientos de deteccion y control y andlisis exigen la presentacion la
informacion y documentos que los importadores estan obligados a suministrar.
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6.2.4 Etiquetado de los alimentos

Sin contravenir lo que establece el Reglamento de etiquetado general y los requisitos
del Cddigo de alimentos turco, los alimentos que contienen dentro de su composicion
al menos 0,9% de OMG deberdn cumplir con las siguientes consideraciones
adicionales en el marco del etiquetado obligatorio:

En caso de que el producto este elaborado integramente con un componente
modificado genéticamente la declaracion en la etiqueta debe contener el nombre del
producto seguido de "modificado genéticamente" o el nombre del producto o el nombre
de la materia prima seguido de "derivado de organismos modificados genéticamente”.

En el caso de que los alimentos contengan mas de un componente modificado
genéticamente, se deberd colocar en la lista de ingredientes el nombre del

componente seguido de ".......... modificado genéticamente" entre paréntesis con un
tamafio de letra de la misma naturaleza.

Los alimentos a granel con OGM, deberan estar acompafiados de un documento que
contiene la informacion de la etiqueta.

Si los alimentos derivados de OMG pueden representar un riesgo para algunos grupos
de consumidores como consecuencia de su consumo esto se debera indicar en la
etiqueta.

6.2.5 Seguimiento y trazabilidad

Los proveedores de los productos derivados de OMG que se importan, procesan,
almacenan, distribuyen y consumen, deberan mantener los registros necesarios para
asegurar la trazabilidad del os productos a lo largo de toda la cadena hasta llegar al
consumidor final. El nimero de identificacion diferencial y toda la informacion y
documentacion pertinente debera ser suministrado con el producto.

Se deberan almacenar por lo menos 20 afios todo el sistema de documentacion y
registros de los productos derivados de OMG importados o exportados, procesados,
almacenados, distribuidos y consumidos.

El cumplimiento de las condiciones especificadas en el documento de aprobacion es
seguido por las unidades designadas por el Ministerio.

6.3 REGLAMENTO SOBRE LA IMPORTACION DE PRODUCTOS ORGANICOS"
La Ley N° 5262 de Agricultura Organica, aprobada el 12 de enero de 2004, por el
entonces Ministerio de Agricultura y Asuntos Rurales establece:

“Producto organico, se refiere a los productos certificados, que pueden ser materias
primas, productos semielaborados o terminados producidos de acuerdo con los
principios de la agricultura organica” (Ley N° 5262 de Agricultura Organica).

® REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search,”
Organic Farming Law”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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La venta y comercializacién de los productos organicos no estan sujetos a las
disposiciones del Decreto Ley N ° 552, de fecha 06/24/1995 Sobre el Comercio de
Frutas y Verduras al por Mayor y sobre el Marketing de Frutas y Hortalizas Frescas.

Los productos no certificados no pueden ser comercializados como productos
"organicos" o insumos”.

Los empresarios estan obligados a trabajar bajo la supervision de un organismo
autorizado por el Ministerio y prohibidos de actuar en contra de lo dispuesto en el
Reglamento que emitira el Ministerio.

Los empresarios tienen la obligacion de permitir a las autoridades ministeriales o
miembros de los organismos autorizados por el Ministerio de entrar en sus empresas y
mostrarles la contabilidad y otros documentos bajo peticion.

Los Principios y procedimientos relativos a las actividades de agricultura ecolégica se
establecen y regulan a través de los reglamentos que emitira el Ministerio..

Las etiquetas y logotipos disefiados para los productos organicos que se importan al
pais sélo se pueden utilizar para este tipo de productos e insumos. Estos etiquetas y
logotipos, asi como la publicidad y promocién de productos no pueden tener ninguna
declaracidn, ilustracion o figura que puede inducir a error a los consumidores o crear
falsas impresiones sobre la composicién, el contenido, calidad, origen, efectos y
técnicas de produccion.

Los productos organicos que se importan al pais deben cumplir con todas las
exigencias que se impone para el tipo de un producto convencional similar a este,
ademas y con caracter obligatorio este debe contar con la certificacion organica de
exportacion ya que de no contar con ella no pueden ser importados como productos
organicos.

Si las inspecciones y los controles demuestran que los productos importados no son
organicos, tales productos no se les permitird ser distribuidos o vendidos como
productos organicos. Dichos productos podran ser devueltos a su remitente o, si en
cumplimiento de la legislacion nacional, se permite para uso dentro del pais como
productos no organicos.

El Ministerio esta facultado para llevar a cabo todo el trabajo de supervisién de los
organismos certificadores, empresas, empresarios, inspectores y certificadores.

6.4 REGLAMENTO SOBRE EL EMBALAJE DE MADERA™

Las disposiciones acerca del tratamiento y marcado del embalaje de madera se
establece en el “Reglamento de sujecion de los materiales de madera proceso de
tratamiento por calor y su marcado”, emitido el 04 de enero de 2011 por el Ministerio
de Alimentacion, Agricultura y Ganaderia.

"' REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation Search,:
“Regulation Concerning the Subjection of Wooden Package Materials to Heat Treatment Process and Their Marking”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx
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El objetivo del reglamento es establecer los métodos y las bases necesarias para
evitar que el transporte y la propagacion de plagas a través de los materiales de
embalaje de madera.

La normativa afecta a maderas de estiba, envases, embalajes o palets de madera de
espesor superior a 6mm. Se excluyen los fabricados s6lo de maderas técnicas
(tableros contrachapados, aglomerados, de fibras, etc) o con materiales que hayan
sufrido procesos equivalentes al tratamiento térmico (HT) en su fabricacion.

Solo se permite la importacion de productos que usen materiales de embalaje de
madera que cumplan con la normativa fitosanitaria de la FAO para el embalaje de
madera NIMF-15. Para lo cual se debe recurrir a proveedores de envase, embalaje y
palet nuevo o usado con la autorizacion y numero de registro para operar y marcar los
embalajes de madera bajo la Norma NIMF-15.

El producto marcado NIMF-15 deberé estar tratado una vez contratamiento térmico
(HT)o con procesos equivalentes.

7. PERFIL LOGISTICO DE TURQUIA

Turquia se encuentra en la unién entre Europa y Asia. Esta ubicacién geogréfica
permite manejar a los puertos turcos, gran cantidad de carga entre el mundo
occidental y oriental. La carga procedente de Europa y las Américas se manejan en
transito hacia los paises de la CEl (Comunidad de Estados Independientes — EXx
Republicas Soviéticas), Iran, Irak y los Balcanes, y viceversa La Ruta histérica de la
Seda como parte del transporte internacional es el orden del dia. Turquia tiene un
papel fundamental como puente natural dentro del proyecto de la Ruta de la Seda, que
vincula las economias de Asia con altas cuotas en el comercio mundial y de Europa,
debido a su estratégica ubicacion geografica, su proximidad a las rutas internacionales
de transporte, su infraestructura de transporte y sus fuertes y reformados caminos de
flota”.

7.1 indice de Desempefio Logistico™

De acuerdo con “Logistics Performance Index (LPI)” publicado por el Banco Mundial
en el afio 2012, Turquia ocupa el puesto 27 en cuanto a desempenfo logistico a nivel
mundial. Su desempefio mostré un ascendiendo de 12 puestos con respecto al reporte
del afio 2011 y publicado en el afio 2012. En promedio su desempefio paso de 3.22 a
3.51 (siendo 1 la peor calificacién y 5 la mejor) durante el periodo evaluado.

El cuadro 2 el desempefio presentado por Turquia en cada uno de los diferentes
aspectos que componen el LPI.

72 PRO ECUADOR, OFICINA COMERCIAL DE ECUADOR EN ANKARA. DIRECCION DE INTELIGENCIA
COMERCIAL E INVERSIONES: “Guia Comercial de Turquia 2013”.
http://www.proecuador.gob.ec/wp-content/uploads/2013/07/PROEC GC2013 TURQUIA.pdf

™ THE WORLD BANK, Logistics Performance Index: “Country Score Card: Turkey 2012”
http://Ipisurvey.worldbank.org/international/scorecard/radar/254/C/TUR/2012#chartarea
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CUADRO 2. Desempefio Logistico: Turquia 2012

Aspecto Evaluado Puntaje Puesto
Eficiencia aduanera 3.16 32
Calidad de Infraestructura 3.62 25
Competitividad de transporte internacional de carga 3.38 30
Competencia y calidad de los servicios logisticos 3.52 26
Capacidad de seguimiento y rastreo a los envios. 3.54 28
puntualidad en el transporte de carga 3.87 27

Fuente: THE WORLD BANK, Logistics Performance Index: “Country Score Card: Turkey 2012.

7.2 Acceso Maritimo

El transporte maritimo es el método preferido de transporte, tanto para las
exportaciones como para las importaciones, con cuotas respectivas del 46.0% vy
59.1%, del total del comercio exterior de Turquia 85% del volumen del transporte se
lleva cabo por medio maritimo.

Turquia posee una infraestructura portuaria compuesta por 50 puertos, entre los que
se encuentran: Puerto de Aliaga, Puerto de Izmir, Puerto Gemlik (Gemport), Puerto de
Mersin, Puerto Ambarli, Puerto de Istanbul y Kumport

7.3 Acceso Aéreo

En cuanto al transporte aéreo los vuelos nacionales e internacionales son operados
por la compafiia estatal, Turkish Airlines (THY), asi como por algunas lineas aéreas
privadas. Hay 67 aeropuertos en Turquia:

e 41 aeropuertos estan en operacion, 23 de ellos estdn abiertos tanto a los
vuelos nacionales e internacionales, y 18 de ellos estan abiertos sélo a los
vuelos nacionales.

e 12 aeropuertos estan abiertos sélo para el protocolo y para fines militares.

e 10 aeropuertos que estan abiertos para uso privado

e 4 aeropuertos soOlo estan abiertos para el uso de la Asociaciébn Turca de
Aviacion.

El costo estimado para la modernizacion de los aeropuertos es de 4 mil millones TL.
La construccion de aeropuertos en Bingdl, 1gdir, Yiksekova Hakkari, Sirnak, Kitahya,
Afyon, Usak, Estambul, Cukurova, Eskisehir y Diyarbakir esta considerada entre los
proximos proyectos a realizarse.

7.4 Otros aspectos importantes para la Logistica

7.4.1 Envio de muestras™
Muestras con valor comercial:

* Factura proforma para valores de USD $1500 o menos. Si el valor es mayor, se
siguen los procedimientos previstos para envios comerciales.

* Excepto para aquellas muestras sin valor comercial, todas las muestras (incluido
material publicitario) estan sujetas a derechos normales de importacion, pero podrian

" PROEXPORT COLOMBIA: “Perfil de Exportacién de Turquia”
http://www.colombiatrade.com.co/sites/default/files/perfil logistico de turquia.pdf
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ser temporalmente importadas después de cancelar un depoésito que puede ser
reembolsado sobre la re- exportacién dentro de 6 meses.

Muestras sin Valor Comercial:

Se entiende por muestras sin valor comercial a aquellas mercancias que Unicamente
tienen por finalidad demostrar sus caracteristicas y que carecen de valor comercial por
si mismas, las cuales no deben ser destinadas a la venta en el pais.

Verifigue que al momento de realizar sus envios de muestras estas no pagan
aranceles e impuesto en el destino al que planear llegar. Recuerde que este puede ser
un costo adicional para su cliente y afectar los tiempos de entrega.

Para envios de muestras que no representan un valor en el mercado, es importante en
primera instancia que el exportador conozca que todo pais cuenta con requerimientos
para el ingreso de dichas muestras.

En Turquia no se requiere documentacion para muestras cuyo valor no supere los
€255.65; si exceden este valor, estan sujetos al pago de obligaciones. Es necesario
que la naturaleza de estas muestras quede especificada (escrita) como tal en el
paquete. Estas muestras (gifts) deben ser embarcadas 15 dias antes o después de
dias festivos como Navidad, Kurban y Ramazan.

7.4.2 Indicadores de Comercio Transfronterizo™

Los costos y procedimientos relacionados con la importacion y exportacién de un
embarque estandar de mercancias se detallan bajo este tema. Cada procedimiento
oficial se registra comenzando desde el acuerdo final entre las dos partes y
terminando con la entrega de las mercancias.

Importacion

e Numero de Documentos para Importar: 7
¢ Numero de Dias para Importar: 14
e Costo de Importacion en US$ por Contenedor: 1.235.

Exportacion

e Numero de Documentos para Exportar: 7
¢ Numero de Dias para Exportar: 13
e Costo de Exportacion en US$ por Contenedor: 990

> PROEXPORT COLOMBIA: “Perfil de Exportacion de Turquia”
http://www.colombiatrade.com.co/sites/default/files/perfil logistico de_turquia.pdf
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ENLACES DE INTERES

INSTITUCIONES EN TURQUIA

MINISTERIO DE ECONOMIA
http://www.economy.gov.tr

MINISTERIO DE ALIMENTACION, AGRICULTURA Y GANADERIA
http://www.tarim.gov.tr

Direccidon General de Control de Alimentos
http://www.tarim.gov.tr/GKGM/Sayfalar/Anasayfa.aspx

MINISTERIO DE ADUANAS Y COMERCIO
http://www.qgtb.gov.tr/

Direccion General de Aduanas

http://ggm.gtb.gov.tr/

INSTITUCIONES INTERNACIONALES

ORGANIZACION MUNDIAL DEL COMERCIO
http://www.wto.org/spanish/tratop s/tpr s/tpr s.htm

CONVENCION INTERNACIONAL DE PROTECCION FITOSANITARIA
WWW.ippc.int

CODEX ALIMENTARIUS
http://www.codexalimentarius.org/codex-home/es/

INSTITUCIONES EN EL PERU

DIRECCION GENERAL DE SALUD AMBIENTAL (DIGESA)
http://www.digesa.minsa.gob.pe/

SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD AGRARIA DEL PERU (SENASA)
http://www.senasa.gob.pe/

SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD PESQUERA (SANIPES)
http://www.itp.gob.pe/webitp/index.php?option=com content&view=article&id=55&Itemi
d=72

ASOCIACION DE EXPORTADORES (ADEX)
http://www.adexperu.org.pe
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REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation
Search: “Regulation on Food Hygiene”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx

MINISTRY OF ECONOMY, Regulations and Technical Standards, Import Control: “Import
controls Product Standardization of Foreign Trade Communiqué of agricultural products by the
examiners (Communiqué No. 2010/2)”
http://www.ekonomi.gov.tr/index.cfm?sayfa=0E210A3E-D8D3-8566-45201CB6B8FFADG0

FAOLEX - legislative database of FAO Legal Office, Turkey: Regulation on plant quarantine,
Full text available (English): tur110316eng.doc

FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: Regulation on
recording of operators and plant passport system.

http://faolex.fao.org/cqi-

bin/faolex.exe?rec id=116974&database=faclex&search type=link&table=result&lang=engé&for
mat_name=@ERALL

FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: “Turkish food codex
Regulation on residue limits classification of pharmacologically active substances in foodstuffs
of animal origin”

http://faclex.fao.org/cqi-
bin/faclex.exe?rec_id=115369&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&for
mat_ name=@ERALL

REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation
Search: “Regulation of Special Hygiene Rules for Animal Food”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx

FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: Regulation
determining the special rules about the official controls on food of animal origin.
http://faolex.fao.org/cqi-

bin/faclex.exe?rec _id=114757&database=faclex&search type=link&table=result&lang=engé&for
mat_name=@ERALL

FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: “Regulation on the
organization of veterinary checks on products entering into the country”.

http://faolex.fao.org/cgi-
bin/faolex.exe?rec _id=111602&database=faolex&search type=link&table=result&lang=eng&for
mat name=@ERALL
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FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey: Notification No.
2012/12 on the approval of control certificates and documents required for the import of animal
products.

http://faclex.fao.org/cqi-

bin/faclex.exe?rec _id=112097&database=faolex&search_type=link&table=result&lang=eng&for
mat_name=@ERALL

FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE, Turkey:” Regulacién on food
irradiation”.

http://faolex.fao.org/cqi-

bin/faclex.exe?rec_id=106140&database=faolex&search type=link&table=result&lang=eng&for
mat_name=@ERALL

FAOLEX - LEGISLATIVE DATABASE OF FAO LEGAL OFFICE: Turkey: “Regulation on the
processing, controlling, audit, import and export of the genetically modified organisms and the
products of genetically modified organisms for food and feed”.

http://faclex.fao.org/cgi-

bin/faclex.exe?rec id=079365&database=faolex&search type=link&table=result&lang=eng&for
mat name=@ERALL

REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation
Search,” Organic Farming Law”
http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx

REPUBLIC OF TURKEY MINISTRY OF FOOD, AGRICULTURE AND LIVESTOCK, Legislation
Search,: “Regulation Concerning the Subjection of Wooden Package Materials to Heat
Treatment Process and Their Marking”

http://www.tarim.gov.tr/Sayfalar/Eng-1033/Mevzuat.aspx

THE WORLD BANK, Logistics Performance Index: “Country Score Card: Turkey 2012”
http://Ipisurvey.worldbank.org/international/scorecard/radar/254/C/TUR/2012#chartarea

PROEXPORT COLOMBIA: “Perfil de Exportacién de Turquia”
http://www.colombiatrade.com.co/sites/default/files/perfil_logistico de turquia.pdf

ANEXOS

ANEXO 1

NUEVAS REGULACIONES Y FECHAS DE IMPLEMENTACION

Fecha De

Diario Oficial Nombre de la Regulacion Articulos Importantes

En base a la ley 5996, Ilos
Importadores debe obtener el usuario
electrénico y la contrasefia de la
notificacién previa.

Controles  oficiales sobre la
importacion de alimentos y piensos
de origen vegetal.

Diciembre 17,
2011

Los importadores deben llenar
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electrénicamente la notificacion previa
y adjuntar datos de la planta de
alimentos, material de contacto copias
de certificados, lista de ingredientes, y
otros documentos que seran
determinadas por MINFAL.

Puesto de Inspeccién Fronteriza o
direcciones provinciales da una fecha
de inspeccion.

Frecuencia de andlisis sera
determinado por el andlisis de riesgos.

Si se produce un incumplimiento, los
importadores  pueden utilizar un
tratamiento  especial, declarar el
cambio en la intencion de uso,
devolverlo o confiscar el producto.

Si hay un protocolo entre dos paises
certificado electrénico sera aceptado

El Etiquetado traducido al Turco debe
hacerse antes del control real de las
importaciones se lleve a cabo

Diciembre 17,
2011

Medidas para controlar
determinadas sustancias y sus
residuos en los animales vivos y
sus productos.

Norma de armonizacién de la UE,
96/23/CE

Norma de armonizacién de la UE,
97/747/CE

Si detectan residuos en los animales o
productos de origen animal importados
entonces van a aumentar la frecuencia
de los analisis desde el mismo origen.

Diciembre 17,
2011

Higiene de los Alimentos.

Norma de armonizacion de la UE,
852/2004/CE

En base a la ley 5996, los servicios
veterinarios, la sanidad vegetal, la
alimentacion y la legislacion sobre
piensos.

Define los criterios generales de
higiene de las plantas, incluidos los
criterios de HACCP y buenas préacticas
de manufactura.

Diciembre 17,
2011

Registro y aprobacion de las
instalaciones de alimentos.

En base a la ley 5996, los servicios
veterinarios, la sanidad vegetal, y la ley
de alimentos y piensos define qué
premisas requiere estar registrado y
define los criterios de cémo deben
registrarse.

Diciembre 17,
2011

Control oficial de alimentos vy
piensos.

En base a la ley 5996, los servicios
veterinarios, la sanidad vegetal, la ley
de alimentos y piensos.

MINFAL esta listo para delegar parte
de su control y autoridad de inspeccién
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a las oficinas de control de los
alimentos particulares o alguna ONG
"s que estan acreditados. Los
Controles de importacién y exportacién
estan excluidos.

MINFAL decidi6 publicar la lista de
locales autorizados, locales con
autorizaciones suspendidas locales,
aprobaciones de locales cancelados,
ademés de aumentar la transparencia.

Define la trazabilidad, responsabilidad,
requisitos generales para las
importaciones y exportaciones.

Establece un sistema de alerta rapida.

Notificacion previa y el control

Norma de armonizacién de la UE,
282/2004/EC.

EU norma de
136/2004/EC.

armonizacion,

En base a la ley 5996, los servicios
veterinarios, la sanidad vegetal, la ley

Diciembre 17, | veterinario de los animales vy ; X
) . de alimentos y piensos.
2011 productos animales que ingresan al
pais. Notificacion previa de las
importaciones de animales y productos
de animales.
Responsabilidades de los veterinarios
de animales para comprobar y firmar
los formularios
Norma de armonizacion de la UE,
854/2004/CE.
En base a la ley 5996, los servicios
veterinarios, la sanidad vegetal, la ley
de los alimentos y piensos y la ley de
- aprobacion de los locales.
- Normas especificas para los
Diciembre 17, )
controles oficiales de productos -
2011 . Normas  generales de higiene
animales. . .
inspeccion de la carne.
Funciones y deberes del veterinario
oficial y su / su asistente.
Inspecciones de animales y el
bienestar de los animales vivos.
Armonizacion de la UE la regulacion
97/794/CE.
EU norma de armonizacién, 91/496 /
Diciembre 17, | Controles veterinarios de los | CE.
2011 productos que entran al pais.

En base a la ley 5996, los servicios
veterinarios, la sanidad vegetal, la
alimentacion y la legislacion sobre
piensos.
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Un dia antes de la llegada, los
importadores  deben informar la
cantidad, variedad y fecha prevista de
llegada a la inspeccion fronterizo
veterinario.

Controles Veterinario deben contener
controles documentales y fisicos.

En primer lugar los controles
veterinarios deben realizarse en los
puestos de inspeccidn fronterizos

En base a la ley 5996, la ley de
emisién de certificado veterinario de

o . salud para los animales en
- Movimientos de animales o
Diciembre 17, - . movimiento.
2011 do_mestlcos y productos de origen
animal. . - .
Define criterios para vehiculos con
animales y productos animales en
movimiento.
En base a la ley 5996, los servicios
veterinarios, la sanidad vegetal, la
alimentacion y la legislacion sobre
Diciembre 21, ., . . . piensos.
2011 Regulacion hospitalaria animal.
Criterios para configurar las clinicas
veterinarias incluidas las calificaciones
del personal.
Regulacion de armonizacién de la UE
97/78ICE.
Norma de armonizacion de la UE
91/496 /CE.
Regulacion de armonizacién de la UE,
. Controles veterinarios de los | 2007/275/ CE.
Diciembre 21, . .
2011 animales y productos animales que .
entran al pais. En base a la ley 5996, los servicios
veterinarios, la sanidad vegetal, la
alimentacion y la legislacion sobre
piensos.
Se adjunta lista de reglamento que
clasifica los productos que son
animales y productos de origen animal.
En base a la ley 5996 define los
Diciembre 21, . . criterios de granjas de animales,
Normas de bienestar animal. . .
2011 incluyendo los establos, jaulas para
gallinas, etc
Vigilancia de los agentes de | Regulacion de armonizacién de la UE
- zoonosis y la resistencia a los | 97/78/CE.
Diciembre 23, L . ;
2011 ar}tlmlcroblanos asociada y los
alimentos y enfermedades Yy | En base a la ley 5996, y el derecho de
epidemias. vigilancia de la brucelosis.
Diciembre 24, | Criterios d_e registro e inspeccion En base a la ley 5996.
2011 de las granjas.
Diciembre 24, | Bienestar de los animales durante En base a la ley 5996.
2011 el transporte.

Criterios de vehiculos de transporte de

104




animales, incluidos

camiones.

los buques vy

Las responsabilidades, capacitacion,
inspecciones e informes.

Norma de armonizacién UE 853/2004 /
CE.

En base a la ley 5996.

Diciembre 27, | Regulacion de higiene especial
2011 para productos de origen animal Define los criterios para el sacrificio de
animales y el procesamiento de
productos de origen animal en
instalaciones.
Norma de armonizacién de la UE,
183/2005 / CE.
En base a la ley 5996, los servicios
Diciembre 27, . . veterinarios, la sanidad vegetal, la
Higiene de los piensos : - . o
2011 alimentacion y la legislacion sobre
piensos.
Registro y autorizacion de las
instalaciones para piensos.
Norma de armonizacién de la UE,
767/2009 / CE.
Diciembre 27, L_a puesta en el mercado y uso de En base a la ley 5996.
2011 piensos.
Principios de etiquetado y
presentacion.
Métodos de muestreo y de analisis Norma de armonizacion de la UE
Diciembre 27, Y 767/2009 / CE.
2011 para el control oficial de los
PIENSOS. En base a la ley 5996.
Diciembre 29 Cédigo de Alimentos Turco,
2011 " | limites maximos de residuos de | En base a la ley 5996.
plaguicidas.
Norma de armonizacién de la UE,
Cédigo de Alimentos Turco, 1337/2008 / CE.
Diciembre 29, | Aromas y determinados o
2011 ingredientes alimentarios con Norma de armonizacion de la UE
i . 2065/2003 / CE.
propiedades aromatizantes.
En base a la ley 5996.
.. Ly . Norma de armonizacién de la UE,
Diciembre 29, | Cédigo de Alimentos Turco, / /
2011 Aditivos 1333/2008 / CE
' En base a la ley 5996.
2D(|)<ﬁmbre 29, Cédigo de los Alimentos Turco. En base a la ley 5996.
Diciembre 29, | Cédigo de los Alimentos Turco.
2011 Fabricacion. En base a la ley 5996.
- Cédigo de los Alimentos Turco, En base a la ley 5996.
Diciembre 29, Criterios microbiolégicos para los
2011 . 109 P EU norma de armonizacion, 2073/2005
productos alimenticios. / CE
Diciembre 29, | Cédigo de los Alimentos Turco. En base a la ley 5996.
2011 Etiquetado.

Norma de armonizacion de la UE
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2000/13 /79/112/2002/67/608/2004, /
90/496, 87/250, 1924/2006 CEE

Cédigo de los Alimentos Turco.
Contaminacion.

En base a la ley 5996.

Norma de armonizacién de la UE,
1881/2006/EC.

Cédigo de los Alimentos Turco.
Materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con los
alimentos.

En base a la ley 5996.

Norma de armonizacién de la UE,
1935/2004/CE.

Regulacion de la Inspeccion de
importaciones

Publicado por el Ministerio de
Economia.

Productos que necesitan en la Aduana
algun tipo de documento del Ministerio
de Agricultura para ser liberados.

Cédigo de los Alimentos Turco.
Pan y variedades de pan

El aumento de contenido en salvado y
disminuir el peso del pan para
disminuir la cantidad de residuos.

Cdédigo de los Alimentos Turco.
Métodos de toma de muestras para
analisis quimicos para el control de
la leche conservada

Norma de armonizacién de la UE,
87/524/CEE

Cdédigo de los Alimentos Turco.
Composicibn y etiquetado de
productos alimenticios apropiados
para personas con intolerancia al
gluten.

Norma de armonizacion de la UE,
41/2009/EC.

Cédigo de los Alimentos Turco.
Método de muestreo y prueba para
la dioxina y productos similares

Norma de armonizacion de la UE,
1881/2006/EC

Cédigo de los Alimentos Turco.
Métodos de toma de muestras para
analisis quimicos para caseinas y
caseinatos comestibles

Norma de armonizacién de la UE,
86/424/EC

Diciembre 29,
2011
Diciembre 29,
2011
Diciembre 30,
2011
Diciembre 4,
2012
Diciembre 4,
2012
Diciembre 4,
2012
Diciembre 4,
2012
Diciembre 4,
2012
Diciembre 4,
2012

Cadigo de los Alimentos Turco. Las
menciones 0 marcas que permitan
identificar el lote al que pertenece
un producto alimenticio.

Norma de armonizacién de la UE,
89/396/EC

Fuente: USDA FOREIGN AGRICULTURAL SERVICE: Turkey: Food and Agricultural Import Regulations and
Standards — Narrative. FAIRS Country Report 2012.
https://s3.amazonaws.com/ProductionContentBucket/pdf/20130218104309477.pdf
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ANEXO 2

Modelo de Formulario de Actividad (contingente arancelario de importacion)

2- Firmanmn Uretim ve/veya Tiiketim Faaliyetine iliskin Bilgiler

Tarife Kontenjan1 Talebinde Bulunulan Girdiye

P S PR ()
Uretilen Nihai Mamule lliskin Bilgiler fliskin Bilgiler @

GTAP. e,
Madde ismi :
. . Yillik Uretim Uretim Miktar1 Yl“lk.Tﬁl.(eﬁm Tiiketim Miktar1 (ton)
G.T.LP./Madde fs mi Kapasitesi (ton) (ton) Kapasitesi (ton)

1704.90 (1704.90.10 haric)
Digerleri

18.06 (1806.10.15,
1806.10.30, 1806.10.90
hari¢) Cikolata ve kakao
iceren diger gida

miis tahzarlari

1905.31 Tath biskiiviler

1905.32 Waffle v gofretler

1905.40 Gewrekler,
kizartilmis ekmek ve diger
kizartilmms mamuller

1905.90 (1905.90.90 haric)
Digerleri

2008.19.19.00.41,
2008.19.95.00.41 Tahin

TOPLAM

(1) Talepte bulunulan her bir tarife kontenjam i¢in bu formun ayr ayr ve basvurunun yapildig: yildan
1 dnceki y1l (6rnegin; 2010 yihinda basvuru yapilmissa 2009 yi) esas alinarak doldurulmasi
gerekmektedir.

Firma Yetkilisi/Yetkilileri YMM Adi Soyach
Ad Soyadi, Unvan Miihiir
imza ve Kase(*) imza ve Kase

* Firmay: temsil ve ilzama yetkili temsilci veya temsilciler tarafindan imzalanms olmasi gerekmektedir.

Fuente: MINISTRY OF ECONOMY, Notice, “Activity Form”
http://mww.ekonomi.gov.tr/index.cfm?sayfa=mevzuat&icerik=AF45C3C9-19DB-2C7D-
3DD5805FA8C22D52
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ANEXO 3

CODIGOS DEL SA DE LOS PRODUCTOS QUE REQUIEREN CERTIFICADO DE CONTROL

Subject to Seed, saplings and |Weterinary Weterinary medical
veterinary contrel  [flower buibs bioloeglcal products and
roducts ingredients
HS CODE HS Code HS Code HS Code
0l1.01 0601, 10, 1000, 0 (3002 30.00.00.00 18061200, 10.00
0102 0601, 10, 2000, 0 [4002.90.50.10.11 1301, 90.00.31.00
01.03 0601, 10,3000, 0 (4002.90,90.00. 13 130G 20,10, 10.00
01.04 Ue01, 1O, a4, 00, 00 (3821, 00.00.00.00 1302 39, 00,90, 00
0l1.05 Ue01, 100 S, 100, D (82200 L50E. 90, 100.00.00
0l.0& 0601, 10, %090, 00 1701.1.2.90.00.00
0.0l 0601.20.30.00.11 170G.11.00,.10.00
0202 060120, 30.00,.12 170G 30.90.00.00
003 0601, 20.30.00,.13 [2519.90, 10,0011
0. 04 0601, 20,3000, 14 (25 19.90, 10,00, L2
020500 0601 20.90.10.11 25 19,90, 90.00. 19
02,06 060120901019 (2707 50,9000, 19
ok.or Q601 A0S0 90, 00 (2707 99 80,00, L2
0208 Q602 10, 1000, 0 (2707 99 80,00, 19
0209 Q602 10, S0 00, 0 [2710.19,99.00.21
0. 10 Q602 20, 1000, 0 27 10,19, 99,00, 22
03.01 060220 90.00. 19 27 10,19, 99.00. 23
0302 OE0 2, 30, O 00, i (27 10,19, 99,00, 24
03.03 Q602 40, D000, D 27 10.19,99.00.98
03,04 D602, 90, 3000, 0 (B0 20,00.90.00
03.05 U602, 90,45 00,11 (20 20,0000, L7
03, 06 Ue02.90.45.00,12 2B 11,22, 00.00.00
o3.07 U602, S0 49 00, 0 [AE1L.29.90.90. 12
04,01 Q602,90 54000, 0 [2E3L. 10,0000, 12
04,02 Oe02. 90 000,11 [2E33.25.00.20.00
04,03 Q602,90 0.00,12 [2E33.29, 30.00.00
04, 04 Ue02. 90,91, 00,00 2E33.29,80.00.19
04.05 De02, S0, 99, 00, 00 (2B 335.40,00.30.00
L. Dz 00, L0, O D0, D [2E35. 10,00, 00,81
0. 0 003, 10011 00, [2E35. 10,00, 0. 82
04,08 Q03 20,0000, 12 [2E35.2.2.00.00.11
009,00 U 1290 11,0000 (2E35.25.00.00.00
0410000 0715, 10.10.00.19 [2E45. 26, 00.00.00
05,06 O L3, 20.00.00.11 [2E45.39.00.10.00
0507 U713, 30 0000, 11 [2E36.99. 17, 30.00
O0510.00 U7 1332 00.00.11 (2E39. 11, 00,00, 00
05.11 013,35 10,00, 00 (2E42.90,10.,00.11
15.01 0713, 34.00.00.11 (a2 41, 00.00.00
15.02 003,35 00.00.11 [2ai2 4.2, 00.00.00
1503.00 003,39 00.00.11 (22 43, 00.00.00
15.04 U 13,40, 00.00,.11 (205,12, 00,00, 1.
1506.00 U7 13.50.00.00.11 (U053, 00.00.00
1516.00 O L3.60.00.00.11 (205, 39, 20.00.00
1515.00 OF L3290 0000, 12 (2905 43, 00.00.00
1601.00 O L3, 90.00.00,. 14 (2905 44,91 .00.00
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16.02 L0021 O O O 2905.59.98.90.19
1603.00 1001.91. 1000, 00 A6, 21.00.00.00
16.04 1001.91..00.00.11 2906.29.00.10.11
16.05 L0002, 10, (. 0. O [2907F.11.00.10.00
170211 1003.10. 00,00, 11 LA0F.1.2.00.10.00
15.01 1003 10, ().00. 19 2908.19.00.10.12
15.02 L0 100 (. O O FO0E.19.00.90.19
19.05 1005, 10, L300, 00 291 2.19.90.90.14
20.04 1005, 10, 1500, 00 291 2.60.00.00.00
20.05 1005.10. 18,00, 0o [2914.69.90.00.19
2103.90.90 1005, 10. 0. 0. O L2914, 70.00.90.00
21.04 1006, 10, 1000, 0 2915.29.00.90.19
2105.00 1007, 10, 1000, 0 2915.31.00.00.00
21.06 1007, 10, 0. 00. 00 291 5.3.2.00.00.00
23.01 1008.21.00.00.11 iET R
2835.25.00.00.00 1008. 21 .00, 00,12 [2915.40
2835.26.00.00.00 1008. e (. 0. O 2915.50
30.01 12070, 10. (. 0. O 2915.60.90.90.19
30.02 1202, 30. 0000 00 2915.70
3203.00 1204, 00, 1000, 00 291 5.90. 70.00.49

120%. 10. 10.00.00 [2916.20

1205 90. (). 00. 00 F916.31

1206.00. 10.00.00 91632

1207, 10, (. 0. O 4916.39.10.00.00
120721 . 0000, 00 2916.39
1207.30. 00,00, 00 291711
1207.440. 10.00. 00 291 7. 20.00.00.00
1207.50. 10,00, 0o [2917F.34
1207, 0. (. 0. O J91H.11
1207, 70 (). 00 O AO16.1.2.00.00.00
1207.91. 10.00.00 2a1E.13
1207.99..200.00.00 2ALE. 14.00.00.00
1207.99.91.00.00 F918.15
12.09 F916.16
1212.99.41.00.00 J91H.21
1212.949.49.00.00 JO1H. 22
2a18.23
2918.99.90.00.12
F916.99.90.00.19
4919.90.00.20.00
29.21.11.00.00.24
2921 .45.00.00.29
2922 11.00.00.11
FAEI I Bl R )
29241
.
290 7.49.85.90. 32
2002 49.85.90.34
AR5, 10.00.00.00
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2923200

L2023, 90.00.90.

19

292419, 00, 00.

29

[2924.21.00.00.

29

2904 .29, 98, (0.

27

294429, 98.00.

38

L2925, 29, 00.00.

19

Fior R L ]

LAEE 7 00, 00.00.

31

219 3).890.99.90.43

[2930.90.99.90.

&8

[2931.90.90.90.

L]

[293.2.20.90.90.

2933, 1 1. 90000,

[2933.11.90.00.

21933.531

[2933.39.99.00.

29

L2033 .49, 90.00.

29

[2933.59.95.00.

38

[29313.69.80.00.

L2933, 79, 00000,

2933.91.90.00.49

293441 0. 0. 000

19

2934499, 60.90.

an

2034499, 90.90.

21

[29344.95.90.90.

29

21935.00

129.36

[29.37

2938690, 90.90.

19

2934930, 00.00.

11

293099, 00.90. L

129,41

24942 00, 0000,

249

(3001 .90.98. 10.

un

(R E R

(30104

[3.2 041 3. 0000

an

2 O 1 7. 0000

(3.2 (k. 900, 00 00

an

i (g 20, 0000

ad

(3505 .10 50000,

un

8. 24

[3905.19. 00, 00.

an

[3905.99.90.00.

an

907 20.11.00.

ad

(39 10000, 0. 0.

11

912 39, 85.00.

ad

39 12,90, 90.00.

an

Fuente: USDA FOREIGN AGRICULTURAL SERVICE: Turkey: Food and Agricultural Import Regulations and

Standards — Narrative. FAIRS Country Report 2012.

https://s3.amazonaws.com/ProductionContentBucket/pdf/20130218104309477.pdf
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CODIGOS DEL SA DE LOS PRODUCTOS QUE NO REQUIEREN CERTIFICADO DE

CONTROL

Subject to veterinary

Plant and plant

Subject to agriculture quarantine

controls materials controls

0302.10 as 06.01

0304.00 ] 06,02

03.05 09 0&.03

121300 00 (.00 10 06,04

1214.90 11 0¥.01

13.21.90 12 002 00.00. 00,00

23.09 13 0y.03

3101.00 14004 . 90.00.99.11 0 .04

35.01 1404 .90.00.949.19 07.05

33.02 15.07 0706

3304.00 15.08 00 .00

3207 10.00. 0000 15.09 0s.08

41.01 15.10 07.09

4l.02 15.11 0FL2.90.11.0{0.00

41.03 15.12 07.13

4.205.00 15.13 07.14

420600 00.00.00 15.14 0801. 12.00.00.00

43.01 153.15 0801 . 19. 041 (3100

al.0l 151620 0801.21.00.00.00

al.0d 15.17 0801.31.00.00.00

a2l.03 1518.00 0&02.11

95308, 10.00. (.00 15.21.10 0802 2 1.00.0:{.00

9705 00. 00 (4. 00 17 0802 .31.0{.(«{1.00
18 0802.41.00.00.00
19 0202 . 51.00.0:{0.00
A0 0802 .61.00.0:{.00
21 0802, 70.00.00.00
22 0202, 80.00.0:{.00
23.02 oahi.ad
23.03 0&.03

230400, (). (.00

0804, 10.04.. ({00

230500, 00. (0.0

O&04. 20.10.00.00

2306 O&0a 30,00 (.00
23408.00 0804 A0, 0. (.00
23.09 0&04.50

2501.00 0&.05

22403.00 0&06.10

2506 20.00.00.11 0a.07v

2306 20.00.00.15 0d.08

23.08 0g.09

2325, 10 (0. (0. 00 0&.10

2525 20 0. (0. 00

0813.50.39.0:{.00
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222810000 00, 00

08 14.00.00.00.00

£530.90.00.90.39

0901 . 11040004

A0 1090, 00,00

10.01

A7 50.50.00.11 10002
A0 S0.90.00.19 1003
27.10 100400
2801 10.05
A8.09 1006, 10
28.11 10,07
28.15 10.08

S8 16, 1000 0. 00

14001 .00, 10,0400

8170000, 10,00

1.401.00.90.00.00

28,20 1202

Ad21.10 1403 00 0. (.00
2822.00 120400

223 0000 O, i 1.205.10.10.00.00
28247 1.005. 10.940.0:§.00
28,28 1.205.90.00.00.00
2829.90.20.30.11 1.206.00

2.3 1207

28.33 12.09

28,34 1210, 10.00.00.00
48,35 12.11

28.36 1212 .21.00.10.00
28.39 1212.21.00.90.00

A1 FOL00. 1000

1212 .29.00. 10.00

A1, F0.00.90.11

1212 .29.00.90.00

22, 1000 O, i

1212.91.80.00.00

A2 90.10.00.11

121292 0. (). 00

A4 .00

1212 .93.00.0§{.00

2901

1212.94.00.00.00

2902

1212.99.41.0§.00

2904, 90.95. (0. 34

1212.99.49.0§.00

2904, 90.95.00.35

1212.99.95.00.13

L4 9095, (0. 39

1212.99.95.0§.14

29.05

1212.99.95.0§.19

29.08 1214.90

29 7. 19.90.90.19 1404, 20.00.00.00

29.09 1404, 90.00. 10.00

29,12 1404 . 90.00.30.00

29,14 1404, 90.00.92. 14

249.15 1404 .90.00.92.16
1404.90.00.99.19

9.16

29.18 1201.00.00.00.11

2921.19.99.00.49 24.01

2921.19.90.00.59 2403.00

29228 .41 44.01

i a4, 03
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292249 a4, 4

292250 a4, Ui

2923, 10.00.0:0.00 44.07

2923.20 44.15
2923.90.00.10.1.2 44 16.00
2923.90.08.10.13 a4501. 10. 0010000
2923.90.00.10.19 S201.00.90.00.00
2923 90.00.90.19 3402, 10.00.00.19
2924, 19.00.00.17 3202, 91.00.00. 12

2924, 29.905.00.3.2

3402,

91.0:0.00.19

29204 . 20.58. 0.3

202,

9. 00,00, 1 2

2924, 29.98.00.38

3402,

99.00.00.18

29,23

9ad3.

D0 00L00. 00

29:29.90.00.00.13

2929.90.00.00.14

2930,
0.10.00.00

2930 40,90 0000

2930.90.13.00.00

2930.90.99.90.43

2930.90.99.90.68

2931.90.90. 10.00

29.32

2933.29.90.00.19

2933.39.99.00.29

2933.49.90.00.29

2933,.59.95.00.38

29, 34

29,30

2939.30

2], 00

29.41

J002.90.50.10.19

J002.90.50.90.00

3002 90.940.00.11

3002 90.590.0:0.12

3002, 90.9
L0019

3102.10.10. (0.0

3102 21.00.00.00

3102.50.10.90.00

31.04

3105

3400300

3.4.04

3205.00

306

33.01

33.02
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3402.90.10.00.12

34.104

3504.00.90.00.19

35.05°

35.06

3207 .90.90.00.1%

3802 1000 . 0000

32802.90.00.290.12

3802.90.00.90.11

3808.92.90.00.1%

3808.99.90.00.11

3208.99.90.00.1%

Ja.12

38.15

3821.00.00.00.00

38,22

38.23

Jd.24

32.01

39.02

32.03

39.04

39.05

39.06

3=.07

39.08

39.09

3910.00

39.11

39.12

39.13

3914.00.00.00.00

39.16

39.17

39.19

39.20

39.21

39.23

39..24

3925, 10.00.0:0.00

0.0

4009, 11.0:0.00. 00

4009.21

4017.00.00.99.11

A017.00.00.99.1%

4419.00

4421 . 90.95.90.00

45.03

A4
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B209. 90

6911.10

p912.00

70.10

70.13

7205259, 00.00.13

7310.21.11.00.00

7310.21.19.00.00

7323.92.00.00.00

7323.93. (0. 00.00

732394, (0. 0000

732399, (0. 00.00

76135.10

B211.90.0:0.00.00

821520, 10.00.00

B3.09

Se02.00.00.10.00

gG.17

Fuente: USDA FOREIGN AGRICULTURAL SERVICE: Turkey: Food and Agricultural Import Regulations and
Standards — Narrative. FAIRS Country Report 2012.
https://s3.amazonaws.com/ProductionContentBucket/pdf/20130218104309477.pdf

ANEXO 4

DOCUMENTOS NECESARIOS PARA OBTENER UN CERTIFICADO DE CONTROL /
LICENCIA DE IMPORTACION PARA VARIOS PRODUCTOS

1. Alimentos para determinadas condiciones nutricionales
e Carta de presentacion de la aplicacion
e Formulario de certificado de control
e Certificado Sanitario
e Lista de componentes
e Documento de especificaciones
¢ Etiqueta del producto
e Certificado de Actividad Comercial * 1

2. Bebidas energéticas y bebidas alcohdlicas
e Carta de presentacion de la aplicacion
e Formulario de certificado de control
e Factura proforma
e Lista de componentes
e Etiqueta del producto
e Certificado de Libre Venta
e Certificado de Actividad Comercial * 1

3. Productos animales (s6lo productos de cerdo)
e Carta de presentacion de la aplicacion
e Formulario de certificado de control
e Factura proforma
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Lista de componentes

Certificado de sanitario de muestra

Carta de Compromiso (Pagaré proporcionar certificado sanitario original a la
llegada de las mercancias)

Etiqueta del producto

Certificado de Actividad Comercial * 1

4. Frutas y hortalizas frescas (paralas cuales aun se exige un certificado de control)

Carta de presentacion de la aplicacion
Formulario de certificado de control
Factura proforma

Certificado de Actividad Comercial * 1

5. Queso

Carta de presentacion de la aplicacion

Formulario de certificado de control

Factura proforma

Certificado sanitario de muestra

Carta de Compromiso (Pagaré proporcionar certificado sanitario original A la
llegada de las mercancias)

Lista de componentes

Documento de especificaciones

Etiqueta del producto

Certificado de Actividad Comercial * 1

Registro Mercantil Gaceta * 2

Licencia de Importacion (original, copia notariada y sus fotocopias)

6. Mantequilla

Carta de presentacion de la aplicaciéon

Formulario de certificado de control

Factura proforma

Certificado de Salud de muestra

Carta de Compromiso (Pagaré proporcionar certificado sanitario original a la
llegada de las mercancias)

Lista de componentes

Documento de especificaciones

Etiqueta del producto

Certificado de Actividad Comercial * 1

Registro Mercantil Gaceta * 2

Permiso de perfeccionamiento activo o de Licencia de Importacién (original,
copia notariada y sus fotocopias)

7. Frutas de hueso y frutos secos

Carta de presentacion de la aplicacion
Formulario de certificado de control
Factura proforma
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e Certificado de Actividad Comercial * 1

8. Productos en polvo secados
e Carta de presentacion de la aplicacion
e Formulario de certificado de control
e Factura proforma
e Certificado o carta de compromiso
e Certificado de Actividad Comercial * 1
e Registro Mercantil Gaceta * 2

9. Productos secos en granulos o grumos
e Carta de presentacion de la aplicacion
o Formulario de certificado de control
e Factura proforma
e Lista de componentes
e Certificado de Actividad Comercial * 1
e Registro Mercantil Gaceta * 2

* 1 Las empresas importadoras podran presentar su certificado de actividad comercial solo
durante la primera aplicacion. Este certificado no se exigira a las siguientes aplicaciones.

* 2 A Registro Mercantil Gaceta se requiere si el certificado de la actividad comercial no indica
claramente la importacién como una de las actividades comerciales.

Fuente: USDA FOREIGN AGRICULTURAL SERVICE: Turkey: Food and Agricultural Import Regulations and
Standards — Narrative. FAIRS Country Report 2012.
https://s3.amazonaws.com/ProductionContentBucket/pdf/20130218104309477.pdf
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ANEXO 5

MODELO DE CERTIFICADO DE CONTROL
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Fuente: PROCHILE, Estudio de Mercado Conservas de Pescado en Turquia, Agosto 2012.
http://www.prochile.gob.cl/wp-content/blogs.dir/1/files_mf/documento 01 09 13175221.pdf
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ANEXO 6

MODELO DE CERTIFICADO DE CONFORMIDAD

Uik Yezes Omegi

GIDA, TARIM ve HAYYANCLE BAKANLIE]

Tarih: ...
Say
K
ILGILI GUMROK IDARESINE VEVEYA ILGILI] FIRMAY A
g
|I]'|.|.|i.'l'|lb;iv:i el yapknelk e Memamcafirmenicia beyvan adilen ve apagule bilglsi ves akan

Irlmbainkaleiin, dgili meviuile giec vigilin Soactenlesds Gida, Tanm ve Hiyvaseilik Bakinlifssa Koalssklne Tabi
[itiekeiin [Uhalal I:ltnﬂmiT&-liiil:'l-ln]n Crrvealigi ve Denctsnic T0LLT) gerpevenmuds illalifpaici itkali oy pandir

B upgemluk yasis gi= alss igin gopeilidii i

Balgilesinn ve peitfini artiicn cdiremn.

Balpe Chaci Bedpe Tarihi Bulge N Dl Ads GTIF
Qirin Mikisr | Faturs Tarihi | Faours 2% sarj ™ | Son Kiagm
* Ek-3 wit Ek-7 Estabad e paani Irlake’ Ein gecerl degildic.
s Ek-4, Ek-5 v Eb-E Espaber Rapiasmi Jellndar ighs gegnidir.

Fuente: PROCHILE, Estudio de Mercado Conservas de Pescado en Turquia, Agosto 2012.
http://www.prochile.gob.cl/wp-content/blogs.dir/1/files mf/documento 01 09 13175221.pdf
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ANEXO 7

MODELO DE CARTA DE COMPROMISO DE ETIQUETADO

EK-1
ETIKET TAAHHUTMAMESI
GIDA, TARIM VE HAYVANCILIK BAKANLIGINA

s e (G103, Tarmm ve Hayvanoihik 1| Middragi

5996 sayih Veteriner Hizmetleri, Bitkd 5aghg, Gida ve Yem Kanunu hiikiimlerine gore ithal edilen Hayvansal Uriin
ithalatinda Kontrol Belgesi Onaylanmasi ve ithalat Asamasinda Sunulmas: Gereken Belgeler Haklunda Teblig
kapsamindaki, hayvansal gidalann 29122011 tarihli ve 28157 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Tirk Gida
Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine ve Tiirk Gida Kodeksi Uriin Tebliglerine; yem igin 27/12/2011 tarihli ve 28155
sayih Resmi Gazete'de yayimlanan Yemlerin Piyasaya Arzi ve Kullanimi Haklonda Yonetmeligine uygun olarak
ithalattan sonraki iki ay ve gerektiginde Bakanlgin belirleyecegi ek siire icinde etiketledikten sonra piyasaya arz
edecegimizi, aksi takdirde dogacak her tirli hukuki sorumlulugun tarafimiza ait olacagin bu belge ile kabul,

beyan ve taahhit ederiz. ...f..f20....

ithalatgi Firma Kasesi ve Yetkilisinin Ad), Soyadi ve imzasi

Adres:

Fuente: PROCHILE, Estudio de Mercado Conservas de Pescado en Turquia, Agosto 2012.
http://www.prochile.gob.cl/wp-content/blogs.dir/1/files _mf/documento 01 09 13175221.pdf
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